
prodej a servis
gastronomickVCh zafizeni

Pro: Slovan Hotel, Masarykovo ném. 23/4, 79001 Jeseni’k

Vééeni obchodni’ partneri, na zakladé vzajemné dohody si vam dovolujeme zaslat nasleduji'ci cenovou nabi’dku.

1 El. konvektomat RETIGO BlOllb 1,00 ks

_. RETIGO Blue Vision je nejvyssi modelova rada Cena/MJ 268 700,00
konvektomatu RETIGO Vision. Jednotlivé konvektomaty Cena bez DPH 268 700,00
jsou navréené tak, aby nabidly vse potrebné narocnYm Sleva 27 %
uiivatelfi’im. Ovladani’ probiha pres 8" dotykovy displej, Cena po slevé 196 151,00
ktery nabi’zi rychly pristup ke vsem klicovym i specialnim Cena s DPH 237 342,71
funkcim. vsechny modely jsou v zakladni sestavé vybavené
funkcemi automatického myti a Easy Cooking klapkou pro
odvod pary a sestibodovou teplotni’ sondou.

Horky vzduch 30 — 300 °C
Kombinovany reiim 3O — 300 °C
Vareni v pare 30 — 130 °C
Bio vareni' 30 — 98 °C
Vareni/peceni’ pres noc — setri cas i penize
Casovani zasuvfi’i — moénost nastavit rfizny cas pro kaidy
zasuv
AHC (Active Humidity Control) — automaticka regulace
vlhkosti pro vynikaji’ci vysledky vareni
Pokrocily systém v9vinu pary — skvelé v9s|edky vareni v
pa're di’ky dvoustupnovému predehrevu vody v
integrovaném tepelném Wméni’ku
Zésuvy napric — bezpecnéjsi’ a pohodlnéjsi prace s
gastronadobami. Lepsi' vizualni kontrola v|oien9ch
gastronadob se surovinami.
Regenerace/banketing — podavejte vice pokrmfi v kratsim
case
Delta T vareni’ — preciznost pri priprave velkych kusCi
potravin
Ni’zkoteplotni vareni’ — niési’ vahové ztraty, lepsi chut'
Cook & Hold — po skonceni’ vareni’ automaticky prejde do
faze udréovani’
Golden Touch — perfektni’ barva a krupavost stiskem
jednoho tlacitka
Automaticky predehrev/zchlazeni’ varné komory s moinosti’
zadat poéadovanou teplotu
Sous-vide, Suseni, Sterilizace, Konfitovani, Uzeni' — specialni'
programy pro moderni' gastronomii

8“ displej — perfektni' prehled, jednoduché a intuitivni'
ovlada'ni’
MyVision — maximalni prizpusobeni menu, vse potrebné na
hlavni' obrazovce
Dotykovy panel — panel funguje perfektné za vsech
podminek a ma rychlou odezvu, 2adné mechanické prvky,
tlaci’tka ci kolecka
Easy Cooking — konvektomat doporuci’ vhodnou technologii
dIe poéadovaného WSIedku
6-bodova teplotni’ sonda — sest mericich bodCi pro perfektni’
kontrolu teploty v jadre pokrmu
1000 programfi s 20 kroky
Piktogramy — moénost prirazeni vlastnich piktogramfi ke
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kaédému programu
Funkce Learn — uloieni programu se vsemi zménami, l<teré
byly provedeny v prflbéhu vareni
Poslednich 10 — automatické zobrazeni poslednich 10
varn5/ch procesfi
Multitasking — unikatni moinost pracovat s displejem v
prfibéhu vareni’
Automaticky start — moénost naplanovat odloieny start
EcoLogic — L'idaje o spotrebé elektrické energie pro kaidy
varny proces primo na displeji
Nekoneény (:as vareni - uspori (:as pri vareni v provozni
spiéce

Active Cleaning — system automatického myti s minimalni
spotrebou vody
Trojité dverni sklo — minimalni Unik tepla, nizka spotreba
energie, jié 2adné popaleni o vnéjsi sklo
Obousmérny ventilator — minimalni rozdily v barvé
upeéenYch jidel
Klapka — rychlé odvlhéeni varné l<omory pro lepsi krupavost
a krasnou barvu, patentovany odvlhéovaci systém
7 rychlosti ventilatoru — kontrola rychlosti distribuce a
cirkulace vzduchu
Fan Stop — okamiité zastaveni ventilatoru brani 0ni|<u tepla
a pary pri otevreni dveri a zabranuje opareni obsluhy
Taktovani ventilatoru — 3 l<rol<y l< lepsi rovnomérnosti
Robustni l<lil<a — pro pohodlné otvirani’ stroje, antibakterialni
material
AISI 304 nerezové ocel — kvalitni nerezové materialy se
specialni povrchovou L’ipravou pro delsi iivotnost
Hygienicky varny prostor se zaoblen}’/mi vnitrnimi rohy —
snadna 0dr2ba
Integrovana ruéni sprcha - pro snadné éisténi,
nespotrebovava zmékéenou vodu
Odkapova dverni’ vaniéka - zachytava kondenzat z dveri
Dva privody vody — pro zmékéenou a nezmékéenou vodu
WSS (Water Saving System) - specialni systém odpadu &
vestavény tepelny Wménik zajisti velmi nizkou spotrebu
vody
Vyjimatelné driaky gastronadob s rozteéi 65 mm

USB rozhrani — snadné prehravani dat z a do konvektomatu
Ethernet/LAN — moinost pripojeni do site, komunikace pres
internetovy prohliéeé
VisionCombi software — sprava programfi a piktogramfii ve
vasem PC, prohliieni dat HACCP

HACCP zaznamy — snadné a okaméita anala kritickych
bodO vareni’
Kompletni zaznamy provoznich udalosti

BCS (Boiler Control System) — automatické kontrola
bojleru,automaticl<y prechod do injekéniho reiimu v
pripadé neoéekavaného vypadku bojleru
Servisni a diagnosticky systém — automatické vyhodnoceni
chyb

Energie: Elektrina
V§Ivin pary: Bojler
Kapacita:11 X GN1/1
Kapacita (volitelna): 11 X 400/600
Kapacita jidel: 151-250
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Datum / platnost:

Poéet zésuvfi: 65 mm
Rozméry (s X v X h): 933 X 1080 X 818 mm
Véha: 138 kg
Celkovy prI'kon: 18,6 kW
Tepelny Wkon: 18 kW
Jisténl’: 32 A
Napéjenl’: 3N~/400V/50-60Hz
Hluénost: do 70 dBA
Pripojka vody/odpadu: G 3/4” / 40
Teplota: 30 - 300 °C

Filtr vody BWT Bestmax 2XL + instalaénl’ hlava

Detaily o produktu
BWT bestmaX je prakticky, univerzélm’ filtr vyvinuty pro
rozdl'lné poéadavky v oblasti gastronomie a stravovacich
sluieb. Poskytuje vynikajI’CI' kvalitu vody pro poéitek z ka’vy,
které bude ml’t perfektnl’ chut’, aroma a pénu. Ideélnl’je
také pro profesionélm’ kuchyfiské zarl'zenl’jako jsou trouby
a konvektomaty, s jejiché naprosto éistou pérou bude Vase
peéivo krésné nachané a krupavé.

Prednosti filtru BWT bestmax:
5-fézové filtrace
Vysoce efektivm’ ochrana proti vodnl'mu kameni
Jednoduché vyména filtru
Moinost vertika’lnl' i horizontélnl’ instalace
Automaticky uzaVI'raCI’ ventil vody

Podstavec pod konvektomat
f x Podstavec pod konvektomat s 16 vsuvy pro GN.

' 1

Doprava + instalace

Doprava zarl’zenl' + instalace na pripojovaci body.

VIVZaékolenl’ rozswené kuchaké

Likvidace starého konvektomatu ALBA
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Cena/M]
Cena bez DPH

Sleva
Cena po slevé

Cena s DPH

Cena/M]
Cena bez DPH

Sleva
Cena po slevé

Cena s DPH

Cena/M]
Cena bez DPH

Cena s DPH

Cena/M]
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1,00 ks

7 750,00
7 750,00

30 %
5 425,00
6 564,25

1,00 ks

8 000,00
8 000,00

10 %
7 200,00
8 712,00

1,00 ks

2 000,00
2 000,00
2 420,00

1,00 ks

0,00
0,00
0,00

1,00 ks

0,00
0,00
0,00
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210 776,00 K6

Suma poloéek bez DPH:

Sleva na poloikéch:

Vilsledné cena po slevé:

286 450,00 K6

-75 674,00 K6

210 776,00 K6

21,00 % 44 262,96 K6 255 038,96 K6

VondraVypracoval(a):

Doufém 2e Vés naée nabl’dka zaujala a ie V nI’ naleznete pFesné to co hledéte. V opaéném ph’padé nés prosim nevéhejte kontaktovat pro
vypracovénl' nové nabl’dky, nebo moénou konzultaci.
Dékujeme a téél’me se na budouci spolupréci.
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