m InterGast

COOKING EQUIPMENT SPECIALIST

Dodavatel:

InterGast a.s.

Na Vinobrani 1792/55

106 00 Praha 10 Z&béhlice
Ceska republika

1¢: 62917153

DIC: CZ62917153

Tel.: 241 471 034-6
www.intergast.cz
e-mail:intergast@intergast.cz

Registrace: Spisova znacka B 10469, vedena u Méstského

soudu v Praze

Banka:
Cislo u¢tu:
IBAN:
SWIFT:

Platebni podminky:
Zplisob platby:

UniCredit Bank
5278873001/2700
CZ0427000000005278873001
BACXCZPP

do 7 dnll od vystaveni
Bankovni prevod Unicredit CZK

Nabidka ¢.: 118801567

Datum vystaveni: 16.5.2018
Platnost nabidky do: 16.6.2018

Vase poptavka:

Odbératel:

Matefska skola Ostrava, Blahoslavova 6, pFispévkova organizace
Blahoslavova 1594/6

70200 Ostrava

Ceska republika

1¢: 75027305

DIC: CZ-neni

Dodaci adresa:

Materska Skola Ostrava, Blahoslavova 6, pFispévkova organizace
Blahoslavova 1594/6

70200 Ostrava

Ceska republika

Kontaktni osoba: Stanovska Zuzana Tel.:

Dodaci podminky:

Vazena pani Stanovska,

dovolujeme si Vam predloZit tuto nabidku, kterou jsme vypracovali na zakladé Vasich pozadavka:

Poz. Popis
Cislo polozky MnoZzstvi Cena/MJ  DPH % Celkem
InterGast PRODUKT
Elektricky konvektomat InterGast PRODUKT FlexiCombi MagicPilot, 6x GN 1/1
MKN-FCMPEG6.1 1,00 ks 238.165,00 CZK 21 238.165,00 CZK

Vytisténo ze SAP Business One
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m InterGast

COOKING EQUIPMENT SPECIALIST Datum vystaveni:
Platnost nabidky do:

Vase poptavka:

Nabidka ¢.: 118801567

16.5.2018
16.6.2018

Poz.

Popis
Cislo polozky Mnozstvi Cena/MJ  DPH %

Celkem

Konvektomat s dvéma koncepty ovladani - automatickym i ruénim - vhodny pro vétsinu tepelnych Gprav pouzivanych v
profesionalni kuchyni.

Rucni ovladani se zakladnimi moznostmi Uprav: para, horky vzduch, kombinace a regenerace ,Perfection".

Automatické ovladani AutoChef s 10 kategoriemi tepelné Upravy od masa az po ,Perfection" — regeneraci s nastavenim klima.
Volitelné pouziti médii horky vzduch, netlakova Cerstva para, jednotlivé, postupné za sebou nebo v kombinaci pary a horkého
vzduchu.

Funkce:

AutoChef — automatické vareni — do paméti autoChef mate moznost uloZit az 350 predvolenych tepelnych Gprav, manuaini
provoz s dvanacti rezimy: Setrna péra, péra, rychld para, horky vzduch, kombinace, ,Perfection" (regenerace), nizkoteplotni
vareni, delta T, Sous-vide, zapafeni, peCeni a ostatni,

StepMatic® - Uprava v krocich: Kombinace a? dvaceti krokd libovolné kombinovatelnych,

Time2Serve: nastaveni ¢asu dokonéeni vifeni,

RackControl: vicenasobny ¢asovac pro soucasné pripravované pokrmy,

Ready2Cook: predehrani, zchlazeni a pfiprava idedlniho klimatu ve varné komore,

ClimaSelect Plus: kontrola klimatu ve varné komo, PerfectHold: zajisténi kvality pokrmu aZ po servirovani, vicebodova sonda
teploty jadra,

SES: bezpecnostni systém odsati pary, PHIeco s DynaSteam2: dynamicky systém vyroby pary, pétirychlostni ventilator s
moznosti zpétného chodu, taktovani ventilatoru,

BarCode: scanner ¢arovych kod@ pro automatické vyvolani programu, pinohodnotna funkce profesionalni pece,

EcoMode: snizuje automaticky teploty varné komory, pokud neni vyuZita, zakladni manualni Cistici program s navigaci obsluhy,
integrovana automatickd hadicovéa sprcha, zakladni verze HACCP, moznost naprogramovani ochrany programél proti pfepsani
nebo vymazani,

dvefe varného prostoru s trojitym zasklenim a zadnim odvétravanim, zabudovany systém odlucovani tuku, snadno vyjimatelné a
vyménitelné tésnéni dveri, ovladani kliky dvefi jednou ruku, bezdotykovy koncovy spinac dvefi, polohovani dvefi s aretaci a s
koncovym dorazem, nastréné tésnéni dvefi, napojeni pro optimalizaci spotfeby energie, odlozeni funkce startu, zabudovany
systém odlucovani tuku, halogenové osvétleni varné komory, audio signal pro ukonceni varného procesu, nastavitelny zvuk,
servisni diagnosticky program, pevné napojeni na odpad dle DVGW mozné, zavésy pro FlexiRack a pro GN 1/1 pfi¢né vsuny

Charakteristika:

MagicPilot — revolucni ovladdani, velmi odolny ,true-colour" displej. Ovlada se tak snadno jako smartphone nebo tablet, na displej
je pohodiné vidét ze vSech stran, ma rozliSeni 800x480 pixeld, 16 milion{ barev, odoIné LED podsviceni.ChefsHelp — informace
pro uzivatele, uzite¢ny pomocnik, ndvodné instrukce pro obsluhu pFi pouZiti varnych procesd. Volitelné se zvukovym signalem.
Velky pfehledny displej.VideoAssist - ndvod k obsluze jako videoklip. Je Vam k dispozici 365 dn v roce. CombiDoctor —
autodiagnosticky systém, prostfednictvim jediného dotyku zjistite, co se déje s pristrojem (napf. funkce klima nebo myti).
Vysledek je zobrazen na displeji.Greenlnside — ukazatel spotfeby vody a energie, presné vycisleni spotfeby energie a vody po
kazdé tepelné Upravé.QualityControl - konvektomat FlexiCombi sam rozezna vlozené mnozstvi a automaticky pfizplsobi varné
programy AutoChef — bez pouZiti sondy teploty jadra. Zaruka konstantni kvality nezavislé na mnoZstvi pfipravovaného pokrmu,
FamilyMix - rezim FamilyMix Vam napovi, které pokrmy mliZete pfipravovat dohromady. OptimalIni vyuZiti varné komory.EasyLoad
- Pri¢ny systém vsund jako standard pro bezpe¢nou a snadnou manipulaci. Prostor mezi vsuny: 67mm.FlexiRack® - kapacitni
koncept 1/1 GN - pfi¢ny nebo podélny vsun nebo FlexiRack specialni rozmér pro narlist kapacity o vice jako 50% pfi smazeni a
peceni.WaveClean® - automaticky Cistici systém, bezpecné — Cistici prostredek je uzavien v kartusi ochrannym voskem,
jednoduse — nasadit kartusi, spustit, ekonomicky — maximalni spotfeby vody cca 35|

d/$/v (mm): 997 x 799 x 790

Pfikon 400 V: 10.4 kW

Podestavba pro FlexiCombi/Gold/Silver 6.1 (850 mm)
MKN-216232 1,00 ks 0,00 CZK 21

se vsuny pro GN

d/$/v (mm): 1 000 x 655 x 850

0,00 CZK

Mezisoucet
InterGast prislusenstvi
Kompletni filtr BRITA Purity C 300 Quell ST
BRT-C300 1,00 ks 0,00 CZK 21

max. provozni tlak: 8,6 bar(i

provozni teplota: 4-30 °C

provozni poloha: svisla, vodorovna a zavés
nastavitelny obtok 0-70 %

238.165,00 CZK

0,00 CzK

Vytisténo ze SAP Business One
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m InterGast

COOKING EQUIPMENT SPECIALIST

Nabidka ¢.: 118801567

Datum vystaveni: 16.5.2018
Platnost nabidky do: 16.6.2018

Vase poptavka:

Poz. Popis
Cislo polozky Mnozstvi Cena/MJ] DPH % Celkem
Two in one Cistici a oplachova kartuse FlexiCombi
MKN-10012974 1,00 bal 0,00 CZK 21 0,00 CzK
pro WaveClean - automaticky Cistici program(baleni: 1 karton s 10 kartuSemi)
Gastronadoba smaltovana 1/1-65
TOM-M3-11065 6,00 ks 0,00 CZK 21 0,00 CzK
d/$/v (mm): 530 x 325 x 0
Gastronadoba smaltovana 1/1-20
TOM-M3-11020 6,00 ks 0,00 CZK 21 0,00 CzK
d/$/v (mm): 530 x 325 x 0
Gastronadoba dérovana bez drzadel GN 1/1-65
TOM-VL-11065P 3,00 ks 0,00 CZK 21 0,00 CzK
d/$/v (mm): 530 x 325 x 65
Gastronadoba dérovana bez drzadel GN 1/1-100
TOM-VL-11100P 2,00 ks 0,00 CZK 21 0,00 CzK
d/$/v (mm): 530 x 325 x 100
Gastronadoba bez drzadel GN 1/1-200
TOM-M-11200 1,00 ks 0,00 CZK 21 0,00 CzK
Viko nerez 1/1
TOM-VL-11001 3,00 ks 0,00 CZK 21 0,00 CzK
Mezisoucet 0,00 CZK
InterGast sluzby
Kuchafrsky trénink obsluhy
S119 1,00 x 0,00 CZK 21 0,00 CzK
zaskoleni odbornym kuchafem po dobu 8 hod.
Realizace InterGast PRODUKT konvektomat - elektro 6.1/10.1/6.2/Compact/Junior
S101/IGP 1 1,00 pau 6.500,00 CZK 21 6.500,00 CZK

Vytisténo ze SAP Business One
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m InterGast

Nabidka ¢.: 118801567

COOKING EQUIPMENT SPECIALIST Datum vystaveni: 16.5.2018
Platnost nabidky do: 16.6.2018
Vase poptavka:
Poz. Popis
Cislo polozky Mnogstvi Cena/M] DPH % Celkem

> Komunikace o Realizaci

- specifikace planu Realizace

- odsouhlaseni si provedeni, harmonogram c¢innosti

- technické podklady pro instalaci

- kontrola pfipojnych bodd

- v pripadé kolize se stavebni pfipravenosti, soucinnst pfi hledani reseni
> Logistika

- transport

- nastéhovani na misto instalace

- manipulace, je provadéna s nejvyssi opatrnosti

- rozbaleni a likvidace obald

- ustaveni na misto instalace
> Instalace

- pfipojeni na instalacni body

- prozkouseni téstnosti spojll kalibrovanymi pfistroji, pospojeni zemnicim vodi¢em

- kalibrace a sefizeni dle parametrd stanovenych vyrobcem

- elektro revize, zpracovani revizni zpravy pfipojeni

- likvidace instalacnich odpadti, vycisténi stroje uréenymi prostredky
> Uvedeni do provozu

- uvedeni do polohy zapnuta, kontrola zakladnich provoznich funkci

- provedeni provozni zkousky
> Zaskoleni personalu pro obsluhu

- praktické vysvétleni provoznich funkci a parametr{

- detailni vysvétleni Udrzby v praxi

- popis U&innosti a pouZiti pfislusnych originalnich Eisticich prostfedkd
> Akt predéani InterGast PRODUKTu do uzivéani

- pfedavaci protokol, prohlaseni o shodé, navody k pouziti v CZ

- zplisob Feseni zérucniho servisu
> Dohoda o InterGast Péci

- vyhodna pravidelnd technicko-uZivatelska péce o technologii

- provedeni prohlidky predepsané vyrobcem ve stanovenych intervalech

- monitoring stavu a kondice technologie

Mezisoucet

6.500,00 CZK

Doba platnosti nabidky: 4 tydny od doruceni
Zarucni doba: 24 mésichi od predani a prevzeti zbozi

Doufame, Ze Vas naSe nabidka zaujala a v pripadé Vaseho zdjmu Vam radi zodpovime veskeré dalsi dotazy.
TéSime se na dalsi spolupraci.

S pozdravem
Vystavil: Tomas Pistora

Tel.: 725703 103
e-mail: pistora@intergast.cz

razitko, podpis dodavatele

Celkem:

DPH:
Celkem (v€.DPH):

NABIDKA CELKEM:

244.665,00 CZK

51.379,65 CZK
296.044,65 CZK

296.044,65 CZK

Vytisténo ze SAP Business One
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