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Smluvni strany:

Obchodni firma/jméno: Zarizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra

Sidlo/misto podnikani: Pripoto¢ni 300/12, Praha — Vr$ovice, PSC 101 00
Faktura¢ni adresa: Piipoto¢ni 300/12, Praha — VrSovice, PSC 101 00

IC: 67779999

DIC: CZ67779999

Zapsand v: zivnostenském rejstiiku vedeném ZU méstské asti Praha 10
Bankovni spojeni: CNB

Cislo Gétu: 30320-881/0710

Datova schranka: lazgiwe

Zastoupena: r. Romanem Sveidou, DiS., feditelem

Kontaktni osoba:
Telefonni spojeni:
E-mail:

AR S T

A
A ' i 1¥: : -'-::

' —"— -
e [ e i W

Na strané¢ jedné, dale jen “dodavatel”
a

Obchodni firma/jméno: Ceska republika - Krajské Feditelstvi policie Stiedoteského
kraje

Sidlo/misto podnikéni: Na Banich 1535, 156 00 Praha 5 - Zbraslav

Korespondenéni adresa: ~ Na Banich 1535, 156 00 Praha 5 - Zbraslav

IC: 75151481

DIC: CZ75151481

Bankovni spojeni: CNB

Cislo Gétu: 507432881/0710

Datova schranka: 2dtaiSu

Zastoupena: Ing. Petrem Dostélem, ndméstkem feditele krajského feditelstvi pro

iku
o,

Kontaktni osoba:
Telefonni spojeni:
E-mail:

Na strané druhé, déle jen “odbératel”

uzavtely nize uvedeného dne, mésice a roku tuto

Smlouvu o poskytovani stravovani

dle § 2079 a nasl. a § 2390 a nasl. zdkona ¢&. 89/2012 Sb., Ob&ansky zakonik, v platném znéni
(dale téz jen ..smlouva®™)

Zarizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra, p. o., Pfipotoéni 3\o§tovnra'ma 45, 101 00 Praha 10
podatelna@zsmv.cz, www.zsmv.cz, tel.: FafE it mE ST ATy weitt M
IC: 67779999 DIC: CZ67779999 Zfizovaci listina: €.j. N-1

ol e A
97 ze dne 8.12.1997 Datova schranka: iazgiwe
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1.1,

1.2

2.1,

s

R

2.4.

I
PREDMET SMLOUVY

Na zakladé této smlouvy se dodavatel zavazuje poskytovat odbérateli stravu formou
zavodniho stravovani s vybérem ze dvou polévek a ¢tyf hlavnich jidel (dale jen .,strava™) a
odbératel se naproti tomu zavazuje zaplatit dodavateli za odebranou stravu dohodnutou
cenu.

Pifedmétem této smlouvy je pak dale i zépajcka (¢imzZ je minéno bezplatné uzivani) IT
techniky (pro provoz kuchynského pokladniho systému) specifikované v pfiloze ¢. 8 této
smlouvy, jakoz i kuchyfiského vybaveni specifikovaného v ptiloze €. 9 této smlouvy, které
odbératel bude poti‘ebovat pro V)?dej ﬁtravy s tim, Ze o v%’echny Zapﬁjéené véci je odbératel
zejména za UGCelem provedeni inventarizace. O predani a pfevzeti vSech zaptjéenych
predméti bude sepsan protokol, ktery tvoii pfilohu €. 10 této smlouvy. Po skon€eni uzivani
je odbératel povinen vratit viechny zaptjcené predméty zpét dodavateli nejpozdéji do 30
dnt po skonceni této smlouvy.

I
MISTO, DOBA A ZPUSOB VYDEJE STRAVY

Mistem vydeje stravy je provozovna dodavatele na adrese Na Banich 1304, 156 00 Praha 5
— Zbraslav. Stravu vyda dodavatel odbérateli v pracovni dny vzdy v dobé od 9.00 hod do
10.00 hod, a to do termost (nadob pro pfevoz stravy — ..varnic™) odbératele s tim, Ze jeji
transport do vydejniho mista si zajiStuje na své naklady a plnou svoji odpovédnost jiz sam
odbératel.

Odbératel bude stravu objednavat zplsobem dle prilohy ¢. 1 této smlouvy. O nabidce
stravy na tyden bude dodavatelem informovan tisténou formou nejpozdé€ji posledni
pracovni den pfedchézejictho tydne stim, Ze navic je nabidka prezentovdana na
objedndvacim zatizeni i na webovych strankach dodavatele.

Dodavatel odpovida za kontrolu a dodrzovani vSech hygienickych, bakteriologickych,
pozarnich a bezpecnostnich pfedpisti a dodrzovani podminek organt vefejného dozoru
véetné zdravotnich prohlidek personalu dodavatele, a to do okamziku pfedani stravy
odbérateli. Odbératel je povinen fidit se smérnici ZSMV ¢. 2/2013, kterd je vydéna
v souladu s vyhlaskou ¢. 137/2004 a je piilohou ¢. 2 této smlouvy.

Podminkou pro zaregistrovani (prostfednictvim osobni bezkontaktni Cipové identifikacni

karty — tzv. ,sluzebniho prikkazu™) kazdého stravnika (zaméstnance odbératele) je mezi
nim a odbératelem jako jeho zaméstnavatelem uzaviena ,dohodu o srazkach z platu a
jinych pifjmi.* K zaregistrovani umoZiiujicimu stravovéni dojde po predloZeni vyplnéného
formulare ,,Zadost o registraci k umoZnéni zavodniho stravovani® (v ptiloze &. 6 této
smlouvy) a zaplaceni zélohy na stravu v éastce 200,- K¢ (slovy dvé sté korun Ceskych).
Veskeré zmény v registraci stravniki je odbératel povinen nahlasit dodavateli do 5
pracovnich dni prostiednictvim formuldfe ,Zména udajii v registraci k umoznéni

zavodniho stravovani™ (v pfiloze €. 7 této smlouvy).
Zarizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra, p. o., Prlpotocm 300 po%tovm schrénka 45, 101 00 Praha 10

podatelna@zsmv.cz, www.zsmv.cz, telisn i T AT ey (A, T
IC: 67779999 DIC: CZ67779999 Zfizovaci listina: .. N1 if ? ze dne 8 ‘12 199? Datova schranka iazgiwe
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3.1.

3.2

7%

4.1.

3.1

I11.
CENA A PLATEBNI PODMINKY

Cena stravy je stanovena ve vysi stravniho limitu dle kalkulagniho listu v pifloze &. 2
této smlouvy. Tato cena je nejvySe pripustnd a lze ji pfekrodit pouze pii zméné cen
surovin s tim, Ze v takovém piipad¢ bude mezi stranami uzavfen odpovidajici dodatek
této smlouvy. Za zménu ceny se nepovazuje zména sazby DPH, kterd bude Gétovana
vzdy ve vysi platné v den uskute¢néni zdanitelného plnéni. Naklady na stravu se fidi
vyhlaskou €. 430/2001 Sb., o nakladech na zavodni stravovani a jejich dhradé
v organizacnich slozkéch statu a statnich ptispévkovych organizacich, v platném znéni.

Cenu za kazdy kalendaini mésic odebrané stravy bude odbératel platit dodavateli vzdy na
podkladé jim vystaveného dafiového dokladu — faktury (rozpoétové opatieni), jehoZ
piilohou bude dodavatelem pofizeny vypis zkuchyiiského pokladniho systému o
uskuteénénych odbérech stravy jednotlivych stravniki za predmétny mésic s tim, Ze tento
vypis pfeda dodavatel odbérateli (e-mailem na mzdovou Gétarnu), a to do 3 pracovnich dnii
od konce fakturacniho obdobi, tedy kazdého kalendainiho mésice; pripadné neopravnéné
odbéry dotované stravy nékterym stravnikem si bude feSit odbératel vramci svych
personalnich pravomoci s tim, Zze dodavatel mu poskytne potiebnou soudinnost, &imz je
minéno, Ze mu na vyzadani predd konkrétni udaje o odbérech stravy takového stravnika
z kuchyiiského pokladniho systému.

Kazdou fakturu splfiujici zdkonné nélezitosti daniového a uéetniho dokladu véetné piilohy
zaSle dodavatel na adresu sidla odbératele vzdy nejpozdé&ji do 10 pracovnich dnii po
skonceni faktura¢niho obdobi, tedy kazdého kalenddiniho mésice s tim, Ze odbératel ji
uhradi pokazdé bezhotovostnim prevodem nejpozdéji do 30 dnii po jejim obdrZeni s tim, Ze
pro pfipad prodleni odbératele se zaplacenim kterékoliv takové opravnéné dodavatelem
vystavené faktury bude odbératel povinen zaplatit i urok z prodleni v zdkonné vy3i; bude-li
takové prodleni trvat déle nez 30 dni (po splatnosti), je dodavatel opravnén pozastavit
dodavky stravy az do doby uplného zaplaceni dluhu, ¢imZ je minéno vletné troku
z prodleni.

IV.
OPRAVNENE OSOBY

Realizovat veSkera béZna provozni plnéni této smlouvy budou strany prostiednictvim
opravnénych osob, jejichZ seznamy jsou uvedeny v piilohach ¢. 4 a 5 této smlouvy.

V.
DALSI UJEDNANI

Smluvni strany nejsou opravnény pievést sva prava ¢i zavazky z této smlouvy ani jejich
jakoukoliv ¢ast na jiného bez pisemného souhlasu druhé strany.

Zarizeni sluZzeb pro Ministerstvo vnitra, p. 0. Pr|potacm 300
Eodatelna@zsmvcz www.zsmv.cz, tel. "-- 3 el B 1 |
IC: 67779999 DIC: CZ67779999 Zfizovaci listina: &j. N-1 5.12.1997 Datova schranka: iazgiwe
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Smluvni strany se zavazuji vzdjemné spolupracovat a poskytovat si veskeré informace
potfebné ¢i vhodné pro fadné plnéni zdvazki z této smlouvy. Veskera komunikace mezi
stranami bude probihat prostfednictvim oprévnénych osob dle &l. IV této smlouvy &
statutarnich zastupcti nebo jimi povéfenych osob.

VL
PLATNOST A UCINNOST SMLOUVY

Tato smlouva se uzavird na dobu neuréitou s tim, Ze U¢innosti nabude dnem zvefejnéni
v registru smluv dle zdkona €. 340/2015 Sb., v platném znéni, které zajisti dodavatel

Krom moznosti okamZitého odstoupeni od smlouvy ze zdkonnych divodi mutZe byt
smlouva ukon¢ena vypovédi bez uvedeni ditvodu kaZdé ze stran s tim, Ze vypovédni lhiita
¢ini 3 mésice a pocne béZet prvnim dnem mésice nésledujictho po mésici, ve kterém byla
pisemna vypovéd' prokazatelné doru¢ena druhé strang, pfi¢emz do skonéeni vypovédni
doby jsou strany povinny plnit tuto smlouvu v celém rozsahu.

VII.
ZAVERECNA USTANOVENI

Prava a povinnosti stran dle této smlouvy se ¥idi platnymi pravnimi piedpisy, zejména
obCanskym zdkonikem, zdkonem & 2018/2000 Sb., zdkonem ¢&. 219/2000 Sb., jakoz i
dal$imi prédvnimi normami uvedenymi v této smlouv&. Smluvni strany se zavazuji
vyvinout maximalni mozné usili, které po nich lze spravedlivé pozadovat k tomu, aby
pfipadné spory vzniklé z této smlouvy &i v souvislosti s ni fesily pfedev§im mimosoudné
vzdjemnou dohodou svych statutarnich zastupcl ¢i k tomu zmocnénych osob. Dojde-li
jiz k soudnimu sporu, voli strany jako mistné pfisluiny soud prvniho stupné Obvodni
soud pro Prahu 10.

Smluvni strany se dohodly, Ze vedkeré predchozi smlouvy o poskytovani stravovani
uzaviené pfed platnosti této smlouvy se fidi smluvnimi podminkami této smlouvy a
pozbyvaji G¢innosti.

Stane-li se kterékoliv ujednéni této smlouvy neplatnym & nevymahatelnym, bude
povaZzovano za samostatné a oddélitelné od vSech ostatnich platnych a vymahatelnych
wedndni s tim, Ze strany se zavazuji nahradit ono pfipadné ujedndni takovym platnym a
vymahatelnym ujednanim, které se bude co nejvice blizit smyslu a uéelu piivodniho
ujednani.

Tato smlouva je vyhotovena ve &tyfech stejnopisech s platnosti origindlu, z nichz kazda
strana obdrzi po dvou vytiscich.

Zarizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra, p. 0., Pripotocni 300 poe‘,tovn[ schranka 45 1D‘I UD Praha 10
podatelna@zsmv.cz, www.zsmv.cz, tel.. L i
IC: 67779999 DIC: CZ67779999 Ziizovaci listina: &.j. N- 1337f97 ze dne 8. 12 199? Datové schrénka iazgiwe
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Nedilnou souéasti této Smlouvy jsou nasledujici prilohy:

Pfiloha ¢. 1 — Navod na obsluhu objednavkového panelu

Priloha ¢. 2 — Kalkula¢nf list

Priloha ¢. 3 — Smémice ZSMV ¢. 2/2013

Priloha €. 4 — Opravnéné osoby dodavatele

Ptiloha €. 5 — Opravnéné osoby odbératele

Ptiloha ¢. 6 — Zadost o registraci k umozné&ni zévodniho stravovéni
Priloha €. 7 — Zména tdaji v registraci k umoZnéni zdvodniho stravovani
Pfiloha ¢. 8 — Seznam zaptij¢ené IT techniky

Pfiloha €. 9 — Seznam zapiij¢eného kuchytiského vybaveni

Ptiloha ¢. 10 — Protokol o ptedani a prevzeti zapiij¢ky

Rozdélovnik: Vytisk ¢. 1 — ZSMV evidence smluy
Vytisk €. 2 — ZSMYV archiv
Vytisk €. 3 a 4 — Ceska republika — Krajské feditelstvi policie Stiedoceského kraje

Zarizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra, p. o., Pripotocni 300, po&tovni schranka

00 Praha 1
) podatelna@zsmv.cz, www.zsmv.cz, teI.:WW 0 Ll .E‘_"
IC: 67778999 DIC: CZ67779999 Zfizovaci listina: &.j. N-1 ﬁé ze dne 8.12.1957 Datova schranka: iazgiwe




D,

,Poskytovani stravovani*
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PRILOHA C. 1

NAVOD NA OBSLUHU
OBJEDNAVKOVEHO PANELU

£ ZeVIV

('-' ) , ZARIZENI SLUZEB PRO
MINISTERSTVO VNITRA

ZARIZENI SLUZEB PRO MINISTERSTVO VNITRA
PRISPEVKOVA ORGANIZACE
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ZaRizENI SLUZEB PRO
MINISTERSTVO VNITRA

Navod na obsluhu objednavkového panelu

Varianta - sloupec = den, moznost objedndni na vice tydni dopFedu

Stravu Ize objednédvat pomoci objednavkového tabletu za poufziti sluzebniho
prikazu. Dale pomoci webu

Stravu lze rezervovat nejpozdéji v den vydeje a to do 8:00.

1. Identifikace

a) Pfilozte kartu na snimac pod objedndvacim tabletem. (Cerné étetka —
ttetka pro zaméstnance, bild ¢tecka pro stravniky s pfednabitym kontem)

Nabiti karty: probihd u obsluhy na pokladné. Je tfeba mit sebou vyplnénou
podepsanou zadost a financni hotovost.

i Cipovd

étecka 1
Objednéavacl

panel

Cipova
ttecka 2

b) Objevi se napis ,, Nezndmy identifikator” — pfiloZte kartu jesté jednou, pokud
se napis objevi znovu

- Provedli jste registraci na pokladné??
- Informujte se na pokladné



| [Neznémy identifikétor |

09:47 |

bb) Vage identifikace probé&hla sprévné, objevi se Vam Vlevo dole Jméno a
nabidkovy list
2.Popis Obrazovky

28.12-01.01 ||I!.II| -00.01

09.01-1501
, 5t 2812 G 2912 P4 3012 30.12.16 Mov.ped.ho 1 @ 16,00 e n
_,/’-;; N 2 | |30.12.16 Polmas ke 1 © 8,00

bovi | Poidvi s v | ol

n - 268.12.16
Ula¥ s 10:50:10 £y

Zalozky pro vybér objednavaciho tydnu

Nabidka ve sloupci se tyka pfislusSného modrého datumu

Cernd Zkratka jidla — je moZné objednat

Cervené &islo oznacuje poet objednanych poloZek

Cern4 Zkratka polozky — je mozné objednat

Cervené napisy v kurzivé —jidla jiz nejdou objednat — po uzavérce jidla
Vase Jméno

Tladitko pro uloZeni Vasi objednavky

POl SR B O O TN




9. Vypis objednavanych polozek s cenou

10.Vase Financ¢ni hotovost

11.Aktudlni cena objednavky

12.Pole pro zobrazeni Cisla oznacujici pocet pro objednani
13.Tlacitka pro sniZeni poctu objednanych poloZek
14.Tlagitko pro navyseni poctu objednanych poloZek

3. Objednavani

a) Pomoci zaloZek s oznaenim datumu vybereme tyden, na ktery budeme
objednévat — stisknutim zalozky vybereme tyden

-Kaidy sloupec pfedstavuje den (modré datum)
-PoloZky s &ernym popisem je moiné objednavat

-Polozky s &ervenym popisem psané kurzivou nelze jiz objednat ani rusit jsou
informativni

b) Zmacknutim tladitka objednéte poloiku, pod napisem se zobrazi pocet
objednanych — opétovnym zmacknuti se zrusi objednani.

c) Tla¢itkem ULOZ uloZite svoji objednavku, pro zkontrolovani
objednavky musite provést znovu identifikaci.

d)  Pro objednani vice polozek od stejného druhu, pouzijte tlalitko” +
,pro navoleni poltu poloZek, tladitkem ,, -, sniZujete pocet a
zméacknéte pfisludnou polozku. Pod poloZkou se objevi pocet
objednanych jidel. Opétovnym zmécknutim polozky zrusite cele
objednani.



Pi neulo?eni objedndavky tlagitkem ULOZ se objednavky smazou.

4 ,

Webové Objednavani

Tato aplikace umoziiuje pfihladenému uZivateli objedndvat jidla. Pro realizaci
objednavky je nezbytné se do systému pfihlasit pomoci Jména a Hesla. Pro
prvotni pfihla$eni uzivatelli do webového rozhrani je vyzadovéno uzivatelské
jméno a heslo. Pfihladovaci Gidaje miZete zjistit u spravce systému. Po prvnim
ptihlageni budete vyzvéni o nastaveni nového hesla. Zménu hesla mizZe provest

uzivatel kdykoli po pfihlaseni.

0. Prvni pfihlaseni do systému.

- Prihlasite se na strankach &g -rj“i‘twg:“}?ﬁ? i

- Vase uZivatelské jméno je osobni Cislo
- Vase vychozi heslo je XWIN+

Po Uspégném pfihlaseni Vas systém vyzve na zménu hesla

IGIGADD i

Zadejte nové heslo
Heslo: | |

Potvrdit: Potvrdit

*) Heslo musi obsahoval: min. délku. 4 znak( %



1. Pfihlaseni do systému.

{W htlps" /shop.zsmw.cz’
04 I5iSApp x |18
% [ Please, Log In to RoboFarm

M App # < & 1 Napovédas

Piihlaseni uzivatele

Prihlaseni:

Heslo: Pfiblaeni

Nyni jste prihlaSen jako uZzivatel pod svym jménem vpravo nahore. V nasem
pripadé ,HMJ101".

[ v 1 s perar St i ek eyt 1010t 0« & | IR [y | B 15app

p J ¥ |
’App A Ny 2 Jienitek  Objedodviy . Nastenl  Hipowidas SiHmanns .

2. Zména Hesla

Vpravo nahofe pod svym jménem muzete zménit své soucasné heslo, kliknutim
na ZMENA HESLA

e o -
a [ e 00 ni porce B ebjednn by findn fus 100 S 0 & {!m_ Bﬂln | s rssgp , :
”App A O O ioeniek Ocigondvky.  Nastevenl  Nipovida- Flrmarnt -
Objednavky / MraZenky Konto: -22.0 K8 4 piot
01040708 03044404 23042804 29040505 A Zmtoa hesia

Pro zménu hesla musite znat své staré heslo, pokud ho neznate pozadejte o
vymazani hesla spravce systému

o B hirp 220 i pener B0 min uneinattingy indos = BN o [!% .!Wn ]ﬂlﬂﬁ
Lol App # N O Apkaces  Nipovida-

Nastaveni uzivatele
Nastaveni hesla:

Stard hesio: | | |
Novd heslo:

Potvrdit heslo:

*) Hesto mist obsahoval min. délku 6 znakd



3. Jidelnicek

Zobrazuje nabidku pro vybrany tyden.

4. Objednani:

Vybér vydejny

Pfi prvnim pFihlasenim si vyberete vydejnu (pfi dalSim pfihlaseni si systém bude

vydejnu pamatovat do dalsi zmény)

’ App # O O i Apikaces  Napovidae An

Objednavky

Stromovka intranet § Kapucin intranst NadraZni intranet Pfibram internet Rozmital intarnat
Milin internet Dobfis internet Sedléany internet

Zména vydejny

Zména vydejny se provede pres polozku v menu Jidelny, vybérem se prepnete
na objednavky na jinou vydejnu.

” App # Y 2 i Apiksces  Jidelnys  Alegeny  Objedndvky-  VyGisl fomukdi

Objednavky / Pribram internet m—— lx&u Ke

Kapucin intranet
NadraZnl Inlranel
Breznice Inlemel
Rozmital interne!
Wil internet
Dabfid intemet
Sedifany memel



e R g 05 17 peraz B Biadewd detus 10l 0 = ¢ [l Stk [ sagp | i isapp " \ fa)

Fn e
’App # O O Jidewibex  Objedndviye  Nastenl  Napovita . Tipmastor -

Objednavky / Mrazenky Konko -22.0 k&
01040704 03DIAOI 15013004 m 29040508
B SRS T TS S N )
Datum: 25,4 2040 Clurlek -
Naspaciikovand (vechny) Gulds bovial, inedil housshovy 22,00 KE b =+ ® : m'pg
8 havezl, nedik hous ke 22002 b _l=» @ {#1p0
by havbal ik 2200 KE
. Fa
Po objednavce
a 1 i 0 e 5 e den et 1 0 6| e 8 vrag | B 1msApp -
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Objednéni jidla se provadi vybérem polozky z nabidky. Tlacitka + a — slouZi k
zvydeni a snizeni objedndvaného mnoistvi. Zavazné objednani provedete
kliknutim na tlaéitko se zelenou ,fajfkou.” Po objednavce jde k navyseni
konta (Konto zobrazuje Gtratu v aktudlnim mésici) a ve sloupci Objednano
vidite pocet objednanych jidel.

Pfehled objednanych jidel a viech provedenych operaci.

Ptehled objednanych jidel a vech provedenych operaci si |ze zobrazit v hornim
panelu Objednavky — Historie transakci.



- o A
a Bl g5 s e £5 e tgedon vy fadestus Y 0« b || iStApp ; C Emmsap e rsagp x AV

MAPP # O O dioewdlex  Objenadviy.e  Nastinenl  Nipovids.

Dennd Gliat Y
Objednavky | Mrazenky ,Iw;:;o:;:na; Koo 22,0 K8

01040704 00041408 15041001 Historie transatcl
Jidelnitak

Dalum 25.4 2019 Clvitek

SiHmI101 -

Lmil Objednédno

[Neapecifkovans (viechny) GUAS hovezl, knsdiik houssovy 2200KE b -+ @ 9100
Frankfurtsk hovézl, inediik houskovy 2200 K o -t O 81po
3 AR T

Zobrazi se okno objednanych jidel a vSech provedenych operaci.
Historie transakci:

mnpp i O O oneanivige  Nipoviigas

Dipmdror -
Objednavky - Historie transakci
Datum Od: 01042019 Missle v Find historie m
Hiadat:
Nirev operace |
Datum 7 Uitenka Mazev polokky Mnaksiv| Pracoviitd Zmdnéne Kdy
154 2019 Objedndvia 1030214249 Gurdd bovizl o 7o Mratenky 16 4 2019 1106

Pokud chceme zménit rozsah dnt vybereme ,,Datum Od“ ¢i ,Mésic”

zaskrtneme ,,PIna historie” a kliknete na tlacitko a zobrazi se nam cela
historie vSech transakci (VasSich pohyb(/objednavek).
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Kalkulacni list
C.j.: ZSM-37/08-2019 Odbor stravovani, sti’.

zpracovatel: ORC

kalkulaéni jEdI‘liCt‘,: HC Polévka - platba stravnika ks
nazev jednotka
Nikladova polozka K¢
piimy materiél ey
osobni naklady
ostatni naklady e

piimé naklady vykonu
provozni reZie ( 0 %)
vlastni néklady vykonu i
spravni rezie ( 0 %)

ipiné vlastni naklady celkem
DPH 15%

Prodejni cena s DPH




s ZS

»Poskytovani stravovani®

Kalkulaéni list

C.j.: ZSM-37/08-2019 Odbor stravovani, sti. ik
zpracovatel: ORC

kalkula¢ni jednice: HC Hlavni jidlo - platba stravnika ks
nazev jednotka

Nikladova polozka
piimy material

osobni naklady

ostatni naklady

primé néklady vykonu
provozni reZie ( 0 %)
vlastni naklady vykonu
spravni rezie ( 0 %)
iplné vlastni naklady celkem
DPH 15%

Prodejni cena s DPH
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Smérnice reditele ZSMV

Cj: ZSM-3-3/01-2013 Praha 9. ledna 2013

Pocet listit: 11

Smérnice reditele ZSMYV ¢. 2/2013

Zajistovani hygienickych poZadavki na stravovaci sluzby a o

zasadach osobni a provozni hygieny pri c¢innostech epidemiologicky
zavaznych (interni hygienicky rad ZSMYV)

Smérnice je vyddvana v souladu s vyhlaskou &. 137/2004 Sb. ze dne 17. bfezna 2004 o

hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi
¢innostech epidemiologicky zavaznych.

CL1

Zakladni ustanoveni

Smérnice v souladu s platnymi pravnimi piedpisy stanovuje:

a)

b)
c)

1)
2)
3)

4)

5)

podminky vyroby, pfipravy, rozvozu, piepravy, znaeni a skladovani pokrmii a jejich
uvadéni do ob&hu,

zpiisoby odbéru a uchovavani vzorki podavanych pokrmd,

zésady osobni a provozni hygieny, které musi byt uplatiiovany pii vykonu Cinnosti
epidemiologicky zavaznych.

CL 2
Vyklad pojmi

Polotovarem se rozumi kuchyfisky upravend potravina urfend pouze k tepelnému
zpracovanti.

Teplym pokrmem se rozumi potravina kuchyiisky upravena ke konzumaci v teplém stavu
a udrzovand v teplém stavu po dobu uvadéni do ob&hu, rozvozu nebo prepravy.

Studenym pokrmem se rozumi potravina kuchyiisky upravena ke konzumaci za studena a
uchovéavana v chladu po dobu uvadéni do ob&hu, rozvozu nebo piepravy.

Cukrafskym vyrobkem se rozumi vyrobek, jehoZ zdkladem je zpravidla pekaisky
vyrobek, ktery je dohotoven pomoci néaplni, polev, ozdob a kusového ovoce, jakoZ i
vyrobek cukraiského charakteru, pfipraveny zdehydratovanych smési nebo jinych
potravin (napf. pé&ny, $lehané krémy, korpusy, Zelé, pohary).

Rozpracovanym pokrmem se rozumi kuchyifisky opracovand potravina ve viech fézich
piipravy a vyroby urcend k dalsi kuchyiiské Gpravé pied konzumaci v teplém nebo
studeném stavu.



6)
7)

8)
9)

10)
)

12)

13)

14)

15)

16)

18)

y
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Zmrazenym pokrmem s¢ rozumi pokrm, ktery byl po ukonéeni vyroby ncprodiené
zmraZzen na teplotu -18 stupiitt C a niZ8i ve viech ¢astech pokrmu,

7chlazenym pokrmem se rozumi teply nebo studeny pokrm, ktery byl po ukonéeni
vyroby neprodleng zchlazen na teplotu +4 stupné C a niZ8{ ve viech ¢astech pokrmu.
Produkty se rozumi pokrmy, rozpracované pokrmy a polotovary.

Rozvozem sc rozumi zdsobovani pokrmy, kieré je provadéné vyrobcem nebo
odb&ratelem 7z mista vyroby do mista vydeje ¢i spotieby.

Piepravou se rozumi doprava pokrmi osobou, ktera pokrmy nevyrabi ani nepodava.
Kontaminaci sc¢ rozumi zaneseni kontaminantu do pokrmu nebo vyskyt kontaminantu
v pokrmu nebo v prosticdi, v némz se potravina ¢i pokrm vyskytuje. Kontaminantem
mize byl chemickd latka ncbo biologicky &initel véetné mikroorganismii nebo jiné
substance, které nejsou pii vyrob¢ zamérné plidavény do pokrmu a které by mohly
ohrovit zdravotni nczavadnost nebo vhodnost pokrm ke konzumaci.

Uvadénim pokrmu do ob&hu se rozumi jeho nabizeni ke konzumaci, prodcji, prodej nebo
jiny zpiisob poskytovani pokrmu spoticbiteli.

Datem pouzitclnosti se rozumi datum ukondujici dobu, po kterou si produkt pii
dodrzovani skladovacich podminek zachové specificke vlastnosti a spliiuje podminky
pozadované timto internim picdpisem.

Datem minimalni trvanlivosti se rozumi datum vymezujici minimalni dobu, po kterou si
produkt pii dodiZovani skladovacich podminek zachova specifické vlastnosti a spliiuje
pozadavky stanovené platnymi piedpisy.

Spravnou hygicnickou a vyrobni praxi sc rozumi dodrZovani vyrobnich postupl a
poZzadavkit pro jednotlivé &innosti pii uplatnéni technickych, technologickych a
hygienickych pravidel, odpovidajicich obecné uzndvanému védeckému pozndni pro
dosazeni jakosti vyrobkd, véetné jejich zdravotni nezavadnosti, zpravidla vypracovanymi
profesnimi sdruZenimi.

KiiZenim se rozumi pickryvani soutasné provadénych Cistych a neistych provoznich
&innosti, postupdl, ukontl, které se mohou vzijemn& ovliviiovat, popiipadé piimy i
neptimy kontakt prostiednictvim osob, piedmétl, provozniho zaiizeni, spole€ného
skladovani apod. vyvolavajici moZnou kontaminaci produkta.

Kvalitou potravin a produktd s rozumni souhrn jejich vlastnosti odpovidajicich piedevsim
poradavkim na zdravotni nezavadnost a bezpeCnost pro konzumenty. Dalc musi
odpovidat pozadavkiim na obvyklé vlastnosti, profesionalné organoleptickymi metodami
posouzené (j. vzhledem, vini, chuli, teplotou, podle typu potraviny nebo produktu bézZné,
v souladu s obvyklymi standardy.

Kvalitou dodavek se rozumi dodavka potravin, produktd a ostatniho zbozi, které bylo
dodano v poradovaném mnoZstvi, cené a Case na pozadované misto (v naSem piipadé€ se
jedné o distribuci, prepravu, pfedani, piejimku jak zchlazené stravy, tak i teplé stravy,
cukrafskych vyrobki a potravindfskych surovin).

CL3
Prostorové a dispoziéni usporadani ¢innosti v objektu provozovny

Objekty a provozni mistnosti se umist'uji, prostorové a dispoziéné fesi tak, aby bylo
umoznéno dodizovat spravnou hygienickou a vyrobni praxi, véetné ochrany proti kiiZové
kontaminaci polravinami, zafizenim, materialy, zaméstnanct a vug&j$imi zdroji zne€idténi
(napi. $kidci). Aby mezi pracovnimi operacemi nebo v jejich pribéhu, potraviny,
suroviny na vyrobu jidel, zboZ{ k prodeji a samotné produkty nebyly kontaminovany
okolim.



2)

3)

4)

1)

2)

3)

4)

1

2)
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Objekty a provozni mistnosti musi byt zabezpeceny proti vnikéani $kidch a ostatnich
kontaminantil z okoli, musf byt vsouladu sc sanitaénim Fadem pravidelng ¢idtény.
V objektech a provozovnach musi byt provadéna deratizace, dezinsekee, dezinfekee a
nesmi dochdzet k hromad&ni ncéistot a styku potravin nebo produktit s toxickymi
materidly.

Cinnosti, kieré by negativné phisobily nebo ovliviiovaly potraviny a pokrmy musi byt
v kterékoliv fazi jejich vyroby, pripravy a uvad@ni do ob&hu oddéleny. Zplsob jcjich
oddéleni se te&i podle miry epidemiologického rizika vykonavanych Cinnosti, typu
provozu, jeho vybaveni, rozsahu &innosti a kapacity vyrdbénych pokrmi. Jednim
z moznych fedeni je Sasové oddéleni vykonavanych ¢innosti v prostoru k tomu uréeném.
V mistnostech, kde se zachdzi se zchlazenymi produkty a potravinami, u kterych jsou
poZzadavky na nizké teploty pii uchovavani (jednd se napf. o zpracovani masa, ryb,
piipravu polotovardl a rozpracovanych pokrml ke zchlazeni, vyrobu studenych pokrmd,
plnéni & zdobeni cukraiskych vyrobkid) a nelze-li pracovni operace dokonéit do 30
minut, musi byt zabczpeena teplota prostiedi nejvyse +15-C. Pokud ani tyto podminky
nelze splnil, musi byt pracovni operace rozfazovana na ¢asti, kter¢ lze do 30ti minut
dokongit, tak aby byla udrzena zdravotni bezpeénost potravin a produkti,

Cl 4
Manipulace s odpady

Potravinaiské a jiné odpady sec nesmi skladoval v prostordch kde se zachdzi
s polravinami. Pii manipulaci sodpady musi byt vyloudena  moZnost kiiZové
kontaminace.

Organicky odpad je odvéazen a likvidovan smluvni firmou z vyvatujicich provoznich
podnik{, kam je svaZen denng z vydejnich stiedisek a je tam skladovan ve chlazenych
skladech.

Organicky odpad sc skladuje a prepravuje samostatné, oddéleng, v uraviratclnych
nadobach, které umoZiuji snadnou sanitaci, kterd musi byt provadéna v souladu sc
sanita¢nim fadem.

Na odvoz odpadu musi byt stanoven reZim, ktery zabezpedi, aby nedochézelo k jeho
hromadéni, plesnivéni, hnilob&, vnikani $kodlivych a epidemiologicky vyznamaych
&lenoveti, hlodaved a daldich Zivogichl a aby nedochazelo k jakémukoliv nepiiznivému
ovliviiovani provozovay a jejiho okoli timto odpadem.

CLS
Zasobovani - skladovani potravin a produktii

Zasobovani potravinami {j. surovinami na vyrobu jidel nebo zboZim k pfimému prodeji se
fidi ustanovenimi platnych piedpist a zasadami centralniho nakupu ZSMV, podle kterych
provozovny mohou objednavat potraviny ale i ostatni materidl, pouze u smiuvnich
dodavateld, kteif prosli vybérovym Fizenim, jsou provéicni a garantuji nejlepsi kvalitu
dodavek.

Zaméstnanci provozoven, kicii jsou odpovédni za objednavani potravin, jejich piejimku,
uskladnéni a daldi manipulaci s nimi, pfevezmou dodavku potravin a uskladni pouze
takovou dodavku ve které jsou potraviny v nejlepsi kvalité v souladu s platnymi piedpisy
a zésadami.
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3) Potraviny nebo produkty musi byt skladovany ncbo uchovavany oddélené podle druhii a
jejich charakleru a to v dostateéné vétranych, piipadné chladicich ncho mrazicich
skladech tak, aby nebylo moné nepfiznivé smyslové nebo mikrobiologicky ovlivnit
jejich kvalitu.

4) Potraviny pro vyrobu produkti sc uskladiiuji tak, aby byly dodizeny podminky stanovené
vyrobcem nebo platnymi predpisy, pouZivaji se zafizeni k tomu uréené napi. regély,
rohove, zaveésné zaiizeni apod. Sklady musi byl vybaveny méficim zafizenim pro
kontrolu fyzikalnfch laktort, zcjména teploty a vlhkosti v prostiedi ve kierém jsou
potraviny skladovany. Tyto [aklory musi byt vramci systému spravné vyrobni a
hygienické praxc sledovény a vyhodnocovany.

5) Vratné obaly, inventat, pradlo, ¢istici prostiedky a dal$i, nepotravinaisky material se musi
skladovat oddélené od potravin.

CLé6
l)"-’l k, Yefanye ’.b l. °"“l., . 3 . .lld;”
oZadavky na p¥ipravu a vyrobu pokrmi, jejich rozvoz, prepravu, skladovani,
oznacovani a uvadéni do obéhu

1)  Vieobeené podminky:

a) rozmisténi veskerého vybaveni a zaifzeni ve vyrobnich a vydejnich prostorach
provozu musi umoZilovat provadéni dostatecné udrzby, ¢€iSténi, usnadnit spravné
hygienické a vyrobni postupy i provadéni kontrol (napi'. méieni teplot),

b) pouzivané pracovni postupy pii vyrob&, mnoZstvi a sortiment vyrabénych pokrmu,
musi byl vybiran vzdy s ohledem na kapacitni moZnosti provozu, v navaznosti na
prostorova, skladovaci a technologickd — vybaveni provozu (napf. na vyrobu
zchlazenyeh nebo zmraZenych jidel musi byt vybaven zafizenim k rychlému
zchlazovani ncbo zmrazovani). Pracovni postupy a souviscjici hygienické opatieni a
standardy musi zajistit zdravotn{ nezavadnost pokrmd.

¢) pracovni plochy, ndstroje, nadobi, na€ini, manipulaéni a piepravni obaly a dalsi
prosifedky, které prichdzeji do pfimého styku s potravinami a produkty nesmi byt
poskozené, musi byl funkén¢ vyhovujici a vyrobené z materialii uréenych pro styk
s potravinami a produkty, musi byt udrzovany v takovém potadku a stavu, aby bylo
umoznéno jejich dikladné iténi a dezinfckee, provadéné dle sanitatniho fadu,

d) pracovni a uloZné prostory, pracovni nadini, nadobi a ostatni pomicky musi byl
rozmistény oddéleng podle charakteru potravin nebo ¢innosti tak, aby v kterékoliv fazi
piipravy, vyroby nebo uvadéni produkti do ob&hu nedochdzelo ke kiiZové
kontaminaci potravin a produktd, ptipadng k negativnimu ovlivitovani jejich zdravotni
nezavadnosti,

¢) na pracovistich, kde se manipuluje s nebalenymi potravinami nebo produkly, nebo kde
dochézi ke zneCisténi musi byt uloZeno pracovnikim dikladné umyvani rukou.
K dispozici u umyvadla s tekouci teplou a studenou vodou musi byt sméSovaci baterie,
davkovad s prosticdkem na muyti, ruéniky k jednordzovému pouZziti, ncbo osoused
rukou.

2) Zdravotni bezpeénost pokrmii:

a) pokrmy vyrobené a vyddvané v zaiizenich ZSMV musi byt zdravotng bczpedné,
vyhovoval mikrobiologickym a chemickym pozadavkim tak, aby neohrozili zdravi
konzumentd, dale musi splilovat poZadavky na smyslové vlastnosti (barvu, vini, chut’
a konzistenct) odpovidajici charaktcru pokrmu, v opatném piipadé je nelze uvadét do
obéhu,



3)

4)

S)
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b) pouzivané technologie, pracovni postupy, jakoZz i souvisejici hygienické a technické
opatieni a standardy musi zajistit zdravotni nczavadnost pokrmb a nesmi naruovat
smyslové znaky pokrmi ani vyznamné snizovat jejich nutriéni (vyZivovou) hodnotu
(déle jen spravna vyrobni praxe),

¢) vramci ovéfovani systému kritickych bodt (HACCP) bude provadéno podle interniho
planu a stiidavé vzdy na rlzaych provozech laboratorni, mikrobiologicky - rozbor
pokrmi a stérl 7 prosticdi, pracovnich ploch, nastrojii, nadobi, nacini i osob, ¢imz sec
prokaze Groved provadéné sanitace.

Tepelnad dprava potravin:

Potraviny se musi {cpelnd upravovat po dobu, kterd zabezpe€uje naprostou zdravotni
nezdvadnost pokimt, pii zachovani jejich co nejvy$$i nutriéni hodnoty. Pro pfipravu a
vyrobu bezpeénych pokim musi byl ve vSech Castech pokrmu dosazeno minimalné
tepelného GCinku odpovidajiciho plisobeni nejméné +75¢C po dobu ncjméné 5 minut.
Pokud charakter pokrmu  vyZaduje pouZiti teploty nizdi, musi doba plsobeni teploty
zajistit zdravotni nezdvadnost pokrmu.

Ukonéeni tepelné upravy pokrma:

a) po ukonceni tepelné Gpravy se pokrmy ihned vydavaji, popfipadé plni do oballl a
uvadgji do ob¢hu tam, kde to technologie €i charakter pokrmu umoziiuje a pokrm
nepotifebuje  koncénou uGpravu (napf. gulaSe, oméacky, polévky), ncbo pokim
nevyzaduje kone¢nou Opravu (napt. porcovani),

b) pokud koneéna uprava pokrmu (napt. porcovani) vyzaduje teplotu miZgi nezli 70C,
neprodlené po jejim dokonéeni se pokrmy regeneruji (ohfivaji) na teplotu nejméné
70°C ve v8ech astech pokrmu,

¢) veskeré technologické operace veéetnd dokoncovacich praci musi na scbe kontinualng
navazoval bez prodlev, jelikoZ koneénd uprava pokrmd, jejich plnéni a baleni musi byt
provadéno za podminek vyludujicich kontaminaci,

d) pii zachazeni s pokrmy se musi pouZivat osobni ochranné prostiedky a pracovni
nadini tak, aby doSlo k omezeni pfimého styku rukou zaméstnancli s pokrmy.
S pokrmy po ukon&eni tepelné Gpravy se musi zachazet tak, aby byla vyloudena rizika
jejich kontaminace a zachovana jejich zdravotni bezpcénost.

Smyslové hodnoceni pokrmii:

Pokrmy vykazujici smyslové zjistitelné, nczadouci zmény zplisobené mikrobidlni ¢innosti
nebo projevujici znaky neZadouciho ristu mikroorganismi, ncbo zménu barvy, chuti, &i
pach po chemickyceh latkach nebo vnikne-li podezieni z jiné kontaminace a déle pokrmy
vykazujici vady poZadovanych vlastnosti, napt. prepaleni, nedopeeni, nelze uvddét do
obe¢hu.

Pouzivini vajec a vajenych hmot:

a) k prpravé a vyrob¢ produktil lze pouZivat pouze znacené trzni druhy vajec. Syrova
vejce nelze ptidavat do pokrmu, které sc dale tepelné ncupravuji. PouZivani vajec
nakupovanych s naru$enou skofépkou (kiapky) je vprovozech 7S pro MV
nepiipustné,

b) do vyrobni ¢asti provozovny nesméji byt vnaSeny prcpravni obaly véetné prolozek
vajec. K vnaseni musi byt pouzity jen omyvatclné¢ nadoby ncbo plata,

¢) pasterované vajeéné hmoty sc pouZivaji v souladu s pfiloZenym navodem dodavatelc,

d) zmrazené vajetné hmoly musi byt po rozmrazeni ihued zpracovany, jejich opétovné
zmrazeni je neptipustné.
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7y  Rozmrazovani potravin:

a)

b)
¢)

pokud potraviny pied kuchyiiskou Upravou vyZaduji rozmrazeni, nestanovi-li vyrobec

jinak, provadi sc v piipravng, popiipadé v pracovnim Gseku za pouZiti specidiniho

technického zatizeni nebo chladiciho zafizeni s teplotou nejvySe +4°C | rozmrazovani

jinym zpiisobem je nepiipustné,

rozmrazené potraviny sc nesmi znovu zmrazovat,
nezmrazené potraviny a suroviny nesmi byt po jejich dodani do provozovny dodateéné
zmrazovany s vyjimkou jiZz kuchyrisky upravenych polotovara,

8) Pouziti tuki a olcju pii tepelné giprave pokrmau:

a)
b)

c)

d)

c)

pii tepelné Upravé pokrmi lze pouZivat jen tuky a olcje , které jsou pro tento el
uréeny,
tuky a oleje nesmi byt pii Gpravé zahiaty nad 180-C, pokud to vyrobece nestanovi

jinak napi. oznalenim na obalu,

kvalita tuku nebo oleje musi byt prabézné smyslové (barva, pach) ncbo chemickymi
rychlotesty kontrolovana a to v pribéhu tpravy pokimu nebo pied jejich dal§im
pouZitim. Pfi zmén& smyslovych znakid, ncbo pii prekro¢eni hodnot chemického
rychlotestu, musi byt tuk nebo olej vymeénén,

tuky nebo olcjc ze smazeni, fritovani nebo grilovani se nesméji pouzival k ma$téni
nebo dalsi piipravé a vyrob& pokrmi,

pouzity tuk je na zakladé smlouvy likvidovan odbornou firmou.

9) Studené pokrmy, cukrarské vyrobky, polotovary a rozpracované vyrobky:

a)

b)

¢)

d)

studené pokrmy lvze vyrabét z potravin vychlazenych na teplotu nejvyse +4-C kromé
pekarenskych vyrobkd a potravin, které z technologickych divodt vyZaduji teplotu
vy§&i (napfi.tuky nebo agar),

b&hem vyroby nesmi teplota potravin pii vyrob¢ studenych pokrmii piekroit +10-C,
po dohotoveni se dochlazuje na +4°C,

hotovy studeny pokrm ureny k p¥imé spotiebé, po ukoneni vyroby mtize na dobu
maximdlng 20 minut piekrogit teplotu, maximélng viak do 10°C, potom se v souladu
sc spravnou vyrobni a hygienickou praxi dochlazuje na +4°C,

cukraiské vyrobky plnéné a zdobené krémy a ndplnémi sc ihned po dohotoveni
zehlazuji podle druhu pokrmu, v souladu se spravnou vyrobni a hygicnickou praxi,
nejvyse viak do + 8°C a v této teploté se uvadéji do ob&hu,

datum pouZitelnosti a teploty skladovani jednotlivych druhlt  cukréaiskych vyrobki
stanovi vyrobce, jsou uvedeny v seznamu a ceniku nabizenych vyrobkd, piitom
vychazi v epidemiologického rizika pouZitych potravin, technologického postupu a
podminek skiadovani,

10) Rozvoz, preprava a uviadéni produkta do obéhu:

a)

b)

pii rozvozu, prepravé a uvadéni do ob&hu musi byl produkty chranény pied
mikrobialni kontaminaci, zne€isténim nebo jinym naruSenim zdravotni nezavadnosli,
teplé pokrmy uréené k pfimé spotieb& sc podavaji bezprostiedné po vyrobé, nejdéle
viak 4 hodiny od dokondeni jejich tepelné Upravy. Do élo doby se zapoditava Cas
potiebny pro konednou upravu pokrmd, plnéni do prepravnich obald, rozvoz a
piepravu. Pokud nelze tuto €asovou podminku pro vydej zajistit, musf se pokrmy
postupné dovaret, nebo se pouZivaji pokrmy zchlazené,



d)
¢)

2)

h)

)

k)

D
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po dobu rozvozu, picpravy a vydeje teplych pokrmil musi byt zachovéna teplota
teplych pokrmd nejméné +65-C,

teply pokrm musi mit v dob& jeho podani spoticebiteli teplotu nejméng +63-C,

teplé pokrmy nevydané ve 1hiit€ 4 hodin, musi byt ihned vylouceny z dalsiho pouziti
ve stravovacich sluzbach, nelze je tedy skladovat, ohtivat, zchlazovat necbo zmrazovat,
nadoby, zkterych jsou pokrmy vyddviny ve vydejnim zafizeni, musi byt po
odstranéni zbytku pokrmi pted dal$im plnénim vzdy umyty,

pokrmy musi byt pfi uvadéni do ob&hu chranény pied kontaktem sc spotiebitelem
nebo pied kontaminaci a to zplisobem priméfenym forme podavani,

samoobsluzné vydejni zafizeni (salatové butet, pulty, voziky) urCené k naporcovani
pokrmi ke konzumaci spoticbitelem v prostoru pro zdkazniky musi byt umistény tak,
aby v blizkosti nebyly kontaminujici zdrojc a byl spoticbiteli umoznén dobry piistup
k pokrmiim,

samoobsluyné vydejni zatizeni musi uchovavat pokrmy v pozadovanych ieplotach a
musi chranit pokrmy pred moznym mechanickym zneéiSténim pii porcovani
spoliebitclem, pied kontaminaci v rozsahu dechové zony spotiebitele. Dalc musi toto
zalizeni omezovat nahodny ¢&i umysiny kontakt spotiebitele se zdsobou vystaveného
pokrmu, Nag¢ini uréené k prekladani pokrmu musi umoziiovat snadnou manipulaci a
jeho &ast pfichazejici do styku s rukou spotiebitele nesmi piijit do styku s pokrmenm,

k rozvozu, prepravé, prodeji nebo vydeji produktt Ize pouZit jen Cisté a takove
piepravni nebo vydejni obaly a voziky, které po dobu rozvozu, pfepravy, &i vydeje
uchovévaji pokrmy ve stanovenych teplotach, ochrani je pfed kontaminaci a jsou
snadno &istitelné a omyvatelné,

k rozvozu a piepravé produktd lze pouzil jen k tomu vyélenéné a vhodn¢ upravend
dopravni prosttedky s piepravnimi prostorami s omyvatelnou a dezinfikovatelnou
loZnou plochou, které chrani produkty pfed narudenim jejich zdravotni bezpetnosti a
jakosti jakoZ i pfed nepfiznivymi klimatickymi vlivy a jsou vhodné vybaveny pro
udrZeni stanovené teploty podle charakteru pokrmi a jejich piepravnich obali,
prepravni prostory dopravnich prostiedkii musi byt udrzovéany v Cistotg. V piipad¢
nutnosti pouZiti k dopravé produktd dopravni prostiedek slouzici i pro jiné Ulely,
musi byt provedena G¢innd opatfeni k vylou¢eni moZné kontaminace nebo
negativniho ovlivnéni produkt, napiiklad ¢isténim nebo desinfekei.

11) Zchlazené pokrmy, polotovary a rozpracované vyrobky:

2)
b)

¢)

d)

produkty lze zchlazovat jen neprodlend po ukonceni posledni faze jejich piipravy
nebo vyroby, musi se zchlazoval co nejrychleji a nejicinngji,

zmrazovani produktli s vyjimkou polotovarii neni v provozovnach ZS pro MV
povoleno,

jako obal pro balenf produktd ke zchlazovani a nasledné piepravé a dopravé slouZi

nerezové GN s tésnicimi viky, ptipadné izotermické termoporty a k tomuto ucelu
vy&lenéna vozidla,

porcovani a baleni produktd musi byt provadéno za podminek vyluCujicich
mikrobialni kontaminaci. Pii manipulaci se musi pouzivat osobni ochranné prostiedky
a pracovni ndéini uréené k zamezeni piimcho styku s rukama zaméstnanci,

na obalcch zchlazenych pokrmi musi byt uveden nazev vyrobee, nazev pokrmu, daj
0 jeho mnoZstvi a datum pouZitelnosti,

obalové prostiedky, materidl a naini k balenf musi byt skladovdny a ukldadany
samostatné s piipadnou moZnosti piedchlazeni,

ke zchlazovani produktdl je pouzZivano rychlozchlazovaci zatizeni. Zchlazovani se
musi provadét co nejrychleji tak aby teplota produktu poklesla ve vSech Castech z



h)

i)

J)
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+65+C na 110<C nejdéle do dvou hodin. Takto zchlazené produkty se bez prodlevy
dochladi v bance (chlazeném skladu) na teplotu +4°C a niZsi, pii které sc skladuji,
skladovaci prostory (banka) a zaiizeni musi byt provozovéno tak, aby byla udrzovéina
teplota prostiedi po celou dobu skladovani produktl nejvyde +4-C,

u zchlazenyeh produktii po celou dobu jejich rozvozu, piepravy a zachdzeni s nimi
musi byt dodrZena tepiota nejvyse +40C, kratkodobé do 30 minut lze pripustit teplotu
nejvyse +7-C,

doba pouZitelnosti zchlazenych pokrmi je 5 dnii véetné die vyroby.

12) Ohfev, regencrace, vydej zchlazenych pokrmi:

a)
b)
¢)
d)
e)
f

)

ohtev zchlazenych pokrmi se provadi bezprostiedné pied vydejem a konzumaci piimo
ze zchlazeného stavu, aby ncdochézelo k vykyviim v teplotach

u zchlazenych pokrmd se provadi ohiev tak rychle, aby v nejpomaicji prohfivaném
misté pokrmu bylo dosazeno teploty nejméné +70°C a to nejdéle do 60 minut,
stanovené teploly musi byt dosaZeno rychle, pii nejniZiich ztrtach potiebnych Zivin a
pfi zachovéni smyslovych vlastnosti pokrmi,

ohtaté pokrmy se vydavaji neprodiené po ukonceni ohfevu, musi byt vSak vydany
nejdéle do 4 hodin od ukonceni ohievu,

po dobu vydeje musi byt teplota ohratych zchlazengch pokrmi nejméné +65°C, pfi
podévani spotiebiteliim musi byt teplota nejméné 163-C,

ohiat¢ pokrmy nevydané ve hit¢ 4 hodin musi byt ihned vyfazeny ze stravovacich
sluZeb,

nepiipustny je opakovany ohiev, udrzovani pokrmd v teplém stavu déle nez 4 hodiny
od doby ohievu a jcho opétovné zchlazeni.

13) Zmrzliny:

b) hiuboko zmrazenou zintzlinou je zmrzlina zmrazena na -18°C a nizsi,
¢) vyroba zmrzliny v provozovnach ZS pro MV neni povolena,

d) nakup zmizliny je moZny pouze u dodavatelti schvalenych obchodnim tsekem,

) u nakoupenych zmrzlin musi byt na obalu uvedena obchodni firma nebo vyrobee,

a) zmrzlinou sc rozumi vyrobek ziskany zmrazenim zmrzlinové smési pfipravené

studenou nebo teplou cestou,

o e

jeho sidlo nebo misto podnikéni jde-1i o pravnickou osobu, jméno a pifjment jde-li
o fyzickou osobu, nazev vyrobku, tidaj o jeho mnoZstvi, datum vyroby, datum
pouZitelnosti a tdajc o skladovaci teplotc,

f) zasobniky se zmrzlinou musi byt béhem podavani uchovdvany pii teploté
-8°C a niZ&i, nestanovi-li vyrobee jinak,

g) doba podavani porcované zmrzliny z nacatych zasobnikii se fidi pokyny vyrobee,
pokud tuto lhiitu vyrobee nestanovi, musi byt podavani zmizliny ukonéeno do 48
hodin od otevieni zasobniku,

h) pii prvnim otevieni zasobniku zmrzliny musi byt viditelnym zpisobem vyznaceno

datum a hodina jeho otevient,

i) kornouty pouZivané pii podavani ncbalené zmmzliny musi byt uloZeny

v zdsobnicich a pii manipulaci s nimi musi obsluha pouZivat podavaci nacini nebo
jiné vhodné ochranné prostiedky na ruce a odkladaci stojanky pro piedani vyrobku
spotichitcli,

j)  pfi davkovani zmrzliny porcovacimi kle$témi musi byt pro jejich priib&Zné omyvani

k dispozici tekouci pitnd voda, poptipadé &istd nadobka s priibéZné vymdchovanou
pitnou vodou,
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k) zmrzlinu nevydanou ve stanovené dob& pouzitelnosti nebo jednou rozmraZenou Ci

jinak znchodnocenou nelze uvadét do ob&hu ant znovu zmrazovat,

) mimo provozovnu lze podavat porcovanou znwzlinu jen z voziku, pultu ncbo

zalizeni k tomu GCelu vybaveného a za podminky, Ze jde o piedsunuty prode;.

14) Odbéry vzorki jidel:
Povinnost odebirat a uchovavat vzorky maji viechny vyrobni provozy, kuchyné, kieré
vyrabéji jidla a ostatni pokrmy, musi pii tom dodrZoval nasledujici zasady:

2)
b)
)
d)

B

D

vzorky se odebiraji do &istych vysterilizovanych nadob s uzavérem nebo specialnich
k tomu éclu uréenych sacku,
k odb&ru se pouzZivaji lZice, nab&ratky a dal¥f pomicky vyvafené nebo
vysterilizované, které nejsou pouzivany pfi viastni piipravé pokrmd,
kazda soudast pokrmu (napf. polévka, maso, omacka, knedliky, moudniky) musi byt
uchovavana v samostatné vzorkovnici,
je-li piiloha soudasti n&kolika pokrm® (napt. brambory, knedliky, ryze), lze uchovavat
jen jeden vzorek. To plati i tehdy, je-li napiiklad maso ze stejné partie dodavky
soudasti nékolika pokrmi, lidicich se jen napiiklad oméac¢kou nebo piilohou,
jsou-li stejné pokrmy zc stejnych potravin pfipravovany nékolika pracovnimi
skupinami, uchovavaji se vzorky od kazd¢ skupiny,
kazdy vzorck musi mit hmotnost nejméné¢ 100g, u kusovych vyrobkit odpovidajici
pocet kusi, u tekutych pokrmd 100 ml,
vzorky pokrmii se odebiraji v teplém stavu do nadob, ihned se uzaviou, urychlené
zchladi a uchovavaji se v chladni¢ce pii teploté do +4C,
po uplynuti 96 hodin od ukonéeni vyroby, u zchlazenych pokrmi po uplynuti 170
hodin od ukondeni vyroby (po zchlazeni) se vzorky likviduji jako organicky odpad.
V piipadd soustiedéného pracovniho klidu se vzorky likviduji az po ukonceni vydcjc
v prvni ndsledujici den,
o odebranych vzorcich se vede na vyrobnim provozu cvidence, ve které se uvadi:

o datum (nebo i hodina),

o druh vzorku,

o jméno vaméstnance, ktery odbér provedl.
dokumenty o evidenct odbéru vzorkii se uchovévaji 30 dni ode dnc likvidace vzorkd.

ClL7
Illavni zasady provozni hygieny

Pro vykon epidemiologicky zdvaznych &innosti pii provozovani stravovacich sluzeb, vyrobé
potravin a uvadéni potravin do ob¢hu sc stanovi tyto zasady provozni hygicny:

a)

b)

udrZzovani nagini, nadobi, pracovnich ploch, zalizeni a ostatniho vybaveni, prepravnich
oballi, a rozvoznich prostiedkt v &istoté a vtakovém stavu, aby nedochazelo
k ohroZovani jakosti a zdravotni nezdvadnosti potravin a produkti,

provadéni prab&Zného uklidu vicch pracovist a prostor za pouZiti mycich, piipadng
dezinfekénich prostiedkit podle povahy technologického procesu a zpracovavani
potravin, musi byt soub&Zn& zajidténa ochrana potravin a produkti proti kontaminaci
7 Cisticich a dezinfekénich prostiedkd,

udr?ovani hygienickych a sanitainich zatizeni, zejména zachodl v istolé a provozu
schopném stavu véetné jejich vybaveni,



d)
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oznadeni a barcvné odlideni pomucek a prostfedkl uréenych k hrubému tklidu a jejich
ukladani oddéleng od pomicck na ¢isténi pracovnich ploch a zafizeni pYichazejicich
do pfimého styku s potravinami a pokrmy,

provadéni priab&Zného odstraiiovani organického a anorganického odpadu, véetng jeho
v&asného a prabézného odstratiovani ze skladovych a vyrobnich prostor,
nepfechovavani potravin, produkti a piedmétd nesouvisejicich s vykonem pracovni
¢innosti v provozovné véetné jincho zafizeni stravovacich sluzeb,

preventivni zamezeni vyskytu hmyzu a hlodaved a vEasné prab&zné provadéni bézné
ochranné deratizacce a dezinsekce — provadi dodavatelskd firma,

zakaz vstupu nepovolanych osob a zvifat do zazemi provozovny a do vyrobny,
pouZivani mycich, ¢isticich a dezinfekénich prosticdkii pro Gklid, které jsou uréeny
pro potravinafstvi, v souladu se sanitaénim fadem,

zakaz koufeni v mistnostech, kde se skladuji, vyrabi, piipravuji a vydavaji potraviny a
produkty a myje se nddobi,

udrzovani provozovny poskytujici stravovaci sluzby a vyrobnu potravin v istoté a
Fadném stavu tak aby ncbyly potraviny a produkty negativné ovlivnény a nebyla
ohrozena jejich bezpeénost,

skladovéni &isticich prostiedkii a piipravkd pro provadéni bézné ochranné dezinfekce,
oddélend v originainich obalech s pfislusnym znateninm. NepouZivani nadob a obali
uréenych na potraviny k uschové dCisticich a dezinfekénich piipravkit a piipadné
nahradni obaly fadn€ oznadit,

pritbézné dopliiovani a dodizovani znalosti persondlu, nutnych k ochrané veiejného
zdravi pii vykonu &innosti epidemiologicky zédvaznych, 1x rotné pravideiné provadéni
Skoleni hygienického minima,

v ramei zajidténi spravné vyrobni a hygienické praxe a fadné sanitace je na viech
provozech vypracovan ,Sanitaéni ¥ad”, ktery musi byt piistupny véem pracovnikiun,
kteii s nim budou seznameni. Tento ¥ad je v ramei systému kritickych bodu pravidelng
kontrolovan vedoucimi provoznich podnikit.

CL8
Hlavni ziasady osobni hygicny

Pro vykon ¢&innosti epidemiologicky zavaznych pii provozovani stravovacich sluzeb, vyrobe
potravin a uvad@ni potravin do ob&hu se stanovi nasledujici zasady osobni hygieny, které jsou
zaméstnanci vykondvajici svoji &innost ve stravovacich provozech povinni dodrZovat.
Zamdstnanci jsou povinni:

a)

b)

pedoval o &lesnou Cistotu a pred zapoletim vlastni prace, pii piechodu z nc€isté prace
na Cistou, po pouziti WC, po manipulaci s odpady a pii kazdém znecidiéni si umyt
ruce v teplé vodé s pouZitim mydla a vhodného dezinfekéniho prostiedku,

nosit ¢isté osobnich ochranné prosticdky odpovidajici charakteru €innosti, zejména
pracovni odév, pracovni obuv a pokryvku hlavy pii pohybu po provozu, pii pracovni
¢innosti vyZadujici vysoky stupen Cistoty nebo pii vy$3im riziku kontaminace pouZivat
ochranné rukavice a ustni rousky,

neopoustét provozovnu v prabéhu pracovni doby v pracovnim odévu a v pracovai
obuvi,

vylougit jakéhokoliv nehygienické chovani (napf. koufeni, upravy vlast, nehti apod.),
nebo epidemiologicky nebezpedné Einnosti,

10
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e) dodrZovat péci o ruce a nehty. Nehty na rukou musi byt &isté, ostiihané nakritko a
nenalakované (téZ bez umélych lepenych vyzdob). Na rukou se nesmi nosit ozdobné
pfedméty (prstynky, naramky)

) ukladat pouZité pracovni obleeni, jakoZ i ob¢ansky odév na misto k tomu vy&lenéné,
pracovni obleceni a obéansky odév ukladat oddélené.

CL9
Zavéreéna ustanoveni

1) Tento interni predpis nabyvad u€innosti dnem 1. ledna 2013 a je zdvazny pro vSechny
provozy divize stravovani ZSMV.
2) Nabytim platnosti a G¢innosti této smérnice se rusi PR ¢. 13/2010.

11
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Dohoda o srazkach z piijmu ze zavislé Cinnosti
uzaviend dle § 2045 an. zdkona &. 89/ 2012 Sb., ob&anského zakoniku, ve znéni pozdgjsich predpisi
a § 145 an, zdkona ¢, 262/2006 Sb., zdkonfku préce, ve znéni pozd&jsich piedpisi, a v pifpadé piislugniki

bezpeénostnich sbort dle § 130 zékona &. 361/2003 Sb., o sluZzebnim pomé&ru prisluinikd bezpetnostnich sbori .
NiZe podepsany Zadatel (ddle jen ,zam&stnanec* nebo ,pifslusnik bezpe&nostnfho sboru) souhlasi s tim, aby
zaméstnavatel provadél z jeho mzdy (sluZebniho pFijmu) srazky k thrad ceny odebraného jidla poskytovaného

zaméstnavatelem v rdmei zdvodniho stravovani ve stravovacich provozech piispévkové organizace Zafizenl
sluZeb pro Ministerstvo vnitra se sidlem Praha 10, Piipotodni 300/12, 1C: 67779999 (déle jen ,poskytovatel

stravovén(®).
-2 r . . W W r r r r r
Zadost o registraci k umoznéni zavodniho stravovani

Prijment, N0 ZAAALEIE:  .ivviviinuiissiiiiasiiaiasmibivessinien s dsas oh b b Eas s A B nans shoioi v s anausias

TRVALY Dot (lrom BB TICT ocvcincmviniinesiiamossse oA HoSasR A RSN NSRH S TN

- Piistusnik bezpecnostntho sboru™ - Obéansky zaméstmanec ™ OEC (COZ)
Ndzev titvaru / soudsti
Mzdovi uétdrna @ RN ARSI Hh e a e BN E RN R SRR A S A TR R TR
Odlugné ¥ - pobird - nepobird  Pracovni doba © - na smény - pevd prac.doba

Potvrzuji svym podpisem pravdivost vySe uvedenych tdajii a souhlasim s tim, Ze v piipadé ukongeni
mého pracovnitho (sluzebnfho) poméru a uzavieného mzdového vyrovnani se zaméstnavatelem se zavazuji
dluZnou &astlku za poskytnuté zdvodnf stravovéni uhradit pfimo poskytovateli stravovani.

T | (e S R PTUR
podpis Zadatele

Tato dohoda je vyhotovena ve 3 vytiscich, z nichZ po jednom vytisku obdrZi Zadatel, poskytovatel stravovani
a prislu§na mzdova aétarna Zadatele.

Jalélkoli zmEny ve vySe uvedenych tidajich & ztratu gipové karty je Zadatel povinen neprodlené nahlasit
na nejblizSim kuchyiiském provozu poskytovatele stravovéni,

Zadatel p¥i registraci uhradi zdlohu primérné mésiénf ceny jidla ve vy&i 200,- K& Tato zdloha bude
poskytovatelem stravovani vyiétoviina po ukon&eni zdvodniho stravovini,

...........................................................

Podpis vedouctho pracovnika
s persondlni pravomoci, razitko

Razitko kuchyiiského zatizenf ®)................coovviiiiniiinnenn.

(1 prisiuiné oznacte kitzkem (Pristusnik bezpeénosiniho sboru = Policista nebo Hasic)

(2) piiklady mzdovyeh ictiren -MV CR, SLZ PP CR, ZS MV, GIt HZS CR, TUPO, PCR KR hi.m.Prahy,
PCR KR STCK, Nérodni archiv, Stati ablasini archiv, Sprdva zdkladnich registri, Centrum sportu atd.

(3) zda Zadatel pobird odlucné (1zv. stravné) — prisluiné oznadte kitzkem

(4) pruznd pracovil doba se zde povazuje za peviion pracovni dobu - piisluiné oznadie kiizkem

(5) vwplni poskytovatel stravovdnf
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Zména k dohodé o srazkach z pFijmi ze zavislé cinnosti
uzaviena dle § 2045 an. zdkona &. 89/ 2012 Sb., ob&anského zdkonfku, ve znénf pozdéjsich predpis
a § 145 an. zakona & 262/2006 Sb., zékoniku prace, ve zn&n{ pozdgjsich piedpisii, a v piipadé prislusnika
bezpetnostnich sbori dle § 130 zakona &. 361/2003 Sb., o sluzebnim pomé&ru piislusnikii bezpe€nostnich sborit .

Nize podepsany Zadatel (ddle jen ,zaméstnanec* nebo ,pifslusnik bezpetnostniho sboru®) souhlasf s tim, aby
zaméstnavatel provédél z jeho mzdy (sluzebniho pifjmu) srdzky k thradé ceny odebraného jidla poskytovaného
zaméstnavatelem vramei zdvodntho stravovani ve stravovaclch provozech piispgvkové organizace Zaifzeni

sluzeb pro Ministerstvo vnitra se sfdlem Praha 10, Pipoto¢ni 300/12, IC: 67779999 (dale jen ,,poskytovatel
stravovani®).

Zména Gdajii v registraci k umoznéni zavodniho stravovani

Pifjment, jméno Zadatele  ...ooviiviiiiiinniiinennne. SRR R ISR R R e

Trvaly pobyt (advesa vEetn8 PSC) ..vvvvvvnierrniieniiminininicnis TR RS A A 4

Staré OEC (COZ)

- Pitstusntk bezpecnost. sboru " - Ob&ansky zaméstnanec ™

Nové OEC (COZ)
Nézev plivodniho Gtvaru / SOUEASH wveeiiiiiiiii i s
NAzey novEho Gtvarn /soulsti = ovvvviinvii
Pivodni mzdové adtarma ® O — T
Novi mzdové Gétarma ® ... T ———— ey s A SRR SRS AR
Odlutné Y - poblrd -nepobiré  Pracovni doba @ - na smény - pevni prac.doba

Potvrzuji svym podpisem pravdivost vy$e uvedenych Gdajii a souhlasim s tim, Ze v pfipadé ukondenf
mého pracovniho (sluzebniho) poméru a uzavieného mzdového vyrovnani se zaméstnavatelem se zavazuji
dluznou &astku za poskytnuté zévodni stravovéni uhradit piimo poskytovateli stravovéni.

Vi bnsanes 130 S S S PP
podpis Zadatele
podpis zaméstnavatele, razitko podpis vedouctho pracovnika, razitko
Razitko kuchytiského zatizent ... .cvviiiiinienns R
(n prislugné oznadte kitikem (Prislusnik bezpednosiniho sboru = Policista nebo Hasic)
(2) priklady mzdovyeh tiétaren -MV CR, SLZ PP CR, ZS MV, GRHZS CR, TUPO, PCR KR hl.m.Praly,
PCR KR STCK, Nirodni archiv, Stdami oblastul archiv, Sprdva zdkladnich registrii, Centrum sportu atd.
(3) zda-1i zadatel pobivd odluéné (Izv, stravié) — prisiusné oznadte kifzkem
(4) pruznd pracovni doba se zde povazuje jake pevnda pracovil doba - prislusné oznacte kiizkem

(5) viplil poskytovatel stravovdni
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Priloha ¢. 8
Seznam zapujcené IT techniky

Pofadové cislo |Sériové cis. Nazev materialu

1 SPAGAB537 MiniPos KS-7310 do primyslového prostiedi
2 PDI10452 Zékaznicky displej pro KS-7310

3 E1804032616 |ZéloZni napdjeni EUROCASE 650VA

4 0183 Stojan pro vydejovy terminal

5 04317178 Ctetky priikazek MVCR

6 P5110847 Dotykové bezventilatorova pokladna PS-3315E, 15"
7 WBKSKIT Driak (upevnéni na zed)) pro terminal PS/XT
8 00317178 Cteéky prikazek MVCR

9 G7V5KF2 DELL Optiplex 5040

10 DRXHOB2 Monitor LCD DELL 24

11 PPH21275 Termin&inf tiskdrna 3" Aura - 9000U+RS5232
12 04417178 Ctetky priikazek MVCR

13 PPJ30321 Termalni tiskdrna AURA-6900U

14 SG8500058 Router Huawei AR129
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Pohyb majetku

vydejce: stfedisko viastnika [ stfedisko uzivatele :

pFijemce: stfedisko vlastnika / stredisko uZzivatele: PRIBRAM/KUTNA HORA

2515503001 - KUCHYNE : LETNA

ODBOR STRAVOVANI

33§$;;L3§$$2 zZmeéna: - viastnika . umisténi . vypujcitele
; Nomenklatura Sériove cis. Nazev materialu Hodnota Odkud Kam
POR
Ke kod lokace | budova | mistnost | kod lokace | budova mistnost
1 130110000102 1 Vana vydejni oh¥. 4 GN 34100042 1 131 | PRIBRAM
2 130360004315 #0212005225 Vozik vydejni s vodni lazni , ' rﬂzmooaz 1 131 | PRIBRAM
3 130360004315 #0212005228 Vozik vydejni s vodni ldzni E L 2100042 i 131 | PRIBRAM
4 130300045200 2 Stil pracovni s polici a zasuvkou nerez | & | 2100042 1. 123 | PRIBRAM
5 180402447113 1 Stdil pracovni = 2100042 3 126 | PRIBRAM
6 180402447132 1 Still nerez NSZ19,2 e 2100042 1 123 | PRIBRAM
i 130360004362 2 Regél étyFpolicovy ' 2100042 1 123 | PRIBRAM
8 180403110057 4 Chladnitka 2 dvéfova kombinovana 9 i 2100042 1 s17 | PRIBRAM
9 180402447144 1 Stil prac. s polici nerez s.z. 2100042 i 198 KUTNA H
10 130300080016 19 Vozik servirovaci 2100042 i 123 | KUTNAH
11 130300080016 20 Vozik servirovac i 4] 2100042 | 1 | 123 | KUTNAH
12 130360004379 3 stail prac.jednoduch. nerez 955 5100042 | 1 | 123 | KUTNAH
13 130360004424 1 Stal pracovni nerez etdZovy 3 2100042 | 1 123 | KUTNAH
Celkem za doklad: ?
Datum: Jméno vydejcdRmmrt R T e S e o L Bl T LT ce:
Podpis: Podpis
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PREDAVACI PROTOKOL

Dodavatel a Odbératel potvrzuji timto protokolem piedédni a prevzeti zapGjcky dle seznamu,
ktery je pfilohou €. 8. a 9. Smlouvy ¢&. j. ZSM-37/0S-2019.

PIeVZSIO A8 ... ocowrarsstummsmmnmnennmnentass
Za Dodavatele Za Odbératele
Zavizeni sluzeb pro Ministerstvo vnitra Ceska republika - Krajské Feditelstvi

policie Stiredoceského kraje



