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NABIDKA

PRO:
Mateiska skola Prestice, Dukelska 959, okres
Plzen

Jitka Erbenova

Dukelska 959

334 01 Piestice - Prestice
Ceska republika

VaZena pani reditelko,
dovolujeme si Vam predioZit tento cenowy navrh, ktery jsme vypracovali na zakladé Vasich pozadavid.

Cenovy navrh na reSeni konvektomatu Rational SCC WE 61

GisLo: N19-0041
DATUM: 17.4.2019
VYRIZUJE: Ondfej Dort
TEL. T AT

T T
MOBILNI TEL.: i p s,

FAX.: —
S

E-MAIL:

POZ. NAZEV MNOZSTVI CENA/MJ CENA CELKEM
BEZ DPH BEZ DPH
SPECIFIKACE TECHNOLOGIE
002 |El. konvektomat RATIONAL SCC WE 61 Tks { 174 402 Ke 174 402 K&
Kapacita: 6x GN 1/1, 12x GN 1/2 |
Material: komplet dle DIN 1.4301 |
Rozsah teplot: 30°C -300°C [
Rozmér: &/h/v: 847x771x782 [mm] |
Napéti/piikon: 3 NAC 400 V/ 11 kKW
Hmotnost: 112,5 [kg]
Provozni rezimy:
Automatické vareni se 7 provoznimi rezimy: maso,
dribez, ryby, petivo, pfilohy, vajetna jidla, pecivo
regenerace.
Systém dokonalého a rovnomérného rozdéleni
energie ve varném prostoru.
MozZnost plnéni smiSenymi potravinami s
individualnim monitorovanim vsunt a uzplsobenim
doby pro kazdou zasuvku zavislou na naplnéni.
Konvektomat se 3 provozy: para 30°-130°C, horky
vzduch 30°-300°C
kombinace horkého vzduchu a péary 30°-300°C. |
Méfeni v 5 stupnich, nastavovani a regulace vihkosti
s procentualni vihkosti po jednom procentu. [
Automatické a manuaini nastaveni regeneracnich [ H
program.
Rezim Delta-T pro Setrnou tpravu velkych kust masa.
|Obsluha:
Barevny display s dotykovou obrazovkou a
intuitivnimi symboly s moznosti viastni konfigurace a
moznosti vkladani textd, obrazkd.
Vestaveéna kuchaika s navody pro obsluhu.
Centraini nastavovaci koletko.
Cisténi, péce a bezpeénost provozu:
Systém automatického ¢isténi a péce: |
- automatické detekce stupné zneéiténi a stavu péce, I
- automaticka indikace optimalniho stupné cisténi a
mnozstvi chemie,
- automatické odvapiiovani (neni nutne pouzivat
zafizeni na zmékcovani vody).
Integrovana ruéni sprcha se samonavijeci hadici s
plynulym davkovanim proudu vody a funkci uzavirani
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BEZ DPH

vody.

Parametry:

nebo °F.

|rninutéch a sekundach.

Digitalni indikatory teploty s moznosti zobrazeni |
skute€nych a pozadovanych hodnot, :
Digitalni spinaci hodiny 0-24 hod s trvalym sepnutim.
|24hodinové hodiny redlného Casu.

|Dalsi standardni funkce pfistroje:

Generator Gerstvé pary s automatickym dopliovanim.
Automaticke zafizeni k ¢iSténi vyparl.

'Dynamické vifeni vzduchu.

Automaticke prizpusobeni mistu instalace
(nadmofska vyska, klima...)

Pfivad energie na zakladé aktuaini potreby.

Otoény vodici plech s rychlouzavéry.

Integrovana brzda kola ventilatoru.

Odstredivé odluovani tuku bez dodateéného

tukového filtru.

reflexni sklo.

|otevieni dveff.

GN.

tpravy).

Automatické zobrazeni servisnich hlaseni.

Automatika méfeni teploty jadra - sonda se 6-ti
méficimi zénami, pomocny dr2ak na uchyceni sondy.
350 programi az s 12 kroky volné volitelnymi.
Rozsifena funkce naparovani s moZnosti nastaveni
ve 3 krocich (horky vzduch nebo kombinace)

5 stupit kynutl programovatelné.

Automatické zchlazenl varného prostoru véetné
vyparu v odpadnim systému.

Odlozeny start s automatickou predvolbou.

Vybér volby nastaveni kuchafem:

Moznost nastaveni jednotek teploty ve stupnich °C

|Nastavitelna zvukova signalizace a kontrast displeje. |
Nastaveni €asu v hodinach a minutéach a nebo

Dvoijité sklo s vyklopnou predni tabulkou. Vnitini
| Dvefni odkapova vanicka s vyprazdfiovanim i pfi

| Fixace dvefl v poloze 120 a 180 stupn.

Bezdotykovy spinac dverfniho kontaktu.

Zasuvné a snadno vymeénitelné tésnéni dvirek.
Bezsparovy hygienicky varny prostor se zaoblenymi
hranami - optimalni proudéni vzduchu.

Servisni dvifka pfistupna zepfedu.

Halogenove osvétleni varného prostoru.

Vyjimatelné otoéné zavésy ramu s doplitkovou lizinou
na zachytnou vanu na tuk.

Vsuny ve tvaru U s vybranim pro usnadnéni vkladani

Hygiena a bezpetnost prace;

Rozhrani USB pro export HACCP.

Provozni a vystrazné indikatory.

Bezpetnosti omezovac teploty generatoru a topeni.
Schvaleny stroj pro provoz bez dozoru (napf. Noéni

Maximaini zasuvna vyska horniho vsunu 160 cm.
Klika dvifek umoznujici obsluhu jednou rukou, funkce
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003

Vyskové nastavitelné nohy pristroje.

dovirani.

Umisténi, pfipojeni a certifikaéni znacky::

Shoda: CE.

Ele.bezpecnost: VDE, UL, CUL, DEKRA.
Bezpetnost obsluhy: GS.

V3eobecna hygiena: NSF.

Ochrana pitné vody: SVGW, KIWA, WRSA.
Moznost pfipojeni k mékké nebo teplé vodé.
Povolene pevné napojeni na odpad dle SVGW.
Ochrana proti stfikajici nebo proudici vodé: IPX 5.

Podestavba pod konvektomat RATIONAL
61 s dvéma fadami vsunti na GN 1/1

Rozméry: &/h/v: 843x724x800 [mm]
Provedeni: jeklovy ram 40x40 [mm]

- nerezovy podstavec otevieny bez boénich
oplechovani

- 4x cepy pro fixaci konvektomatu

- pramér cepu 5mm

- 2 fady vsunt pro GN 1/1

- 4x vyskove stavitelng nohy

004

Balik gastronadob v hodnoté 15.000.-K¢&

1ks

9750 K&

9 750 K&

1ks

15 000 K&

15 000 K& |
|

PRACE TECHNICKE

ooe

|- instalacni material ur€eny k dopojeni konvektomatu

Instalace konvektomatu RATIONAL 61/62/
101 STANDARD

- instalace certifikovanym odbormikem RATIONAL
- doprava zarizeni na misto urceni

k pfipravenym instalacim

- vlastni montaz zarizeni

- kalibrace konvektomatu, odzkouseni konvektomatu
- predavaci dokumentace

- zaneseni stroje do systemu RATIONAL

PRACE KUCHARSKE

1ks

oos

Kucharsky trénink certifikovanym
gastronomickym specialistou

- zaskoleni po dobu 1 pracovni smény certifikovanym
kuchafem RATIONAL

- telefonni HOT-LINE zdarma

- pfimy mobilni telefon na kuchare

- moZnost navstévy kucharskych seminara 1Q
GASTRO

- upgrade software ZDARMA

CELKEM BEZ DPH:

198 152,00 K&

CELKEM DPH 21%

41 822,00 K&

CELKEM VCETNE DPH:

240 974,00 K¢

Celkova cena zahrnuje:

Termin dodani:

- dopravu na misto uréeni
- predvedeni a odzkouSeni certifikovanym odbornikem 1Q GASTRO

- technologie bude dodana do 14 dni od data objednani
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Zarugni doba, podminky RATIONAL: - 36 mésici aktivni technologie
- instalace provedena certifikovanym odbomikem Rational

- doporucujeme pravidelné provadéni profylaktickych prohlidek Rational
BASIC, OPTIMAL, EXCLUSIVE

Doufame, Ze Vs nas cenovy navrh zaujal a v pfipadé Vaseho zajmu Vam radi zodpovime veSkeré dal$i dotazy.
Tésime se na dalsi spolupraci.

S pozdravem Ondfe] Dort

N19-0041 registrace u Méstského soudu v Praze; oddil C, viozka 231315 Strana4 z 4
© Soft-4-Sale



