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Vazena pani feditelko,
dovolujeme si Vam predlozit tento cenovy navrh, ktery jsme vypracovali na zakladé Vasich pozadavkad.

NCO NzZO Brno - modernizace varné technologie 2019

POZICE

NAZEV A POPIS

MNOZSTVIi
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Multifunkéni panev:

RATIONAL multifunkéni panev VCC112L, 2x 25 litra

- uzitna kapacita: 2x 25 |
- varna plocha: 2x 19 dm2
- rozsah teplot: 30 - 250°C

Varné Upravy:

- Varna média ovladana skrze piktogramy s
procesni Upravou

- modus s 7 druhy provozu: MASO, RYBY,
ZELENINA a PRILOHY, VAJECNE POKRMY,
POLEVKY a OMACKY, MLECNE PRODUKTY,
REGENERACE, VLASTNi PROGRAMY

- ruéni modus se 3 druhy provozu: pec¢eni,
vareni, fritovani

Vybaveni

- tésnéni vika panve s odtokovym kanalkem

- motorické vyklapéni vany panve az o 90st

- integrovana ruéni sprcha s automatickym
navinutim, automatickym uzavérem vody a
plynulym davkovanim paprsku

- sonda teploty jadra se 6 méficimi body,
magneticky drzak sondy teploty jadra

- odizolované stény panve

- vypoustéci ventil varné vody resp. myci vody
pfimo pomoci panve (bez pfeklapéni, bez
podlahové vpusti) umistény do predni stény
panve a ovladany na dotykové obrazovce

- automatické zafizeni na plnéni vany vodou s
presnosti na litr

- dotykova obrazovka s navadécimi symboly
pro co nejjednodussi obsluhu

- integrovany vypinac 0/1
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- pfidavné funkce volitelné zmacknutim tlacitka
- Ceska napovéda s vysvétlujicimi texty pro
vSechny tepelné upravy

- volitelné cizi Feci pro systémové informace

- centralni ovladaci kolecko a snadno
omyvatelna tlacitka

- indikator provozu a varovani, napf. teply olej pfi
fritovani

- digitalni ukazatele teploty

- ukazatel pozadovanych a skute¢nych hodnot
- nastaveni Casu digitalné 0-24 hod. s
nastavenim trvalého provozu, 24 hod.
predvolba zacatku / redlny Cas

- bezpecnostni termostat

- vyhfivani dna sadou keramickych desticek,
kterou Ize vyménit po kusech

- servisni kryt pfistupny zepfedu

- rozhrani USB

- internetové pfipojeni panve na vzdalenou
mobilni aplikaci pro nastaveni panve

- stahovani novych programt a HACCP dat

- 350 volné volitelnych program

- rozpoznani varného média v panvi: neni mozné
spaleni oleje

- zvedaci ram pro koSe integrovany do vika
panve Casové nastavitelny na dotykové
obrazovce (koSe pro varfeni téstovin a fritovani)
- 4x stavitelna noha 150-175mm pfipadné
soklova uprava

Certifikaty:

- Certifikat pro no¢ni provoz bez dozoru v
souladu s VDE

- Energy certifikat, CE shoda

- EU norma pro testovani technologie jako
panve dle DIN 18873-5:2012-06, fritézy DIN
18873-3:2001-05, tlakového aparatu DIN
18873-6:2012-07

- ochrana pitné vody: DVGW, SVGW
1102x908x428

28

Prislusenstvi k multifunkéni panvi:
Podestavba pro VCC 112L - standard
- 2x vysuvna police
- 8x vedeni pro GN1/1
- fixace pro multifunk&ni varné zafizeni
Fritovaci koS pro VCC 112L
Varny kos pro VCC 112L
Rameno pro zvedaci a spoustéci
automatiku pro VCC 112L
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Rost na dno panve pro VCC 112L 2 ks I 00 K¢
Sito na cezeni vyvaru (sito na volné 1ks I 00 K¢
vaiené produkty)

Spachtle pro VCC - zesilené provedeni 1ks [ 0o K

Udrzovaci a varné skriné:
HoldMaker® 51 new

-kapacita 5x GN1/1 2 ks I 00 K¢
svareni pomoci 3 rezimG: manualni /
prednastavené programy / vlastni varotéka
sovladani prostfednictvim 5" dotykového
displeje

sintuitivni varné procesy rozdéleny do 6 skupin
ejednotlivé varné procesy oznaceny
piktogramy s odkazem na typ Upravy suroviny
*napovéda k jednotlivym varnym procestm
obsahuijici popis postupu a vhodného
prislusenstvi

*moznost uloZeni vlastniho programu v¢.
pojmenovani

*manualni rezim s fizenim ¢asu vsunt
svytapéni pomociodporového topného dratu
sventilator chlazeni elektroniky

«dvifka s regulaci vihkosti 100% / 50% / 0%
svstup USB pro aktualizaci SW

*4x madlo pro lepSi manipulaci

svnitfni zaoblena komorave standardu H3
svnitfni a vnéjsi plast: nerez CrNi 18/10, jemny
brus

sindikace otevienych dvefi

signalizace pfehrati komory

*zadni doraz pro zabezpeceni proudéni vzduchu
410x660x448

1,06

Vakuovaci balici stroj

Vakuovaci balici stroj Vac-Star S-210 S-
BV DIGI

Digitalni ovladani. 1ks I 00 K¢
Maximalni velikost sacku: 300 x 350 mm

Délka svafovaci listy: 310 mm

Pocet svafovacich list: 1

Rozmér komory: 335 x 320 x 110 mm

Pocet komor:1

Napéti :230 V

Vykon vyvévy: 10 m3/h

400x440x350

Ostatni:
Instalace a nastaveni multifunkéni panve
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RATIONAL VCC
- doprava zafizeni 1x I 00 K¢ I 00 K¢
- instala¢ni material
- vlastni montaz zarizeni
- nastaveni a odzkouseni
- predavaci dokumentace

CELKEM BEZ DPH: 591 126,00 K&

CELKEM DPH 21% 124 136,50 K&

CELKEM VCETNE DPH: 715 262,50 K&
Zaruéni doba, podminky: 36 mésicu, nastup na servis do 24 hodin

Dodaci [hata:

- 14 dnll od objednani (aktivni technologie obvykle skladem)
- nerez nabytek na miru = 4 tydny

Dékujeme Vam za projeveny zajem a jsme s pozdravem.

TNA19261
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