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VaZena pani, vazeny pane,
dovolujeme si Vam pfedloZit tento cenovy navrh, ktery jsme vypracovali na zakladé Vasich pozadavkii.

Multifunkéni panev RATIONAL

NABIDKA

POZICE NAZEV A POPIS MNOZSTVI CENA / MJ

BEZ DPH

CENA CELKEM
BEZ DPH

001

TNA19220

TECHNOLOGIE:

RATIONAL multifunkéni panev VCC211
= - UZitna kapacita: 100 ltr. 2x GN 1 ks 424 642 50 K¢

- rozsah teplot: 30 - 250°C
- rychlost ohfevu dna panve na 200°C do 2,5
minut

Varné tpravy:

- Varna media ovladana skrze piktogramy s
procesni Upravou

- modus s 7 druhy provozu: MASO, RYBY,
ZELENINA a PRILOHY, VAJECNE POKRMY,
POLEVKY a OMACKY, MLECNE
PRODUKTY, REGENERACE, VLASTNI
PROGRAMY

- ruéni modus se 3 druhy provozu: pedeni,
vareni, fritovani

Vybaveni

- tésnéni vika panve s odtokovym kanalkem

- motoricke vyklapéni vany panve aZ o 90st

- integrovana ruéni sprcha s automatickym
navinutim, automatickym uzavérem vody a
plynulym davkovanim paprsku

- sonda teploty jadra se 6 méficimi body,
magneticky drzak sondy teploty jadra

- odizolovane stény panve

- vypoustéci ventil varné vody resp. myci vody
pfimo pomoci panve (bez preklapéni, bez
podlahové vpusti) umistény do predni stény
panve a ovladany na dotykové obrazovce

- automatické zafizeni na plnéni vany vodou s
presnosti na litr

- dotykova obrazovka s navadécimi symboly
pro co nejjednodussi obsluhu

- integrovany vypinac 0/1

- pfidavné funkce volitelné zmacknutim tlacitka
- Ceska napovéda s vysvétiujicimi texty pro
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vSechny tepelné Upravy

- volitelné cizi feci pro systémové informace

- centralni ovladaci kole¢ko a snadno
omyvatelna tlacitka

- indikator provozu a varovani, napf. teply olej
pfi fritovani

- digitalni ukazatele teploty

- ukazatel pozadovanych a skute¢nych hodnot
- nastaveni ¢asu digitalné 0-24 hod. s
nastavenim trvalého provozu, 24 hod.
pfedvolba zacatku / reélny ¢as

- bezpeénostni termostat

- vyhfivani dna sadou keramickych desticek,
kterou Ize vyménit po kusech

- servisni kryt pfistupny zepredu

- rozhrani USB

- internetové pfipojeni panve na vzdalenou
mobilni aplikaci pro nastaveni panve

- stahovani novych program( a HACCP dat

- 350 volné volitelnych programu

- rozpoznani varného média v panvi: neni
mozne spaleni oleje

- zvedaci ram pro kos$e integrovany do vika
panve Casové nastavitelny na dotykove
obrazovce (kose pro vareni téstovin a fritovani)
- 4x stavitelna noha 150-175mm pfipadné
soklova Uprava

Certifikaty:

- Certifikat pro noc¢ni provoz bez dozoru v
souladu s VDE

- Energy certifikat, CE shoda

- EU norma pro testovani technologie jako
panve dle DIN 18873-5:2012-06, fritézy DIN
18873-3:2001-05, tlakového aparatu DIN
18873-6:2012-07

- ochrana pitné vody: DVGW, SVGW
Rozmér: 1164x914x1100 mm

Prikon (400V): 28 kW

NABIDKA

OSTATNI:
x01. Instalace a nastaveni multifunkéni panve
RATIONAL VCC
- doprava zafizeni X 5 900,00 K¢ 5 900,00 K&
- instalaéni material
- vlastni montaz zafizeni
- nastaveni a odzkouseni
- diléi el. revize
- pfedavaci dokumentace
CELKEM BEZ DPH: 430 542,50 K&
CELKEM DPH 21% 90 414,00 K&
CELKEM VCETNE DPH: 520 956,50 K¢
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Zaruéni doba, podminky: 24 meésicl, nastup na servis do 24 hodin

Dékujeme Vam za projeveny zajem a jsme s pozdravem.

Tomas Voborsky

tel.: 602 112 835
email: voborsky@in-gastro.cz
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Vazena pani, vazeny pane,
dovolujeme si Vam pfedlozit tento cenovy navrh, ktery jsme vypracovali na zakladé Vasich pozadavk.

Doporucené pfislusenstvi k multifunkéni panvi RATIONAL

POZICE NAZEV A POPIS MNOZSTVi CENA / MJ CENA CELKEM
BEZ DPH BEZ DPH

PRISLUSENSTVI:
001. Varny ko$ pro VCC 211/311

= - pro vafeni ryze, téstovin s Autolift 2 ks 5 880,60 K¢ 11 761,20 K&
002. Nerez vozik na GN k MF panvi
= -ram pro GN1/1 1ks 5 373,00 K& 5 373,00 K&
- 4x koletko z toho 2x brzdéné
- madlo
Rozmér: cca 400x600x700 mm
003. Original nerez $pachtle s dutou dlouhou 1ks 3 547,80 K¢ 3 547,80 K¢
nasadou 700mm
004. Rost na dno panve pro VCC 211/311 2 ks 1579,50 K¢ 3 159,00 K¢
005. Cistici houba Scotchbrick na panve 1 ks 450,00 K¢ 450,00 K¢
008. Rameno pro zvedaci a spoustéci
automatiku pro VCC 211
= pro vafeni v kosich s VarioLift 1ks 4 301,10 K& 4 301,10 K&
OSTATNI:
x01. Montaz a doprava 1% 2 500,00 K& 2 500,00 K&
CELKEM BEZ DPH: 31 092,10 K&
CELKEM DPH 21% 6 529,40 K&
CELKEM VCETNE DPH:; 37 621,50 K¢
Zaruéni doba, podminky: 24 mésicu, nastup na servis do 24 hodin

Dékujeme Vam za projeveny zéjem a jsme s pozdravem.

Tomas Voborsky

tel.: 602 112 835
email: voborsky@in-gastro.cz
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