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Smiouva o dilo ,Dodavka technologii kuchyni a gastro vybaveni”

VYMEZENI ZAKLADNICH POJMU

11

1:2

1.3.
1.4.

1.5.

Objednatelem je zadavatel zadavaciho fizeni na vefejnou zakazku ,Modernizace a rozsifeni

gastronomického centra ULGaT na Slezské univerzité v Opavé" (,zadavaci fizeni*) po podpisu
této smlouvy o dilo.

Zhotovitelem je dodavatel, ktery podal nabidku v ramci zadavaciho fizeni a se kterym byla na
zakladé tohoto zadavaciho fizeni uzavfena smlouva.

Podzhotovitelem je subdodavatel (poddodavatel) po uzavieni této smlouvy.

Prisluénou ¢i projektovou dokumentaci je projektova dokumentace ,Modernizace a rozsireni
Gastronomického centra ULGaT v arealu Hradecka 17, Opava"' —,D.2.1 Technologie Gastro®,
ktera je zpracovana MAVA s.r.o., Sovova 1291/5, Ostrava-Vitkovice.

Polozkovym rozpoctem je zhotovitelem ocenény soupis dodavek, v némz jsou zhotovitelem
uvedeny jednotkové ceny u vSech poloZzek dodavek a sluzeb a jejich celkové ceny pro
zadavatelem vymezené mnozstvi, ktery byl soucasti nabidky podané zhotovitelem v zadavacim
fizeni.

PREDMET SMLOUVY

24
232

23

2.4.

2.5,

2.6

Pfedmétem smlouvy je provedeni dodavek specifikovanych v €l. 3 této smlouvy.

Zhotovitel se zavazuje, Ze provede pro objednatele dilo v rozsahu, zplUsobem a jakosti
dle &l. 3 této smlouvy na svilj naklad a nebezpedi a objednatel se zavazuje dilo prevzit a zaplatit
cenu.

Zhotovitel neni opravnén povéfit provedenim dila ani jeho ¢asti bez pfedchoziho pisemného
souhlasu objednatele jinou osobu, ktera by provadéla svoji Eéinnost samostatné a svym jménem.
V pfipadé, Ze tak ucini, je povinen objednateli uhradit $kodu vzniklou zejména tim, ze mu
nebudou poskytnuty finanéni prostfedky od jejich poskytovatele, jakoz i dalsi finanéni Gjmu
s timto souvisejici.

Zhotovitel je opravnén zadat dilgi ¢asti dila podzhotoviteltim, ktefi provadi svoji ¢innost jménem
zhotovitele, pficemz za vysledek jejich €innosti odpovida, jako by dilo provadél sam. Jejich
¢innost je provadéna primarné na naklady zhotovitele.

Predmét smlouvy bude realizovan v ramci projektu reg. Cislo
CZ.02.2.67/0.0/0.0/18_059/0010237 ,Zkvalitnéni vzdélavaci infrastruktury na Slezské
univerzité v Opaveé za ucelem zajisténi vysoké kvality vyuky" spolufinancovaného z Evropského
fondu pro regionalini rozvoj v ramci Operaéniho programu Vyzkum, vyvoj a vzdélavani (dale jen
,OP VWV"). Zhotovitel bere na védomi, Ze pfedmétem smlouvy jsou aktivity a vystupy, které
tvofi soucast projektu spolufinancovaného Evropskou unii v ramci OP VVV.

Vzhledem ke spolufinancovani predmétu smlouvy dle odst. 2.5 tohoto élanku smlouvy, zavazuje
se zhotovitel:

a) predem projednavat se zastupcem objednatele jakoukoliv zménu provadénou pfi realizaci
stavby, a to jak zménu oproti této smlouvy, tak i zménu oproti zadavaci dokumentaci,

b) minimaliné do konce roku 2028 poskytovat poZadované informace a dokumentaci
souvisejici s realizaci projektu zaméstnancim nebo zmocnéncim povéfenych organ(
(MSMT CR, MF CR, Evropské komise, Evropského téetniho dvora, Nejvy$siho kontrolniho
Ufadu, pfisluéného organu finanéni spravy a dalSich opravnénych organi statni spravy) a
je povinen poskytnout vyse uvedenym osobam soucinnost a podminky k provedeni
kontroly vztahujici se k realizaci projektu,

c) uchovavat odpovidajicim zplisobem v souladu se zakonem &. 499/2004 Sb., o archivnictvi
a spisové sluzbé a o zméné nékterych zakonu, ve znéni pozdéjsich predpisl, a v souladu

se zakonem ¢&. 563/1991 sb., o U&etnictvi, ve znéni pozdéjSich predpisl a v souladu
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s obecnymi pravidly pro Zzadatele a pfijemce pro OP VVV do roku 2028 vcetné veskeré
originaly ucetnich dokladl, smlouvu véetné jejich dodatk(i a dalsi originaly dokumentd,
vztahujicich se k projektu.

PREDMET A PLNENI DILA

34.

3.2,

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3.8.

3.9.

Pfedmétem dila je zejména, nikoli viak vyluéné, dodavka gastrovybaveni dle pfislusné
projektove dokumentace a dle pfiloh této smlouvy.

Souéasti plnéni dila je rovnéz zavazek zhotovitele dilo uvedené v tomto &l. smlouvy odborné
zapojit, uvést do provozu a provést provozni zkousku funkénosti véech instalovanych zarizeni.
Zhotovitel proskoli pracovniky objednatele s provozovanim a obsluhou jednotlivych stroji a
zarizeni pro vyuziti v8ech jejich funkci. Sougasti Skoleni bude upozornéni na pficiny
nejcastéjsich zavad a zpusobu, jak jim pfedchazet a seznameni se zasadami spravné udrzby
zarfizeni. Rozsahu $koleni bude minimalné 24 hodin v terminech stanovenych objednatelem.

Zhotovitel je povinen provest dilo v souladu s pfislusnou dokumentaci, rozhodnutimi
a vyjadienimi statni spravy a samospravy, predpisy upravujicimi provadéni stavebnich dél,
ustanovenimi této smlouvy a se svoji nabidkou podanou v ramci zadavaciho fizeni (,nabidka“).
Mistem pInéni je areal Slezske univerzity v Opaveé na ul. Hradecka 17 v Opavé (pozemky parc.c.
654/1, 654/14, 655/1 v katastralnim Uzemi Opava-Predmésti).

Dilo je provedeno fadné v piipadé Uplného, bezvadného provedeni viech praci a konstrukci
véetné dodavek potiebnych material(l, strojll a zafizeni nezbytnych pro fadné dokonéeni dila,
dale provedeni vSech €innosti souvisejicich s dodavkou praci, jejichZz provedeni je pro fadne
dokonceni dila nezbytné (napf. zafizeni stavenisté, bezpe&nosti opatfeni, kompletacni a
inzenyrska ¢innost apod.), a to vcelém rozsahu zadani, ktery je vymezen projektovou
dokumentaci, uréenymi standardy.

Vsechny pouzité materidly musi vyhovovat pozadavkim kladenym na jejich jakost a musi mit
prohlaseni o shodé dle zakona 22/1997 Sb. Jakost dodavanych material( a konstrukci bude
dokladana predepsanym zpusobem pfi kontrolnich prohlidkach a pfi pfedani a prevzeti dila.
Veskere viceprace, ménéprace a zmény dila musi byt objednatelem pfedem odsouhlaseny.
V pfipadé, ze z téchto zmén bude vyplyvat zména ceny dila, musi byt pfed jejich realizaci,
nejpozdeji vsak pfed jejich fakturaci, uzavien dodatek ktéto smlouvé. V pfipadé
neodsouhlaseni zmén ma objednatel narok na provedeni piivodné planovanych praci, aniz by
zhotovitel mél narok na uhradu pfipadnych vicenaklad nebo finanéni kompenzaci.

Dle dohody smluvnich stran je pfedmétem dila provedeni vSech Einnosti, praci a dodavek
obsazenych v projektové dokumentaci, nebo které wvyplyvaji ze zadavacich podminek
zadavaciho Fizeni (dale téz ,vychozi dokumenty”), které tvofi ramec této smlouvy, a to bez
ohledu na to, v kterém z téchto vychozich dokumentl jsou uvedeny, resp. z kterého z nich
vyplyvaji. Pfedmétem dila jsou rovnéz Cinnosti, prace a dodavky, které nejsou ve vychozich
dokumentech obsaZeny, ale o kterych zhotovitel védél, nebo podle svych odbornych znalosti
a zkuSenosti védét mel anebo védét mohl, ze jsou k fadnemu a kvalitnimu provedeni dila dane
povahy tieba, a to i s pfihlédnutim ke standardni praxi pfi realizaci dé&l podobného charakteru.
Toto ustanoveni vSak nevyluéuje odpovédnost objednatele za spravnost a Uplnost predané
pfislusné dokumentace ani tuto odpovédnost na zhotovitele neprenasi. Prednost vychozich
dokumentl je stanovena nasledovné: text této smlouvy, polozkovy rozpocet, textova cast
zadavaci dokumentace k zadavacimu fizeni, vysvétleni a zmény zadavaci dokumentace
poskytnuté v ramci zadavaciho fizeni, projektova dokumentace, nabidka, ostatni vychozi
dokumenty.

Neni-li v této smlouvé uvedeno jinak, neni zhotovitel opravnén ani povinen provést jakoukoliv
zmenu dila bez pisemné dohody s objednatelem ve formé pisemného dodatku.
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3.10.

3.11.

3.12.

Zhotovitel jako odbornik prohlasuje, ze se peclivé seznamil se zadanim objednatele, rozsahem
a povahou dila a prislusné dokumentace a ze jsou mu znamy veskeré technické, kvalitativni
ajiné podminky nezbytné k realizaci dila. Zhotovitel prohlasuje, Zze disponuje takovymi
kapacitami a odbornymi znalostmi, které jsou k provedeni dila nezbytné.

Zhotovitel se zavazuje poskytovat soucinnost zhotoviteli stavebnich praci a koordinovat pinéni
dle této smlouvy s prib&hem realizace stavebnich praci, které ¢asteéné probihaji soubézné
s dodavkou technologie zejména s ohledem na poZadovanou stavebni pfipravenost prostor
uréenych pro umisténi dodavek technologie kuchyni.

Na zakladé pozadavku objednatele je zhotovitel povinen ugastnit se vybranych kontrolnich dni
pfi realizovanych stavebnich praci. Pozadavek na ucast zhotovitele na kontrolnim dni oznami
zastupce objednatele minimalné 2 pracovni dny pfed terminem kontrolniho dne.

DOBA PLNENI

4.1.

4.2.

Zhotovitel se zavazuje provést dilo ve Ihité do 60 dni od dokonéeni stavebnich uprav
v mistnosti €. 28 ,Vyukovy prostor moderni gastronomie” v ramci stavby ,Modernizace a
roz$ifeni gastronomického centra ULGaT na Slezské univerzité v Opavé‘ — diléi &ast 1:
Modernizace a rozsifeni gastronomického centra - stavba. Zhotovitel bude o koneé¢ném terminu
dokonceni pfislusnych stavebnich uprav informovan nejméné 5 kalendarnich dnl pfedem.
Zhotovitel bude soucasné opravnén k Ucasti na pfisludnych kontrolnich dnech probihajicich
stavebnich praci.

Dodavky a montaz vybaveni technologie kuchyni mize dodavatel provadét ihned po nabyti
Ucinnosti této smlouvy, pokud bude dokongena stavebni pfipravenost prostor uréenych pro
umisténi zafizeni

CENA DILA

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

Cena dila byla stanovena dohodou smluvnich stran na zakladé nabidky zhotovitele a smluvniho
polozkového rozpoctu (pfiloha €. 1 smlouvy) a Cini:

Cena bez DPH: 5095 500 K&
DPH 21 %: 1 070 055 Ké
Cena s DPH 6 165 555 K¢

Cena bez DPH je dohodnuta jako nejvyse pfipustna po celou dobu platnosti smlouvy. Dojde-i
v pribéhu realizace stavby ke zménam sazeb dané z pridané hodnoty, bude v takovém pfipadé
k cené dila bez DPH pfipoétena DPH v aktualni sazbé platné v dobé vzniku zdanitelného pinéni.

Cena obsahuje veSkeré naklady zhotovitele, nutné k Uplné a fadné realizaci dila
a pfedpokladany vyvoj cen az do konce jeji platnosti, rovnéz obsahuje i pfedpokladany vyvoj
kurzu ¢eské koruny k zahraniénim ménam az do konce jeji platnosti. Cena obsahuje i vedlejsi
naklady souvisejici s umisténim stavby, zafizenim stavenisté a také ostatni naklady souvisejici
s plnénim podminek zadavaciho fizeni.

V pfipadé, Zze dojde k prodleni s pfedanim dila z divodd lezicich na strané zhotovitele, je tato

cena neménna az do doby skuteéného ukonéeni dila.

Cenu Ize zménit pouze v pfipadé, ze:

a) objednatel pozaduje prace, které nejsou v pfedmétu dila,

b) objednatel pozaduje vypustit nékteré prace z predmétu dila,

c) pfirealizaci se zjisti skutec¢nosti, které nebyly v dobé podpisu smlouvy znamy, a zhotovitel
je nezavinil ani nemohl pfedvidat, a maji vliv na cenu dila,
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5.6.

5.7.

5.8.

5.9.

d) pfirealizaci se zjisti skutecnosti odlisné od pfislusné dokumentace (napf. neodpovidajici
geologické udaje apod.).

Pfipadné viceprace musi byt odsouhlaseny objednatelem a musi o nich byt uzavien dodatek.
V takovém pfipadé zhotovitel oceni veskeré Cinnosti v polozkovém rozpoctu dle jednotkovych
cen pouzitych v polozkovém rozpoétu, ktery je pfilohou této smlouvy. Pouze v pfipadech, kdy
polozky dodateénych praci nelze ocenit Zadnym ze zplsobl uvedenych vtomto odstavci
smlouvy, doloZi zhotovitel individualni transparentni kalkulaci jednotkové ceny. Vysledna
jednotkova cena polozky pak bude stanovena na zakladé dohody objednatele a zhotovitele.
Objednatel je vtom pfipadé opravnén ovéfit pfimérenost jednotkové ceny nezavislym
subjektem.

Pokud zhotovitel nedodrzi tento postup, ma se za to, ze prace a dodavky jim realizovane byly
pfedmétem dila a jsou v cené zahrnuty.

Cena dila bude snizena o prace, které oproti projektu nebudou objednatelem vyzadovany
(ménéprace) a tedy nebudou provedeny, a to podle jednotkovych cen uvedenych v polozkovém
rozpoctu. Pfipadné ménéprace musi byt objednatelem odsouhlaseny a musi o nich byt uzavien
dodatek.

Zhotovitel je povinen a zavazuje se zpracovat veskeré zménové listy a dale ocenéné soupisy
vicepraci dle odstavce 5.6 a ocenéné soupisy ménépraci dle odstavce 5.8 a predlozit je ke
kontrole, k vyjadfeni a k odsouhlaseni osobé& vykonavajici technicky dozor stavebnika a osobé
vykonavajici autorsky dozor.

PLATEBNIi PODMINKY

6.1.
6.2.
6.3.

6.4.
6.5.

6.6.

6.7.

6.8.

Objednatel nebude poskytovat zhotoviteli zalohy.
Fakturace bude provedena po dokonéeni a prfedani kompletniho dila bez vad a nedodélku.

Zhotovitel vystavi dafovy doklad (fakturu) do tfi pracovnich dnu po podpisu pfedavaciho
protokolu. Pfilohou dafiového dokladu bude kopie pfedavaciho protokolu na véechny soucasti
dodavky potvrzeného opravnénou osobou objednatele.

Splatnost dafového dokladu (faktury) ¢ini 30 dni ode dne doruéeni objednateli.

Darovy doklad (faktura) je uhrazen dnem odepsani pfislusné ¢astky z (ctu objednatele. Platba
bude provedena na ucet zhotovitele uvedeny na fakture.

Veskere ucetni doklady musi obsahovat nalezitosti dafnového dokladu a nalezitosti uvedene
v této smlouvé (nazev akce, dlvod fakturace s odkazem na smlouvu o dilo), nazev projektu
.Zkvalitnéni vzdélavaci infrastruktury na Slezské univerzité v Opavé za celem zajisténi vysoké
kvality vyuky" a registraéni ¢islo projektu CZ.02.2.67/0.0/0.0/18_059/0010237, oznaceni banky
a Cisla Uctu, na ktery ma byt zaplaceno, pfipadné i dali nalezitosti, jejichz poZzadavek objednatel
pisemné sdéli zhotoviteli po podpisu této smlouvy. V pfipadé, Zze ucetni doklady nebudou
obsahovat poZadované naleZitosti, je zadavatel opravnén je vratit zpét k doplnéni, Ihata
splatnosti poéne bézet znovu od doruéeni fadné opraveného dokladu.

Doruceni faktury se provede osobné na podatelné Slezske univerzity v Opavé, dorucenim
prostiednictvim provozovatele postovnich sluzeb, nebo doruéenim do datové schranky.
Postoupeni nebo zastaveni pohledavek zhotovitele viici objednateli z této smlouvy je mozné jen
na zakladé predchoziho pisemného souhlasu objednatele, jinak je takové postoupeni nebo
zastaveni pohledavky neucinné.
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PREDANI A PREVZETI DiLA

7.1,

1.2,

7.3:
7.4.

7.5.

7.6.

e i

ZARUCNI PODMINKY e —— ﬂ

8.

K predani a pfevzeti asti dila a celého dila zhotovitel prokazatelné vyzve objednatele nejméné

5 pracovnich dnl pred terminem jeho dokonéeni. Objednatel je opravnén k predani a prevzeti

dila pfizvat TDI, pfipadné autorsky dozor. Zapis o pfedani a pfevzeti dila bude proveden

spolecné objednatelem se zhotovitelem dle obwvyklych obchodnich zvyklosti ve dvou

stejnopisech, z nichz jeden obdrzi objednatel a jeden zhotovitel. Zapis o pfedani a pfevzeti musi

obsahovat soupis pfipadnych vad a nedodélk(. V pfipadé, Zze k tomu objednatel zhotovitele

vyzve, je zhotovitel povinen zucastnit se kolaudaéniho fizeni stavby. K tomuto fizeni je

zhotovitel povinen vyslat hlavniho stavbyvedouciho nebo zastupce hlavniho stavbyvedouciho.

K zahajeni prejimaciho fizeni je zhotovitel povinen pfedlozit zejména:

- prohlaseni o shodé

- navody k uZivani v Ceském jazyce

- revizni zpravy

- servisni knihy

- soupis vyrobk( a zafizeni, na které je nutné pro uplatnéni reklamace v zaruéni haté
provadét servisni prohlidky, ¢i legislativou stanovené revizni prohlidky, véetné uvedeni
periodické Ihity

- zménové listy

- pfedlozit technické listy ke vdem polozkam strojii a zafizeni napojenych na elektrickou
energii

- dokumentaci skute€éného provedeni dila.

Pfejimka je ukontena podpisem pfedavacihe protokolu zmocnénymi zastupci obou stran.

Ojedinélé drobne vady a drobné nedodélky, které samy o sobé ani ve spojeni s jinymi nebrani

uzivani dila, nejsou divodem pro odmitnuti pfevzeti dila objednatelem. Objednatel v takovém

pfipadé dilo pfevezme a zhotovitel je povinen drobné vady nebo nedodélky odstranit

v dohodnutych Ihatach.

O predani a pfevzeti dila bude sepsan protokol, ve kterém mimo jiné budou uvedeny vady
a nedodélky a Ihaty pro odstranéni.

Zhotovitel poskytuje touto smlouvou objednateli licenci ke véem autorskopravnim dilim
vzniklym v prubéhu provadéni dila, zejména pak k projektové dokumentaci skuteéného
provedeni dila, fotodokumentaci, popf. video dokumentaci pribéhu provadéni dila, a to
okamzikem vzniku autorskopravniho dila. V pfipadé zhotoveni autorského dila tfeti osobou je
zhotovitel povinen zajistit pro objednatele licenci ke véem autorskym dilim takto vzniklym, a to
ve stejném rozsahu, v jakeé zhotovitel poskytuje objednateli licenci dle tohoto ¢lanku smlouvy.
Licence se poskytuje jako vyhradni, s pravem objednatele poskytnout prava ziskana touto
smlouvou tfetim osobam, a to i opakované. Objednatel je opravnén spajit dilo s jinym dilem,
jakoz i zaradit jej do dila souborného. Objednatel i zhotovitel prohlasuji, Ze odména za licenci
je jiz obsazena v cené dila. Zhotovitel neni opravnén autorské dilo ani jeho ¢ast poskytnout tieti
osobé bez predchoziho pisemného souhlasu objednatele.

Vlastnicka prava ke zhotovenému autorskopravnimu dilu nalezi vyluéné objednateli.

8.1.

8.2,

Zhotovitel poskytuje na provedeni dila zaruku po dobu 48 mésicl, ktera zacina plynout ode dne
prfedani a pfevzeti dila. Pokud dojde k pfedani a prevzeti dila v ucelenych, samostatné
funkénich &astech, zac¢ina zaruéni Ihita plynout pro kazdou takto pfedanou a pfevzatou éast,
Dilo ma vady, pokud jeho provedeni neodpovida pozadavkim uvedenym ve smlouvé o dilo,
pfislusnym CSN, CSN EN, TKP nebo jiné dokumentaci, vztahujici se k provedeni dila.

str.6z9



Smilouva o dilo ,Dodavka technologii kuchyni a gastro vybaveni”

8.3.

8.4.

8.5.

8.6.

Zhotovitel, odpovida za vady, které ma dilo v dobé& pfedani nebo které se vyskytly v zarucni
dobé. Za vady dila, které se projevily po zaruéni dobé, odpovida zhotovitel v pfipadé, Ze jejich
pficinou bylo porugeni povinnosti zhotovitele. Zhotovitel neodpovida za vady zplsobené
nespravnym provozovanim dila, jeho poskozenim Zivelnou udalosti nebo tfeti osobou.

Objednatel je povinen zji§téné vady pisemné reklamovat u zhotovitele, a to do 14 pracovnich
dnii ode dne, kdy tuto vadu zjistil. V reklamaci objednatel uvede popis vady, jak se projevuje,
zda pozaduje vadu odstranit nebo zda pozaduje finan¢ni nahradu.

Zhotovitel zapoéne s odstrarovanim reklamované vady do 10 dnli ode dne dorugeni pisemného
oznameni o vadé, pokud se smluvni strany nedohodnou jinak. V pfipadé havarie branici
plynulému provozu zapo€ne zhotovitel s odstranénim vady bezodkladnég, tj. do 24 hedin od
jejiho oznameni, pokud se strany nedohodnou jinak. Zhotovitel odstrani reklamované vady
v technologicky nejkratsim terminu, nejdéle v8ak v terminu dohodnutém s objednatelem. Pokud
se jednd o vadu omezujici provoz, je zhotovitel povinen ji odstranit do 72 hodin od nahlaseni.
Jestlize zhotovitel neodstrani vadu v dohodnutém terminu, je objednatel opravnén na naklady
zhotovitele vadu odstranit sam nebo za pomoci tieti osoby. Objednatel je povinen umoznit
zhotoviteli odstranéni vady. Zhotovitel je povinen nastoupit k odstranéni vady i v pfipadég, Ze
reklamaci neuznava.

Oznameni o ukoncéeni odstranéni vady a pfedani provedené opravy objednateli provede
zhotovitel protokolarné. Na provedenou opravu poskytne zhotovitel novou zaruku ve stejné
délce jako je uvedena v ¢l. 10.1 této smlouvy, ktera pocina bézet dnem pfedani a pfevzeti
opravy potvrzenim pfedavaciho protokolu obéma smluvnimi stranami a ostatnimi U€astniky
fizeni o pfedani a prfevzeti opravy.

[Q
o

ODPOVEDNOST ZA SKODU

9.1,

9.2.

9.3

9.4,

Nebezpeci Skody na realizovaném dile nese zhotovitel v plném rozsahu az do dne pfedani
a prevzeti dila.

Zhotovitel nese odpovédnost plvodce odpadd a zavazuje se nezplsobit unik ropnych,
toxickych &i jinych $kodlivych latek na stavbé.

Zhotovitel je povinen nahradit objednateli v piné vysi Skodu, ktera vznikla pfi realizaci dila
v souvislosti nebo jako disledek porugeni povinnosti a zavazk( zhotovitele dle této smiouvy.

Zhotovitel ma uzavienou pojistnou smlouvu proti $kodam zplisobenym &innosti zhotovitele
véetné moznych §kod zplsobenych pracovniky zhotovitele, a to ve vysi 2.000.000 K&. Kopie
této pojistné smlouvy bude objednateli predlozena do jednoho tydne od Uéinnosti této smiouvy.
Zhotovitel se zavazuje, ze bude po celou dobu stavby takto pojistén a je povinen tuto skute¢nosti
na vyZadani objednateli prokazat.

SANKCE

10.2.

10.3.

10.4.

V pfipadé nedodrzeni dohodnutého terminu predani dila (¢asti dila) se zhotovitel zavazuje
uhradit objednateli smluvni pokutu ve vysi 0,1 % z ceny dila za kazdy i zapo€aty den prodleni.
Zhotovitel se zavazuje, Ze v pfipadé nedodrzeni terminu k odstranéni vady uvedené v protokolu
o pfedani a prevzeti zaplati objednateli smluvni pokutu ve vysi 1.000 K& za kazdou jednotlivou
vadu a kazdy i jen zapocCaty den prodleni.

Objednatel se zavazuje v pfipadé prodleni s Uhradou penézniho zavazku vici zhotoviteli
zaplatit urok z prodieni v zakonné vysi.

V pfipadé prodleni zhotovitele s odstranénim nahlasené reklamace ve sjednaném terminu, je
zhotovitel povinen zaplatit objednateli smluvni pokutu ve vysi 1.000 K& za kazdou reklamovanou
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vadu a za kaZdy zapoc&aty den prodleni, v pfipadé havarie smluvni pokutu ve vysi 10.000 K¢ za
kazdou reklamovanou vadu (havérii) a za kazdy zapoc¢aty den prodleni.

10.5. V pfipadé, ze zavazek provést dilo zanikne pfed radnym ukonéenim dila, nezanikaji naroky na

pInénim neznamena zanik naroku na smiuvni pokutu z prodleni s plnénim ¢i pinéni ze zaruky
za odstranéni vad.

10.6.  Smluvni pokuty se nezapocitavaji na nahradu pfipadné vzniklé skody:.

10.7.  Smluvni pokuty je objednatel opravnén zapocitat proti pohledavce zhotovitele za plnéni dila, a
to i pfed datem jeji splatnosti.

10.8. Splatnost smluvnich pokut je dohodnuta na 30 dnl po obdrZzeni dafiového dokladu (faktury)
s vyCislenim smiuvni pokuty.

11. ODSTOUPENI OD SMLOUVY

11.1. Za podstatné poruseni smlouvy dle § 2002 a nasl. obtanského zakoniku, pfi kterém je druha
strana opravnéna odstoupit od smlouvy, se povazuje zejména:

a) vadnostdilajiz v pribéhu jeho provadéni, pokud zhotovitel na pisemnou vyzvu objednatele
vady neodstrani ve stanovené Ihuté,

b) prodleni zhotovitele se zahajenim nebo dokonéenim dila o vice nez 15 dn,

c) prodleni objednatele s pfedanim staveniété &i jinych podstatnych dokladli pro plnéni
smlouvy o vice nez 30 dnu,

d) Upadek zhotovitele ve smyslu zak. ¢. 182/2006 Sb., insolvenéniho zakona,

e) vstup zhotovitele do likvidace,

f)  poruSovani pfedpisl bezpeénosti prace a technickych zafizeni, v pfipadé, Ze byl zhotovitel
na takové nedostatky pisemné upozornén a v pfimérené |haté nezjednal napravu,

11.2.  Odstoupeni od smlouvy musi byt uéinéno pisemné a doruéeno prokazatelné druhé smiuvni
stran&. Uginky odstoupeni od smlouvy nastavaji dnem doruéeni oznameni o odstoupeni druhé
strané& smlouvy. V pfipadé odstoupeni od smlouvy bude provedenc vyuctovani provedenych
praci a zabudovanych materialu.

11.3.  Objednateli budou uhrazeny zhotovitelem vicenaklady vzniklé z titulu pferuseni praci z divodu
na strané zhotovitele a tim padem nutnosti dokonéeni dila jinym zhotovitelem a vliv nedodrzeni
terminu dokongeni dila.

11.4.  Zanikem smlouvy nejsou dotéeny naroky tcastnikl na nahradu $kody a jiné sankce, které za
trvani smlouvy vznikly.

[12. ZAVEREENA USTANOVEN] ’ B

12.1.  Tuto smlouvu lze ménit pouze &islovanymi dodatky, podepsanymi obéma smluvnimi stranami.

12.2.  Tuto smlouvu je mozno ukonéit pisemnou dohodou smluvnich stran.

12.3. Objednatel mize smlouvu vypovédét pisemnou vypovédi s jednomeésiéni vypovédni Ihltou,
ktera zacina bézet prvnim dnem kalendafniho mésice nasledujiciho po kalendainim mésici,
v némz byla vypovéd dorucena zhotoviteli.

12.4. Pro pfipad zaniku zavazku pfed fadnym ukonéenim dila je zhotovitel povinen ihned predat
objednateli nedokoncene dilo véetné véci, které opatfil a které jsou soucasti dila a uhradit
pripadné vzniklou $kodu. Objednatel je povinen uhradit zhotoviteli cenu véci, které opatfil
a které se staly soucasti dila. Smluvni strany uzaviou dohodu, ve které upravi vzajemna prava
a povinnosti.

str.8z9



Smiouva o dilo ,Dodévka technologii kuchyni a gastro vybaveni”

12.5. Zhotovitel neni opravnén bez souhlasu objednatele postoupit prava a povinnosti vyplyvajici
z této smlouvy tfeti osobé.

12.6. Piipadna neplatnost nékterého ustanoveni této smlouvy nema za nasledek neplatnost ostatnich
ustanoveni. Pro pfipad, ze se kterékoliv ustanoveni této smlouvy stane nelcinnym nebo
neplatnym, se smluvni strany zavazuji bez zbytec¢ného odkladu nahradit takové ustanoveni
novym.

12.7. Vpiipadé, Ze néktera ze smiuvnich stran odmitne prevzit pisemnost nebo jeji pfevzeti
znemozni, se ma za to, ze pisemnost byla dorucena.

12.8. Smlouva se fidi éeskym pravnim fadem. Obé strany se dohodly, Ze pro neupravené vztahy
plynouci z této smiouvy plati pfislu$na ustanoveni obéanského zakoniku

12.9. Osoby podepisujici tuto smlouvu svym podpisem stvrzuji platnost svého opravnéni zastupovat
smluvni stranu.

12.10. Smiluvni strany se dohodly, Ze pfipadné spory budou pfednostné feSeny dohodou. V pfipadé,
Ze nedojde k dohodeé stran, bude spor fe§en mistné a vécné pfislusnym soudem.

12.11. Zhotovitel je na zakladé § 2 pism. e) zdkona €. 320/2001 Sb. o finan¢ni kontrole osobou
povinnou spoluptsobit pfi vykonu finanéni kontroly. Zhotovitel je v tomto pfipadé povinen
vykonat veskerou souginnost s kontrolou.

12.12. Smluvni strany prohladuji, Ze Zadna informace uvedena v této smlouvé ani v jeji pfiloze neni
pfedmétem obchodniho tajemstvi ve smyslu § 504 ob&anského zakoniku.

12.13. Obé strany smlouvy prohlasuji, Ze si smlouvu pfe€etly, s jejim obsahem souhlasi a ze byla
sepsana na zékladé jejich pravé a svobodné vile, prosté omylh.

12.14. Smluvni strany berou na védomi, Ze tato smlouva bude uvefejnéna v registru smluv v souladu
s ustanovenimi zakona ¢&. 340/2015 Sb., o zvlastnich podminkach Géinnosti nékterych smiuv,
uverejniovani téchto smluv a o registru smluv.

12.15. Nedilnou soucasti této smlouvy je pfiloha:

Pfiloha €. 1 — polozkovy rozpocdet
V Opavé V Ostravé
L Digitalné podepsal
e | ING. I g v~
T : z atum: 07.

Btk MPA Don Valek vyt

Ing. Ivana Ruzickova, MPA Ing. Jifi Valek ml. - jednatel

za objednatele za zhotovitele
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REKAPITULACE STAVBY

Kéd JH_SLU_Hradecka_2
Stavba: Modernizace a rozsifeni gastronomického centra ULGaT v arealu Hradecka 17, Opava - GASTRO
KSO: cec-Ccz:
Misto: Opava Datum 17.7. 2018
Zadavatel 1&
Slezska univerzita Opava pié
Uchazeé Ic 48397555
MAVA spol.s.r.o., Sovova 1291/5, 700 30 Ostrava pit: CZ 48397555
Projektant. &
BKB Metal, a.s. DIC:
Zpracovatel: [o8
DIC
Poznamka
Cena bez DPH 5 095 500,00
Sazba dané Zéklad dané Vyse dané
OPH zékladni 21,00% 5 095 500,00 1070 065,00
snizena 15.00% 0,00 0,00
Cena s DPH v CZK 6 165 555,00
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REKAPITULACE OBJEKTU STAVBY A SOUPISU PRACI

Kéd JH_SLU_Hradecka_2
Stavba: Modernizace a rozsifeni gastronomického centra ULGaT v areélu Hradecka 17, Opava - GASTRO
Misto Opava Datum 17. 7. 2018
Zadavatel: Slezska univerzita Opava Projektant BKB Metal, a s.
Uchazeé MAVA spol.s.r.o., Sovova 1281/5, 700 30 Ostrava Zpracovatel
Kod Popis Cena bez DPH [CZK] Cena s DPH [CZK]
Naklady z rozpoéta 5 095 500,00 6 165 555,00
058001 rochnologie kuchyni 5 095 500,00 6 165 555,00

4
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KRYCi LIST SOUPISU PRACI

Stavba:
Modemizace a rozsfenl gastronomického centra ULGaT v arealu Hradecka 17, Opava - GASTRO
Objekt:

05_S001_4 - Technologie kuchyni
kSO
Misto

Zadavatel:
Slezska univerzita Opava

Uchazet:
MAVA spolsr.o., Sovova 1291/5, 700 30 Ostrava

Projektant:
BKB Metal, a.5.

Zpracovatel:

Pomamka

Naklady z rozpoctu
Ostatni naklady

Cena bez DPH

DPH zékladni
sniZend

Cena s DPH

Strana 5213

Zaldad dang
5 095 500,00
0,00

CZK

ce-cz
Datum:

Sazba dané
21,00%
15,00%

17.7.2018

48397555
CZ 48397555

5 084 000,00
11 500,00

5095 500,00
Vyde dané

1070 055.00
0,00

6 165 555,00



REKAPITULACE CLENENI SOUPISU PRACI

Stavba:

Modermizace a roz$ifeni gastronomického centra ULGaT v aredlu Hradecké 17, Opava - GASTRC
Objekt

05_S001_4 - Technologie kuchyni
Misto Datum 17.7.2018
Zadavatel Slezska univerzita Opava Projektant: BKB Metal, a.s.
Uchazeé: MAVA spol.s.r.o., Sovova 1291/5, 700 30 Ostrava Zpracovatel:

Kéd dilu - Popis Cena celkem [CZK]

1) Naklady ze soupisu praci
DO - POZNAMKA
D1 - PROSTOR UCEBNY MODERNI GASTRONOMIE
D2 - PROSTOR STAVAUICI CVICNE KUCHYNE
D3 - OSTATNI NAKLADY

2) Ostatni naklady
Zafizeni stavenisté
Projektové prace
Uzemni viivy
Provozni vlivy
Jiné VRN

Kompletacni ¢innost

Celkové naklady za stavbu 1) + 2)
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SOUPIS PRACI

Stavba
Modernizace a rozsfeni gastronomického centra ULGaT v aredlu Hradecka 17, Opava - GASTRO
Objekt
05_S001_4 - Technologie kuchyni
Misto Datum 17.7.2018
Zadavate| Slezsk4 univerzita Opava Projektant: BKB Metal, a.s.
Uchazet MAVA spols.r.o., Sovova 1291/5, 700 30 Ostrava Zpracovatel:
4 Cenova
P& T K MrioZstyi
yp od Popis MJ noZstvi  J.cena [CZK] Cena celkem [CZK] soLibiava

Naklady soupisu celkem

o DO POZNAMKA
3 K 0000 Padrobny popis stroju a zafizenl je.v dokumentu Seznam stroji a zafizeni MV-55-1214-00
PP Podrobny popis strop) @ zafizeni je v dokumentu Seznam stroji & zafizeni MV-S5-1214-00
o D1 PROSTOR UCEBNY MODERN| GASTRONOMIE
Multifunkéni panev. UZitna kapacila: min. 2x 14 fitr. Rozsah teplol: 30 — 250°C. Vama média: se sedmi procesnimi
0K skupinami: maso, ryby, zelenina a piflohy, pokrmy z vajec, polévky a omdcky, mlééné a sladke pokrmy, Finishing a servis;

manualni refim se t

Multifunkeni panev. UZitna kapactta: min, 2x 14 ltria. Razsah teplot 30 — 250°C. Varna media: se sedmi procesnimi skupinami: maso, ryby
zelenina a prilohy. pokmmy z vajec. polévky a omacky, mieéné a sladke pokrmy, Finishing a servis, manuaini re2im se tlemi provaznimi re2imy
pedani mass, vafeni, fritovani; programovaci re2im, Doplfikové funkce: snimani taploty jadra sa &est maficimi body: souéasné vareni sa
dvEma riznymi varmymi médii; autematické zdvihani a spoubtini (kode k vafeni 1éstovin a ftevani}, cbrazovka & la carte k idedinimu vafent
pedeni a fritovani jednotlivych porel; datova pamét HAGCP a export pfes rozhrani USB; 350 pozic v paméti pro individudini procesy. Vybava
PP integravana ruéni sprcha s automatickym zatahovanim, integrovana funkce uzavieni vody a plynulé davkovani proudu; sonda teploty jadra se
Sesti mycimi body, vyprazdfovani vams. resp, mycl vody pfimo nadabou; automatické pinici zafizen| VarioDose™ pracujic s pesnost na Iir
TFT displej dotykova ka s j@snou symbolikou cbsluhy Hlagitko zapnutifvypnuti; doph funkee lze valit stskem Hagitka
ukazatel s vysvétiujicimi texty; centrélni nastavavaci kolecka a snadno tistitelna Hatitka: indikétor provozu a vistrah, napt. harky olej pfi
fritovani: digitaini indikatory teploty. zobrazen pofadovanych a skuteénjich hodnot, digitdlni spinaci hodiny 0 -24hod. s trvalym nastavenim
bazpeénostni tarmostat: patentovany topny systém VariaBaost™, rozhrani USB. Pfipojeni na systém pro optimalizaci skkirické snergie

Podstavec pod multifunk&ni panev. Pod nadobama multifunkZni panve poZice jsou integrovany 2 vysuvné police pro
0| K [1a vyprazdiovani nadeb panve pomocl skldpéni a 2 fady étyf zasuvu pro GN1/1. Pfipravenost pro instalace rozvodi elektfiny
tepié a studené vody.
Podstavec pod multiunkéni panev. Pod nadobama mulifunkéni panve pozice jsou integrovany 2 vysuvné police pro vyprazdiiovan nadob

A panve pomoci skdpéni a 2 fady &yF zasuvl pro GN1/1. Phpravenost pra instalace rozvod elektfiny, teplé @ studené vody
o K b Pfisludenstvi pro multifunkénl panev: 2x Rameno pro zvedacl a spoustéci automatiku; 1x Vamy ko§; 1x Fritovaci ko3; 1x
Spachtle; 2x Ro&t na dno panve; 1x Sita
PP Pii: nstvi pra multifunk&ni panev: 2x Rameno pro zvedaci a spoustécl automatiku, 1x Vamy kad, 1x Fritovaci ko, 1x Spachtie; 2« Rostna

dno panve: 1x Sita
Chladicl stul pro GN 111, 4x Supliky, vyuZitelné vyiska Supliku min. 160/216 mm, vnitini prostor bez vypamiku s nucenym

0| K |2 obéhem vzduchu, automatické odiavani a odpafovani za pou2iti horkého plynu. Gbjem min. 2701, zadni lem 50mm. Rozsah
teplot 0/+12°C. Di

til pro GN 11, 4x &upliky, vyuditsing vy$ka supliku min. 1607216 mm, wnitini prostor bez vyparniku s nucenym ob&hem vzduchu

ké odtivani 8 odpafovani za pouZiti horkého plynu. Objem min. 2701, zadni lem S0mm. Razsah teplot 0/+12°C. Digitaini tamostat.

PP

Elektricky konvektomat 8GN 2/3. Sedm provoznich re2imi: maso, dribeZ, ryby, pfilohy, vajeéna jidla, petivo, dokontavac(
o K3 operace. Technologie zaru€ujicl rovnomémé rozdélenl energie ve vamém prosteru. ReHm konvektomatu se tiemi provozni
rezimy: para 30-1
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Cenova
soustava

PE Typ Kod Popis MJ Mnozstvi J.cena [CZK] Cena celkem [CZK]

né jidla, pedivo. dokontovaci operace.
nvektomati se temi provozni retimy. para 30~130°C
kteni, nastavovani a regulace vihkost & plesnost na procenta
atd. Retim Dolta-T = datnd pfiprava velkych kusi masa. Oviadac
{obrézky, texty atd.). Barsvny displej TFT & dotykova obrazovka &
Centraini nastavovaci koledko 3

Elsktricky konvekiomat & n provoznich refimic maso, drul
ujici rovnomémé rozdélen energe ve vamém pro

-;h"\l)h;.-? ary
vzduch
Aukomaick procesy dokondevacich procesd pro bankety, b r:) ala o
obrazovka. kisrou st ulivatelé mohou kongurovat die viastn

tudvnims symboly zapsfugcim: nesnadnéssi oviadani
telsky nastavitelny zamek obskihy 2 pro;

uSivatelsks prinitka. Systém
r 8 pami generator automa w18 o stavu péde, automaticks indikace

ké odvaphavani. Intgrovana ruénl sprcha s automatckym navinim, integrovanou
y. Servisni diagnosticky systém & automabckym 2o m sarvisnich hliagen

dévkevanim proudu

funkei uzavirdni vody a plynuly

L2 badovym méfenim. 350 kbovainé voliteinych programd a2 s 12 kroky. Napafovani nastaviteiné v ¥i krocich na
C {horky vzduch nebo kombinacs). Rozéitena funkce napafavani s nastavenim hodnoty vihkost s plesnost na procenta. Pat
wzduchy, programovateiné. P8t stupfi kynuti, programovatelne, Funkce zajifujicl rychlé B bezpedné zchlazeni vaméha prostoru
Automatiokh pledvolba okamiku spusténi s moZnost nastaveni data a Zasu. MoZnost nastaven! jednatek teplaty na “C nebo *F. Nastaviteina
zvukova mgnahizace, nastavitelny kontrast displeje. Nastaveni £asu v hodindch/minutich nebo v minutich/sekundach. Digitiini indikitory
teploty. Zabrazeni skutednjch a pozadovanych hodnot. MoZnost volby 1/2 energle. Vysace vikonny generitor Sersivé pary s autamatickym
pinnim vodau. Plivod energie fizeny na zikladé akiudini poFeby. Integrovand brzda kola ventildtoru. Odstedive odiutovani tuku bez
dodate&néha tukového fitru. MoZnost zajistini dvefi v poloze 1201180 stuphi. Bezdotykovy spinad dvefnine kentakn, Podéina zésuvka
whodna pro gastranadoby GN 1/2, 1/3, 2/3, 2/6. Rozhrani USH pro export dat HACCP na paméfovy modul USB nebo pro snadnou aktuahzaci
softwaru. Instalace do vatové ssstavy s poz.4. Pfipojeni na systém pro optimalizaci slsktrické energie
ky kenvektomat 8GN 2/3, Sedm provoznich reZimu: maso, dribe2, ryby, pfllohy, vajeéna jidla, petivo, dokongovaci
0 K 4 . Technologie zarugujici rovnomémeé rozdélen| energie ve vamém prostoru. Re2im konvekiomatu se tfemi provozn|

redimy. para 30-1
Eloktricky konvektomat 6GN 2/3. Sedm provoznich retimin maso, drube?, ryby, pfilohy, vajeéna jidla, pecivo, dokontovaci operace
Technologie zarutujici rovnomémé rozdéleni energie ve vamém prostoru. Re2im konvekiamatu se themi provoznl re2imy para 30-130 C
horky vzduch 30-300 *C, kombinace pary a horkého vzduchu 30-300 *C, Méfenl, nastavovani a regulace vihkost s pfesnosti na procenta
Automatické procesy dokondovacich procesd pro bankety, bufety & la carte atd. Re2im Delta-T = detrné pliprava velkych kusi masa. Oviddaci
obrazovka, kerou si uzivatels mohou kanfigurovat die viastnich pa2adavky (obrazky, texty atd.). Barevny displej TFT @ dotykova obrazovka s
i 3 o 8 funkcl ,Push® sloutlicl k potvrzovani zadéni
telsky nastavitelny zdmek obsluhy a programis (i shupnd). Online napovida, pfiniéka k obsiuze » ulivatslsks pfinstka. Systém
matckého Eiktini a péte o van 8 stavu péde, automatickd indikace
ophmalniho shipnd &dthni a mnadehy wvani Intagrovana ruéni spreha s autsmabekym navianim, integrovanou
funkel uzavirani vody a plynulym davksvan y. Servisni diagnosticky systam s automatickym Zobrazenim sarvisnich hiaéen]
fidra se Sestibodovym méfenim. 350 kbovolnd volsinych programd a2 s 12 kroky. Napafovini nastavitainé v i krocich na
tharky vzduch neba kembinace). Rozaifend funkce napalovani s nastavenim hodnaly vihkast s plesnosti na procenta. Pét
u, programovateiné. P&t stupAi kynutl, programovateiné. Funkce zaj#fujici rychlé a bezpeéné zchiszeni vamého prostoru
ki pledvolba okandiku spudténi § moZnost nastaven! data a £asu. Monost nastavenl sdnotek teploty na 'C neba *F. Nastavitsing
vukovi signalizace, nasavitslny kontrast displeje. Nastaveni ¢asu v hodinach/minutich nebo v minutachisekundéch. Gigitaini indikatory
teploty. Zobrazen! skuteZnjch a potadovanych hodnot. Mainost volby 1/2 energ, Vysoce vikonny generator Serstvé pary s automatckym
pindnim vodou. Piivod energie rovand brzda kola ventidtoru. Odstfedivé odiufovini tuku be
dodateného tukavého fitru. Moinost zapétini dveli v poloze 1204180 stphu. Bex: o kontakiy, Podéing zésuvia
vhodnd pro gastronddoby GN 1/2. 113, 213, /8. Rozhrani USB pro export dat HAC JSB neba pra snadnou akhsalkzac
softwaru. Instalace do véZové sestavy 8 poz.3. Phipojeni na systém pro optmalizaci
Sous Vide - Vodnl lazed s vificem vody, pro vafeni ve vakuovych sdccich. Nastavitelna teplota v rozmezi od 20°-100°C s
0 K (S plesnosti 0,1°C. MoZnost uloZeni a2 5t viastnich programi (nastaveni). VE. nadaby GN1/1, upraveného vika vany
umo2nujicl zaknyti i ph
Sous Vide - Vodni lazef s vifidem vody, pro vafeni ve vakuovych satcich, Nastavitelnd teplota v rozmezl 0d 20°-100°C s plesnosti 0,1°C
PP Moznast uloteni a2 5t viastnich programu (nastaveni). V& nadoby GN caveného vika vany umofiujici zakryti | ph usazeném vif
Madia pro snadnj plencs.
Profesiondin| vestavna indukén( vama a udr2ovacl deska. Bezrdmedkové zabudovénl do vaméha bloku. Rozméry
0 K 6 sklokeramické desky: 350x330x min. 4mm. Rozmér nadob( pf, kterém sepne indukéni chfev od 120mm. Zatistelnost
sklokeramické varné desky minimding 6
Profesionaini vestavna indukéni varna a udrfavaci deska, Bezramekové zabudovinl do vamiho blaku. Rozméry skiokeramické desky
350%330x min. 4mm. Rezmér nadobl pfi, kterém sepne indukEnl ahfev od 120mm. ZatiZitelnast sikdokeramické varné desky minimalng 60kg.
PP Bezpetnosti prvky pfi plehfati elekrického prostoru a vamé desky (systém vypne pii pfehtati), Bezpetnostni prvky phi elekirickém pletizeni
Udrkovacl re2im (souvide vafeni) 7 teplotich stupfiu (35,40,50.60,70 80.80°C). Vamy re2im 10 vykonovych stuphi, Nastaveni doby chodu v
rozsahu minimainé od 1 minuta 52 720 minut Samastatny elektronicky oviddacl pansl
Profesionéini stolnf indukZni plotna. Vpichava teplotni sonda min. s presnosti na 1°C. Regulace s vpichovou teplotni sondou
0 K |6a 35-90°C, 10 vykonovych stupfiu, 7 vamych/udrZovacich stipiiu. Varné/udr2ovaci re2imy 35-200°C, Nastaveni &asu min, 0-
720 minut. Vyme
Profesionalni stoini indukni piotna, Vipichava teplotni sanda min. & plesnosti na 1°C ilace % vpichavou teplatn| sondou 35-80°C. 10
vykonavych stuphy, 7 vamychiudrovacich stiphu. Vaméludrovaci re2imy 35-200°C, Nastaven! £asu min, 0-720 minut, Vyménny a Eistiteiny
vzduchovy filtr. Cerancve sklo. Informaéni displel LED ukazatel stavu. Automatické rozeznan| typu panve. Inta, 'm.an, ochranny systém.
Chybava hiasen!. Miniméini rozmér hmce pro fungovani indkukce 120mm. ZatiZelnost
Sokovy zchlazoval/zmrazova®, kapacita SxGN1/1 (EN 60x40) -40mm, rozte& zasuva min. 50mm Sokeve zchlazovan(
0 K |7 +90°C do +3°C - min. 15 kg produktu max.do 90min, Sckové zmrazovani +80°C do -18°C- min. 10 kg produktu max. do
240min. Zaznamendavani teploty jadr

i poteby. Int
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Kod

Popis

Sokovy zehlazovadlzmrazovaé, kapacits 5xGN1/1 (EN 80x40) ~40mm, rozted zésuvi min. 50mm, $okevé zehlazavini +30°C do +3°C - min.
15 kg produktu max.do 90min. Sokove zmrazavani +80°C do -18°C- min. 10 kg produktu max. do 240min. Zaznamenavani teploty jidrove
sondy. Mo#nost manuiiniho nastaveni Zasu. Me#nost kontroly teploty v chladici komafe, Lichovavan] eykid do interni pamét. Manualni |
automatické cdmrazovani. Maximaini rezméry. 760x700x850.

Pamifhorkovzdusna trouba zaloZena na technolagii, ktera pfipravi hranolky a vekeré druhy smazZenych bez pfidani oleje
nebo tuku. Péra, horky vzduch a otdZeni nahrazuje tradiéni postupy. Proces pfipravy je rozdélen do dvou kroki. BEhem
prvni faze probiha

Pamihorkovzduéna trouba zaloZena na technolopii, Kier phipravi hranolky a veSkeré druhy smazenych bez phidani oleje neba tuku. Para
horky vzduch a otaten nahrazuje tradiéni postupy. Proces pfipravy je rozdélen do dvou kroku. B&hem prvni fize probiha vafeni produktu s
poutitim horké pary. Potom pokraduje proces druhou fazi bahem které pisobi horky vzduch z ventlétoru na pevreh a vytvafi Kfupavou kiustu,
Toto vie probiha v rotaénim kodi bezpeénd v uzaviené komoe. Kapacita 16-55 kg hranolek za hadinu.

Zafizeni pro rychly Snack. Kombinace tfi typli ohfevu — mikrovinny ohfev, infra sélavé teplo, kontaktni gril. Flexi hlava:
samonastavitelny pfitlak se pfizpUsobi loustcefvySce pokrmu. Nastavitelny reZim pfechodu do energeticky uspomého
modu po wéité dob

Zatizeni pra rychly Snack. Kembinace 1 typi oh?evu — mikrovinny ohfev, infra salavé teplo, kontakmi gril. Flexi hlava: samenastavitelny piitlak
se plizpusobi toustce/vyice pokimu. Nastavitelny reZim pfechodu do energeticky Uspomého médu pa uréit dobé nedinnost zafizeni. Interval
do 1do S0minut USB port (programovéni, aktualizace SW) a WiFi modul pro moZnost napajeni na systém vzdéleného pristpu (sledovani
podtu cykli,..). Elektranické ovlddani s 4.3° LED displejem s nastavitelnym kontrastem zobrazovani. Na displej se zobrazujici odpaget éasu do
konce cyku a 2vukovy signdl na kandi cyklu s moZnasti nastaveni irovné hlasitost. Automaticky zamek a zvedani vika na kenei cyidu. IPX 4 -
ochrana proti priniku vody. Min. 8 pfednastavenjch programu, Vioubkovana homi hlava (hlinik se specidlni nepfinavau, teflanovou vrstvou
Kantakmni plocha horni hlavy 215x215mm, Hiadks, 4mm elnéd kfemenna ko spadni plotny (250 x 250 mm). 2 teplotni sandy pro nezavislow
regulaci vrchnich a spadnich topnic Automaticke zvedani vika na kanci cyklu je regulované mechanickou pruinou. Viko, zadni a spodni
panely z nerezu AISI304. Kryt vika, madio a boEni panely vyrobeny v vysace adolného kampozitnine materishs, Min. BOGW vrchni topnice a
min, B00W spodn| elektrické topné spirdly. 2 x 1050W magnetrony pro mikrovinny chfev. Vzduchem chlazena elektronika. Snadna demontaZ
vaduchovych fittrd | pi umisténi dvou zafizeni vedie sebe. Oddélend nastaviteiné teploty homi a spodni desky v rozmezi 50°a2 250°C,

Tiakovy pami vafié. Jednoduché ovladani systému pro atmosféricky (bez tlaku), polovina (0,5bar) a piny tak (1,0 bar).
Vafeni pomoci suché pary v rozmezi 1 - 3 minut. Rychly start. Tepeln& izolovany pami generator a vama komora sniZuje
tepelné ztraty a

Tlakovy pami vatié. Jadnoduché avladani systému pro atmastéricky (bez Haku), polovina (0,5bar) a piny ik (1.0 bar). Vafeni pomoc! suché
pary v rozmezl 1 -3 minut Rychly start. Tepelnd izolovany pami generdtor a vama kemara sniluje tepelné zirdty a sniZuje spotfebu energie
Automatické pfedehfivani, Fristroj automaticky snimé pocateéni vamou teplotu. aby byl zap&téno. 2e produkd je pfipraven k vafeni Konstrukce
dvefi zapstuj, 2o varnd komora nenl piistupna béhem cykiu valani, Varna komora pro GN 1/2 do hloubky 138mm. 3 Gravna taku. bez taku' 50
"-98°C,05baru: cca. 110" C; 1 bar cca. 118 * C. Digitalni displaj pro tiak a taplotu komory. Zbjvajicl indikace &asu, Indikace poruchy.
Pami odsévad v kombinac: se zabudovanym kandenzétorem. Automatické odéerpavaci zafizeni po ukongeni prace. Automaticky samodistici
program parnihe adsdvani po skondeni prace. Elekironika pfipravend pro poutiti sondy teplaty jdra, Bezpotencidlové kantakty pro plipojani
optimalizaZnimu zafizenizenl, Systém HCPC. datova pamit HACCP a pfipojeni ples infraderveny port.

Pracovni deska s rohovym pfechedem, podestavba s pfipravou pro zabudovani spotibiéu. Sila desky min. 2mm. Pracovni
deska bude veelku v bezesparém provedenl.

Pracovni daska & rohavym prechodem, podestavba s pfipravau pro zabudovani spotfisi. Sila desky min, 2mm, Pracovni deska buda voelku
v bezesparém provedent.

Pracovni deska podestavba s Gloinym prostorem, zabudovany dfez 600x500x300mm, stojankova pakova baterie. Sfla
desky min. 2mm, Pracovni deska bude vcelku v bezesparém provedenl.

Pracovni deska padestavba s GloZnym prostorem, zabudovany diez 800x500x300mm, stojankova pakové baterie. Sila desky min. 2mm
Pracovni deska bude vcelku v bezeeparém provedeni

Zafizeni pro udrZovéni a nizkoteplotni Upravy pokrmu kapacita 3x GN1/1-65mm. Vafeni pomocl 3 reEimi: manudini /
pfednastavené programy / viastni varotéka. Ovlddani prostfednictvim 5" dotykového displeje. Intuitivii varné procesy
rozdéleny do 6 skupin. Jed

Zafizeni pro udrtovani a nizkoleplotni upravy pokmi kapacita 3x GN1/1-65mm., Vafani pomaci 3 retimi: manualni / pednastavend programy
{ vlastni varotéka. Ovladani prostfednictvim 5" dotykového displeje. Intuitivni varné procesy rozdéleny do 6 skupin, Jednotiivé vemé procesy
oznateny piktogramy s odkazem na typ Gpravy suroviny. Napovéda k jednatiivym vamym procesim obsahujic popis postupu a vhednéhe
plislusenstvi, MoZnost uloeni viastniho programu v&. pajmenovani, Manudlni refim s fizenim Gasu vsund. Vytpanl pomocl odporového
topného drétu. Ventildtor chiazeni elektroniky. Dvifka s regulaci vinkosti 100% / 50% / 0%, Vstup USB pro aktualizaci SW. 4x madlo pro lepsi
manipulaci. Vnitfni zacblena komora. Vnitfni a vnéjél plagt: nerez Crii 1810, jemny brus. Indikace otevfenych dvefi. Signalizace prehrati
komary. Zadni doraz pro zaberzps&eni proudéni vzduchu,

Pojizdny termoport vyhfivany, moZnost vkladani GN shora i z boku, doba nahfati 25 min., regulace teploty 30-90°C, 11 pari
zésuvu pro ukladani GN {rozte¢ 57,5mm), kapacita : 3 x GN 1/1-200. Zafizeni muZe slouZit zarovf jako vydejni vozik
Pajizdny termopart vyhfivany, moinost vkiadan| GN shora | 7 boku, doba nahfati 25 min., regulace teplaty 30-80°C. 11 pani zasuvii pro
ukiddani GN (rozted 57 5mm), kapacita - 3 x GN 1/1-200, Zafizeni mii2e sloutit 2arovt jake vydejni vozik

Chlazena saladeta - celonerezové provedeni s nerezovym vyklopnym vikem (zakrytem). Kapacita 5GN 1/4-150, pracovni
teplota +4+8°C

Chlazend saladeta - celon P s yKlopnym vikem (zakrylem), Kapacita SGN 1/4-150, pracovni teplota +4+8°C
Vydejni reZon - 2x zabudovana indukéni vama a udrZovaci deska, spodni vyhfevny prostor uzavfeny dvifky, nastavba pro
umisténi zafizeni. Profesionalni vestavna indukéni vama a udrZovaci deska. Bezramezkové zabudovani do pracovni
desky. Rozméry sklokeram
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Vydejni refon - 2x zabudovand indukéni varna & udriovaci deska, spadni vyh?evny prostor uzavfeny dvifky, néstavba pra umisténi zafizeni
Profesiondini vestavna indukéni vam o udrfovaci deska. Bezramedkové zabudovani do pracovni desky. Rozméry sklakeramické desky
350x330x min. 4mm. Rozmér nddobi ph, kisrém sapne indukeni ohfev od 120mm. ZatiZitelnost skiokeramické vamé desky minimaing 80kg.
BezpeZnostl prvky pi plehfatl elektrickéha prostoru & vamé desky (systém vypne ph pfehfati), Bezpenasti prvky pfi elektickém pretizeni
UdrZovaci reZim (souvide vateni) 7 taplotnich stupfiu (35,40,50.60,70.80.90°C}. Vamy reZim 10 vykonovych stupiu. Nastaven doby chodu v
rozsahu minimalng od 1 minuta a2 720 minut. Samostatny slektronicky oviadaci panel

Chladici skiifi 6501, GN 2/1 s nucenym ob&hem vzduchu s automatickym odtavanim a odpafen! kondenzatu horkym
plynem, nastavitelny s digitéinim displejem. Rozsah feplot -2+12°C. Nerezové provedeni vné i uvnitf. Hygienicky vnitfni
prostor se zaohlenymi hranam

Chladici skiif 6501, GN 241 € nucenym obéhem vzduchu s automatickym odtavanim a odpafeni kondenzatu horkym plynem, nastaviteiny s
digitainim displejem. Rozsah teplot-2412°C. Nerezoveé provedeni vné i uvnitf. Hygenicky vnitini prostor se zacblenymi hranami. Vipamik
umistény vnb chladici komery. Jednotka ve formé manabloku v horni &asti pistroje. VyEkové nastaviteiné nohy, Chiadivo R290.
Tropikalizovane provedeni do +43°C. Maximalni rozméry. 635x810x2020.

Mrazicl skfifi 6501, GN 2/1 s nucenym ob&hem vzduchu s automatickym odtavanim a odpafeni kondenzatu horkym plynem,
nastavitelny s digitalnim displejem, Rozsah teplot -15-22°C. Nerezové provedeni vné i uvnitf. Hygienicky vnitini prostor se
zaoblenymi hranam

Mrazici ekfifi 6501, GN 2/1 & nucenym obBhem vzduchu & automatickym odtavanim a odpafeni kondenzatu horkym plynem, nastavitelny s
digialnim displejem. Rozsah teplot-15-22"C. Nerezové proveden! vné i uvnitf. Hygienicky vnitini prostor se zaoblenymi hranami, Vipamik
umistény vné chiadici kamory. Jednotka ve formé manobloku v hami &ast pristraje. Vy3kové nastavitelné nohy. Chiadive R290.
Tropikalizované provedani do +43'C. Maximalni rozméry 635x810%x2020.

Vyhfivany zdsobnik na talife 1-tubusovy, moaZnost vioZeni v3ech tvani nadobl: kulaté az do priméru 33 cm, Etercoveé,
obdeinikové, IPX §, kapacita 80 talifi, regulace teploty v rozsahu 30 - 110°C. Zésobnlk umoZriuje Upiné vyjmuti obou
Sachet pro lepsi Sidténi

Vyhfivany zasobnik na talife 1-tubusovy, moznast viozen( viech tvari nadobi: kulaté a2 do praméru 33 cm, &ercové, abdelnikové, IPX S,
kapacita B0 talifu, regulace teploty v rozeahu 30 - 110°C. Zasabnik uma2fuje Upiné vyjmuti abou Eachet pro lepii &i8téni, nastaveni prufin a
servisni pfistup. Polykarbonatovy kryt pfi videji lze zaviésitna madio voziku

Stolni kutr. Objem nadoby 4,71. UmoZfiuje zpracovani masa, zeleniny a ovoce, pfipravu tésta, padtik, majonéz, pyré,
pomazanek a strouhanky a rovné2 sekanl bylinek a kofenl a drceni ofechil @ mandii. Induk&ni moter asynchronnl motor;
tichy ched motoru bez ja

Stoinl kutr. Objem nadoby 4,71. Umc2Auje zpracovani masa, zeleniny a ovace, pfipravu tsta, padtk, majonaz, pyré, pomazanak a strouhanky
8 rovné2 sekani bylinek a kofeni & drceni efechd a mandii, Indukéni motor asynchranni motor, tichy chod motoru bez jakychkoky viaracl, motor
nevyZaduje 2adnou Udrzbu: nerezové hiidel; magneticky bazpe&nasini systém, zajstujici pfi nespravném sesazenl zafizeni nebo v momentu
otevPen vika zastaveni, popf. nesputéni kutru. 2 regulace rychlost. Pulsni iaditko pro Jepsi kentrohs konzistence a vétsi pesnost zpracovani.
Kryt motorového bloku je kovovy. Odnimatelna nadoba kitru 2 nerezu s argonomickym drzadiem. Prihledné polykarbonatove viko s otvarem
umolfiuje pfidévini daléich ingrediencl v prubéhu sekani. Poget otfmin.. 1500/3000. Pinéni kutru: 2.5 kg surovin.

Univerzalini robot, stolni provedeni. Cbjem nerezové nadoby min. 7l, ochranny plastovy kryt nddoby - odnimatelny. 3
nastavce: 8lehacl metla, hak, plocha metla. Plynula regulace otaéek 75-660 ot./min. Planetami pohon néstaved.

Univerzdlni robot, stoini provedeni. Cbjem nerezové nadoby min. 71, ochranny plastovy kryt nddoby - odnimatelny. 3 néstavee: $lehacl metia
hak, plocha metla. Plynuls regulace otagek 75-660 ot/min. Planetari pahon nastaved.

Jednokemorové programovatelna balitka, 8m3/hod. Robustni celonerezové prevedeni's lisovanou vanou. Vypouklé vike
umozfiujicl baleni i vétich porci (hloubka komory s vikem 130mm), Digitalni ovladani. Doba pracovniho cyklu 15-35 s, Sife
svaru na B5t& min,

Jednokomorova programovateina bakéka, Bm3fhod. Robustni celonerezové pravedeni s isovanau vanou. Vypouklé viko umazfiujici baleni i
vatsich porci (hloubka komary s vikem 130mm), Digitaini oviadéni, Daba pracovniho cyldu 15-35 5. Sife svaru na Béts min, 280mm, Rozmér
komory 280x310x130.

Myeka provozniho nadobi granulova s fukci kiasického myti pro talife, pfibory a porceldnové nadobl. Otoény standardn|
mycl koé s monosti vieZeni kode 500x500 pro mytl stolniho nadobi. Objem nadrze: min. 83 |, MnoZstvi Granuli : 8 |. Teplota
mycl vody: mi

My&ka provozniho nédabi granulové s fukci Kasického myti pro talife, pfibory a parcelanové nidobl. Ctoény standardni mycl koé s moznost
viaZeni kode 5002500 pro myti stolniho nadabi. Objem nadrze: min. 83 L. Mno2stvi Granuli - 8 I. Teplota mycl vody: min. 65 °C. Tepkta
oplachovaci vody: 85 “C. Objern oplachovaci vody (iitrd { myel program) Program Eco: max. 4 |. Krathy/nermalni pregram: max. 8 lri. K
dosa2ani 3600 HUE podls hygienické smémice NSF/ANSI 3 je potfeba 3 8 iy , tak, aby se nadobi nahfélo na 72 °C a do#lo k bezpeéné
sanitaci nadobi. Myci programy s granulemi: ECO 2 min 20 s; kedtky 3 min 30 s: normalni 5 min 30 s Mycl programy bez granull: ECO 2 min
20 & kratky 2 min, 50 s; norméini 4 min, 50 5. Myci programy (méd combi): ECO 1 min 30 s; krtiy 2 min. normainf 2 min 30 s, Kapacita
bihem programu’ 841 GN1/1 85 mm nebo 3 GN1/ do hloubky 200 mm a 3 GN1/1 do hloubky 85 mm nebo srovnateliné mnozstyi jinych
nadob, B&2n kapacita za hodinu; 126 GN1/1 nebo sravnatelné mno2stvi jnych nadob. Kapacita za hodinu (méd Combi) 33 keéd za hodinu
{500 x 500 mm). Instalovany pfikon (napajeni na teplou vodu): 12,6 kW. Motery myclhe Gerpadia 1 x 2.6 KW a 1x 0.7kW. Motor aplachovaciho
arpadia 0,37 kW, Topna télssa mytiicplachovani pro studenou vodu monost 14 KW/14 KW). Trida ochrany: IP 55. Tlakipritok studené vody
1-6 bar, 15 Umin, Vypousténi. Pozadovand kapacita 50 Rtn/minutu, SouB4sti standartni kanfigurace dodavky je: 1x USB port; 1x GD Memo; 1x
Vzduchova mezera v soutadu s EN 1717, 1x Standarini myci kag; 1x Skrabka; 1x Sbéra granuli 81, 1x 8l originainich granull; 1x Pfipojeni na
studenou vodu; 1x VioZka na ticy a vika: 2x Flexibilni driak hmai; 1x Kok na talife S00xS00; 1x Kag univerzaini 500x500; 1x Dvoulsta servieni
sada. Phipojeni na systém pro optmatizaci elekirické enargie.

Duplexni automaticky zmékZovaé teplé vody. Duplexni provedenl, dva tanky, s objemovym kontroinim modulem, ktery
automaticky fidi pracovni faze zmék<éovaie. Stiidavy provoz tanku duplexu zajistuje plynulou dodavku zmékéené vady a to
i behem regenerace. Zmék
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Duplexni automaticky zmékeovaé teplé vody, Duplexni provedeni, dva tanky, s abjemovym kontrolnim modulem, kiary automaticky Fidi

pracovni thze zmikovate. Stidavy provoz tanki duplexu zajistuje plynulou dodavki zméksens vody a to | bihem regenerace. Zmakgovad
pracuje piné autsmaticky. obsluha pouze doplfiuje regeneratni sul. Rage-mav ionexu, proplach ndpiné a pfepinani z jednoho tanku na druhy.
1,7 m3 / hod (zale2i na tvrdost vstupni vody). Uspatidani systému duplex
—s¥idavy, Regenerace katexového lode protiproudova, Vetip / vystup 3/4” (1" adapter), Tiak 2.0 - 8.0 bar, Teplota 2 - 65 *C. Tvrdost celkova

Pritok doparugeny max. 35 Umin (7P ? 1 bar}. Provozni vykan 0,8 —

max, 38 *dH. Solankovy tank - kapacita 45 kg tablet sok. Pra fitraci mechanickych necistot ze vstupni vody do zmékeovads je soussst

schranny filtr (100 pm). Pfipajent vstupu / vystupu fitru — 64", délka a &ifka fitru 35 a 13 em, vzdalenost vstup / wjstup 20 ¢m. Max. tiak 8 bar
*C. pritok do & m3hod, Elektranicke pfipajeni; 24dné.

o

max. teplota 6

Vstupni stlil k myZce s dfezem 400x400x250, spodni rodtova police

Vstupni stul k myéce s dfezem 400x400x250, spodni rastov police
Stojankova tlakova sprcha s napoustécim raménkem, lakova hadice s vyvaZovacl pruZinou, Uchyt na zed a hagek na

sprehu, délka hadice

1100mm.

Stojankova flakova sprcha s napoudtieim raménkem, Bakové hadice s vyvaZowaci prufinou, ichyl na zed a hadek na sprohu. délka hadice

1100mm.

Vystupni stul k my&ce, spodni rodtova police
Vystupni stil k myéce, spodni rostova police

Regél nerez, 4 police

Regél nerez, 4 police

Simplexovy zmé&ke&ovaé v kabinetovém provedeni s objemovym Fidicim ventilem bez elekirického napajeni. Faze

regenerace max.do 15 minut. Objemové fizenl s pfesnym nastavenim vstupni tvrdosti vedy. Filtr mechanickych neéistot.
Prutok min, 30Umin; mnoZstvi k
Simplexovy zmak&ovad v kabinstovém provedeni & objemovym fidicim ventilem bez elekiickéha napajen’. Faze regenerace max.to 15

minut Objemava fizeni s plesnym nastavenim vstupni

tvrdast vody. Filtr mechanickych negistot, Pritok min. 30Umin, mnoZstvi katexu min.

7.41; doba regenerace max. 15 min; spotfeba vody na regeneraci max. 291; mno2sivi soli na regeneraci max. 0,25kg; elektronické pfipojeni
#4dné, teplota vstupni vody. 2~ 48" C.
Sestava digestofi nad vamy ostrov, rohové provedeni, tukové lamelové filtry, osvétien|, nddobky na sbhér kondenzatu

Sestava digestoli nad varny astrov, rohové provedeni, twkové lamalové filtry, osvéteni. nadobky na sbér kondenzaty
Nasténna skfiflka s posuvnymi dvifky
Mastdnnd ekiifka & posuvnimi dvifiey
Umyvadlo ndstZnné, nerezové, uchyly na zed k umyvadiu, zakrytl sifonu
Umyvadio nasténne, nerezove, tichyty na zed k umyvadiu, zakryti sifonu
Stojankova umyvadlové baterie s integrovanou elektronikou ve vytoku, elmag. ventilem, smé3ova&em, pfipojovacimi
hadicemi a filtry negistot, na teplou a studenou vodu. Vypina 1-2 sec po vyjmuli rukeu z umyvadia. Dosah se nastavuje
aummaucky po pfipojeni

 baterie s integ;

U

proplachovani skivovatelny od 0-108 hod, Trvani proplachu je nastaviteiné od 5-180 sek. Napajeni z exter. zdroje 12 V=

Davkovat tekutého mydla, objem nadrzky min. 400ml, okénko na kentrolu hladiny mydla, uzamykatelny na kli&. hrany jsou
svafované a zabrouSené, zimek je zapustény do stény vyrobku, schované zavésy knytu. Provedeni: nerez mat.

u va vitoku, slmag. ventilem, smé&avaZem, phipojovacimi hadicemi a filtry nedistot
na :apluu a studenou vedu. Vypina 1-2 sec po vyjmuti rukou z umyvadia. Dosah se nastavue automaticky po pfipojeni napajeni qulemLkn

Davkovat tekutého mydla, objem nadr2ky min. 400ml, okénke na kentralu hladiny mydla, uzamykatelny na Ki¢, hrany fsou svafované a
zabrougens, zamek js zapultdny do stény vyTobku, schované zavasy krytu, Provedeni: nerez mat.
Zéasobnik na jednotlivé paplrové rugniky, objem do 250 ks ruéniki, okénko na kontrolu mno2stvl ruéniki v zasobniku,
uzamykatelny na Ki¢ek. Provedenli: nerez mat.

Zasabnik na jednotiivé papirové ruéniky, objam do 250 ks runfki, okénko na konbrolu mnodstvi ruéniki v zasebniku, uzamykatelny na Kigek

Provedesni nerez mat

Odpadkovy ko# otevirany no2nim pedalem bily, objem min.20 I, vybaveny vyjimatelnou plastovou vio¥kou, moZnost pouiti

jednorazovych sagki na odpadky 35 I, odolny proti praskani.
Odpadkovy kot atevirany noZnim pedalem bily, abjem min.20 |, vybaveny vyjimatelnou plastovou viozkou, ma2nost poulitl jednorazovych
48k na cdpadky 35 |, odolny proti praskani

PROSTOR STAVAJICI CVICNE KUCHYNE
Profesionaini vestavna indukéni varna a udrZevaci deska. Bezramedkové zabudovani do vamého bloku. Rozméry
sklokeramicke desky: 350x330x min. 4mm. Rozmér nddobi pfi, kterém sepne indukéni ohfev od 120mm. ZatiZitelnost

sklokeramické vamé desky minimainé 6

Profesionalni vestavna induk&ni varna a udrovacl deska. Bezrametkové zabudavani da vamaho bbxu Rozméry sklokeramicke ﬂask\j

350x330x min. dmm. Rozmér nddobl pfi, kterém sspne indukni ahtey o
Bezpetnostnl prvky pfi plehfati eleltrickéha prostoru a vamé desky (systém vypne pii pfenfati). Bezpetnosini prvky phi elekirickém pfetiZeni
Udrzovaci reim (souvide vateni) 7 teplotnich stupiis (35,40,50,60,70,80.80"C}. Vamy ra2im 10 vjkanovych stupfiu, Nastaveni doby chodu v
Samestatny elektronicky oviadaci panel
Elektricky kanvektomat 8GN 2/3. Sedm provoznich reZimi: maso, dribe?, ryby, piflohy, vajeéna jidla, petivo, dokongovaci
operace, Technologie zarutujici rovnomémé rozdéleni energie ve vamém prostoru. Redim konvektomatu se tfemi provozni

rozsahu miniméaing od 1

reZimy: para 30-1

minuta a2 720 minut

Omm, Z

vamé desky
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Elektricky konvektomat 6GN 2/3. Sedm provoznich reZimu: maso, drube, ryby, piilohy, vajeéna jidla, pe&ivo, dokonEavaci operace
Technologie zarutujici rovnomémé rozdéleni energie ve varném prostaru. Rezim konvekiomatu se temi provozni rezimy. para 30-130 ‘C,
harky vzduch 30-300 “C, kombinace pary a horkého vzduchu 30-300 "C. Mafeni, nastavovini a regulace vinkost s pfesnosti na procents.
Automatické procasy dokongavacich procasd pro bankety, bufety, a la carte atd. ReZim Delta-T - $etind pfiprava velkych kusd masa. Oviddaci
obrazovka, kterou si uzivatelé mohou kenfigurovat dle viastnich poadavky (obrazky, texty atd.). Barevny displej TFT a datykov obrazavka s
intuivnimi symboly zajistujicimi nejsnadné i oviadani. Centralni nastavovaci koletko s funkei Push® slouficl k potvrzovéni zadani
Utivatelsky nastavitelny zimak obsluhy a programi (i stupné). Online napovéda, pfirutka k obsluze a uZivatalska pfiniéka, Systém
automatického &dténi a péte o vamy prostor a parni generdtor. automaticka detekce stupné znedisténi a stavu péde, automatickd indikace
optiméinino stupné Sisténi a mnozstvi chemie, ké odvaphavani. Integ ruéni spreha s au ym navijenim, integ:

funkel uzavirdni vody & plynulym daviovanim proudu vody. Servien! diagnasticky systém & automatickym zobrazenim servienich hiageni
Sonda teploty jédra se Sestibodovym méfenim, 350 ibavaind volitelnjch programu a2 s 12 kroky. Napafovani nastaviteiné v ti krocich na
teplotu 30-260 C (horky vzduch nebe kembinace). Rozéifena funkce napafovani s nastavenim hodnoty vinkast s pfesnosti na procenta. Pat
rychlosti vzduchu, programovatelné. Pat stupfiu kynuti, programovatelné. Funkee zajiSfujici rychlé a bezpeéné zchlazeni vamého prostoru
Autamaticks predvalba okamiiku spusthni s monosti nastaveni data a £asu, MoZnost nastaven| jadnotek teplaty na °C nebo °F. Nastaviteing
zvukovd signalizace, nastavitelny kontrast displeje i 2asu v nebo v i . Digitahnl indikatory
teploty. Zobrazeni skuteZnych a paZadovanych hodnot. Monost volby 172 energie. Vysoce vikonny generator Zerstva pary s automatickym
plnénim vodou. Pfivod energie fizeny na zakladé aktusini potfeby, Integrovana brzda kola ventilitaru, Odstiedivé odiuZovani tuku bez
dodateEnéha tukového filtru. MaZnost zajisténi dvefi v poloze 120/180 stupfii, Bezdalykovy spinaé dvefnine kontaktu. Podéina zasuvka
vhodna pro gastranadoby GN 1/2, 1/3, 2/3, 2/8. Rozhrani USB pro export dat HACCP na paméfovy modul USB nebo pro snadnou aktualizaci
softwaru, Pfipojeni na systém pro optimalizac: elekirické energie

Multifunkéni panev, UZitna kapacita: min, 2x 14 litrd. Rozsah teplot: 30 — 250°C, Varné média: se sedmi procesnimi
skupinami: maso, ryby, zelenina a pfilohy, pokrmy z vajec, polévky a omacky, mléZné a sladké pokrmy, Finishing a servis;
manualni refim se t

Multifunkni panev. UZitn kapacita: min. 2x 14 itrd. Rozsah teplot 30 — 25¢°C. Varna média: se sedmi procesnimi skupinami: masc, ryby
zelenina a pfilchy. pokrmy z vajec, poleviy a omacky, miééné a sladke pokrmy, Finishing a servis, manudlni re2im se Femi provazalimi re2imy
petan| masa, vafeni, fntovani; programovaci re2im. Doplikové funkce: snimani teploty jédra se &esti maficimi body, souéasné vafeni se
dvéma riznymi varnymi médii, automatické zdvinani a spoustini (kase k vafeni tastovin a fritovani); obrazovka & la carts k idsainimu vafeni
pedeni a fritovan jednotiivych porci; datova pamét HACCP a expart pfes rozhrani USE; 350 pozic v paméti pro individudini procesy. Vybava.
g rugni sprcha t im, integ 4 funkce uzavfeni vody a plynulé dévkovani proudu; sonda teploty jdra se
Zasti mycimi body, vyprazdfovani vameé, resp. myci vody piime nadobou; automatické pinici zafizen! VarioDose ™ pracujici & pfesnost na litr,
TET displej dotykové obrazovka s jasnou symbolikou obsluhy; integrovane Hacitka zapnutifrypnut; dopliikavé funkce Lze volit stiskem agitka
ukezatel & vysvatiujicimi texty, centraini nastavavaci kelatko a snadne &stitelna Saditka, indikdtor provezu a vistrah, napl. horky clej pfi
fritovani, digitalnl indikatery teploty. zobrazeni poZadovanych a skuteénych hodnot, digitalni spinaci hodiny 0 -24hod, s frvaljm nastavenim
bezpeénostni termostat. patentovany topny systém VanoBoost™; razhrani USB. Pfipajeni na systém pra optimalizaci elektncke anergre.

Podstavec pod multifunkén! panev, Pod nadobama multifunk&ni panve pozice jsou integrovany 2 vysuvné police pro
vyprazdfiovani nadob panve pomoci sklapéni a 2 fady Elyf zasuva pro GN1/1, Pfipravenost pro instalace rozvodi elektfiny.
teplé a studené vody.

Podstavec pod multifunkéni panev. Pod nadobama multfunkéni panve pazice jsou integrovany 2 vysuvne police pro vyprazdniavani nadob
panve pomoci skdapéni a 2 Fady &yf 2asuvid pro GN1/1, Phipravenost pro instalace rozvody slektiiny, teplé a studend vody.

Pfislugenstvi pro multifunk&nl panev: 2x Rameno pro zvedaci a spoustéci automatiku; 1x Varny ko$; 1x Fritovacl ko$; 1x
Spachtle; 2x Ro§t na dno panve; 1x Sito

PrisluSenstvi pro mubtifunkEni panev: 2x Ramena pro zvedacl a spougtéci automatiku: 1x Vamy kos; 1x Fritovac kos. 1x épachile; 2x Rodtna
dno panve. 1x Sito
Celonerezovy varny blok, sila desky min.2mm. Otvory pro zabudovani vame techniky (indukeni deksky poz.N1) a stavajicl
fritézy. Ovladaci prvky vamych komponentu z &ela varného bloku. Zadni strana po celé délce zakrylovana. V tasti, kde jsoi
instalovany i

Celonerezovy vamy blok, sila desky min.2mm. Otvory pro zabudovani vamé techniky (indukénl deksky poz N1} a stavajici fritézy. Oviddaci
prvky vamjch komponenti z Eela vamého bloku. Zadni sirana po celé deloe zakrytovand. V &asti, kde jsoi instalovany indukini desky (N1),
budau tyts osazeny zésuvkou 230V pro individudini pfipojeni pomocnych strojkis. Vamy blou bude umistén na stavebnim sokdu. Celkové buds
vamy blok slozen z piiti spodnich &asti (madulu) o delce cca 1760mm, kierd budeu plekiyty jednalitovu nerezovou deskou v bezesparém
provadeni. Prvni modul pad kovektomaty buds oszaen 2mi fadami zésuva pro GN 2/3, zbyld Sast bude uzavlena dvirky. Druhy, Heti a 2tvty
modul kde budou instalovany indukéni desky (N1}, bude vespod s pokcl. Paty modul s instalaci stvajici fritézy, bude vespod uzavlan dvifky

Digestof nad multifunkéni panev, tukové lamelové filtry, osvétien!, nadobka na sbér kondenzatu
Digestof nad multifunkeni panev, ukavé lamelavé filtry. osvétleni. nadobka na sbér kondenzétu

Digestof pro montaZ na stavajici PIZZA pec, v&. tukovych lamelovych filtrd a nadobky na sbér kondenzatu
Digestof pro monta? na stivajici PIZZA pac. vé. tukavych lamelovych filtru a nadobky na sbér kendenzatu
Mavinovaci pancéfova hadice, s pistolovym ovladanim pfivedu vody, pro napouténi vody do hrnel na plotné

Navinovaci pancéfova hadice, s pistolovym oviadénim plivodu vady, pro napaugténi vody do himncd na plotné
Pozndmia k polodce

Montd? odzkousen! s zedkoleni obsiuhy: Doprava; Polotkavy rozpocel nezabmuje drobné vybaven| kuchyné (napf. gastronddoby, hmce
noze, krdjeci desky apod | Veskerd nerezové pracovni a myel stoly musi byt provedeny z materidlu A/S! 304 (CSN 17240, DIN W.NR.
1.4301), slla plachu pracovni desky min. 1,2mm, pracovni deska vyztuZena Jim profilem v 5 iprevé ¢ K na nohy z
uzevienyeh profili 40mmxdOmem, sefiditelné, kompletné 2 narszu vyjma zakonéen! profily 40x30mm a sefidilaind patky. VeSkers mycl nddoby
& dfezy musi byt vyrobeny v rddiusovém hygienickém proveden bez viditelnych svéni 8 $pojit| Povolené tolerance sxaktnich hodnol. kterd
Pejsou dény rozpétim (mn jmax ) ia +- 10% za podminky dodr2eni celkovéha dispoziéniko feseni die nékres,
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OSTATNI NAKLADY

Monta? kuchyné

Profesondini vestavna indukEni varna a udrZovaci deska. Bezramedkové zabudovini do vaméha bloku, Rozméry sidokeramické desky
350x330x min. 4mm. Rozmér nadobi pfi, kierém sepne indukéni ohfev od 120mm. Zatifitelnost skdokeramicks varmeé desky minmaing 50kg
Bezpatnosti prvky ph prahiatl slaidrickéha prostoru a vamé desky (systhm vypne pfi pfah?at), Bezpe2nostni prvky ph eleidrickém pletizeni
Udrtovaci reim {souvide vaF teplotnich stupfid (35.40,50.60.70,80,90°C). Vamy ralim 10 vykonovych stupAd. Nastaveni doby chodu v
rorsahu miniméind od 1 minuta a2 720 minut Samostatny elekironicky ovisdaci panel

Doprava kuchyné

Elekricky konvektomat GN 2/3. Sedm proveznich refimi maso. dribe?. ryby. philohy. vajetnd jidia. petivo. dokonfovaci operace
Tachnologie zarutujici rovnoméme rozdbleni energie ve vamém prostoru. Re2im konvekiomatu se ermi provozni re2imy. para 30-130 °C
harky vzduch 30-300 °C, kembnace pary a horkého vzduchu 30-300 *C. Méleni, nastavovani & regulace vinkost s plesnosti na procenta
Automatické procesy dokongavacich procesd pro bankety, bufety, 3 la carte atd. Re2im Delta-T - datrnd pfiprava velkych kusi masa. Oviddaci
obrazovka, Kiareu si utivatelé mohou konfigurovat die viastnich poZadavky (obrazky, texty atd.), Barevny displej TFT a datykova obrazovka s
intutvnimi symboly zajritujicimi nesnadnééi oviadanl. Centrilni nastavovacl koleko s funkel ,Push® slouZici k potvrzovéni zaddni
Usivatelsky nastavitaing zémek obsluhy a programd (ti stupné), Oniine napovida, plirutka k absiuze u u2ivatelskd phrutka. Systém
automatického &isténi a péde o vamy prostor a pami generdtor: automatickd detekce stupné znefiténi a stavu pade, sutomaticka indikace
optimainiho stupné &ikténl a mnotstvi chemie g P o rulni sprcha & m navijenim, integrovanou
funkel uzavirani vody a plynulym davkovanim proudu vody. Servisn| diagnosticky systém s automatickym zobrazenim servisnich hladen!
Sonda teploty jadra se estibodovym méfenim. 350 kbovoiné volitelnych pragrami a2 s 12 kroky. Napafovani nastavitelné v i krocich na
teplotu 30-260 *C (horky vzduch nebo R funkcs nap: is hadnaty vihkost s plesnosti na procenta, Pat
rychlosti vzduchu, programovatelns. Pat stupfu kynuti, programovatelng, Funkce zajiélujici rychlé a bezpe&né zchlazeni vamého proston
Automaticks pfedvolba okamziku spustini s moZnosti nastaveni data a £asu. MoZnost nastaveni jednotak teploty na "C neba °F. Nastavitelna
Zvukova signalizace, nastavitelny kontrast displeje. Nastaveni Gasu v hodindch/minutich nebio v minutach/sskundach, Digitini indikatary
taplaty. Zobrazeni skuteinych & poZadovanych hadnot. MoZnost valby 1/2 energie. Vysoce vykonny generdtor Serstvé pary s automatickym
pindnim vodou. Plivod energie fizeny na zikladé akiuini potfeby. Integrovand brzda kola ventlatory, Odstfedivé odliuéovini tuku bez
dodateéného tukovaha filtru. MoZnast zajéténi dvafi v paloze 120/180 stupAu. Bezdatykovy spinaé dvefniho kontakt, Podéing zasuvka
vhodnd pro gastranadoby GN 1/2, 1/3. 2/3, 2/8. Razhrani USB pro expart dat HACCP na pamdtovy modul USE nebo pro snadnou aktualizaci
softwaru. Pfipojeni na systém pro optimalizaci eleidrické energie
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