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Prokazani splnéni technickych parametrii nabizeného feeni

Podlimitn{ vefejna zakdzka na stavebni prace zaddvand ve zjednodudenem podlimitnim fizen] podle § 53 zdkona ¢. 134/2016 Sb., ¢ zadavan! vefejnych

zakazek (dale jen zakon).

Identifikaéni (daje zakazky*

Nazev vefejné zakazky

Stfedni zdravotnicka skola, Nova 1820, Hranice — Stavebni Gpravy kuchyné

Identifikaéni udaje uéastnika zadavaci fizeni

Nazev:
Sidlo:

Popis

Zpusob prokazani

Vyrohce/vyrobekinazev dokladu

Kontaktni zateplovaci systém

Platna certifikace dle ETAG004

Prohiageni o vlastnostech nebo Evropské |
technické schvalen] ETAG 004 - ETA

Si¥eni plamene po povrchu is = 0,00 mm/min

Protokol vydany nezavislou
akreditovanou zkusebnou

Mechanicka odolnost KZS v plode min. 15 J Doklad akreditovang zkusebny
Mechanicka cdolnost soklové dasti KZS min. 30 J Doklad akreditované zkusebny
Qdolnost KZS proti krupobiti min. HW 3 Doklad akreditovane zkusebny

Mineralni, cementovy lepici imel na lepeni izolantu v plose s
organickymi zuslechfujicimi pfisadami

Technicky list daneho vyrobku




Olmouckﬁ kraj

02.04 — Prokazani splnéni technickych parametri nabizeného feseni

Organicky disperzni dvouslozkovy systémovy tmel na lepeni
soklovych desek, prody$nost pro vedni pary p > 500, kapilarni
nasakavost < 0,06 kg/m2.h0,5 dle CSN EN 1082

Technicky list daneho vyrobku

Organicky dvouslozkovy armovac] tmel na sterkovani izolaniu
plochy a soklu se zvy$enou mechanickou odolnosti min. 15 J
v ploge a min. 30J soklu, prodysnost pro vodni péary |4 > 100

Technicky list daného vyrobku

Vyplfiova nizka expanzni polyuretanova péna s tepelnou
vodivosti min. 0,040 WimZ2K, tfida hoflavosti B1

Technicky list daného vyrobku

Soucinitel tepelne vodivosti soklové deska min A = 0,035
WimK

Prohlaseni o vlastnosiech dangho
vyrobku

Soucinitel tepelné vodivosti EPS izolantu v ploge A =0,039
WimK

Prohlaseni o vlastnosiech dangho
vyrobku

\yztuzna sitovina s gramazi min. 160 g/m2

Technicky list daného vyrobku

Kotevni techinika izolantu kategorie podkladu A B,C.D E dle
ETAG 014

Evropské technické schvaleni dle ETAG
004 - ETA nebo prohiageni o
viasinostech

Sitikonova omitka odalna vzniku fasam a plisnim. Nasakavost
W3 (0,08 kg/(m2 * h0,5} Difuze vodnich par V1

Technicky list daného vyrabku

Vnitfni natéry

Biocidni natér na sanaci zapllsnénych ploch vhodny do
potravinafskych prostor

Technicky list daného vyrobku

Penetraéni natér na egalizaci rozdilné nasakavych podkladi

Technicky list daného vyrobku

\Vnitini nétér pobytovych mistnosti, disperzni vnitfni barva,
odelnost &isténi za mokra dle normy DIN EN 13 300 tfida 3,
difiznf hodnota sd < 0,1 m

Technicky list daného vyrobku




OClomoucky kraj
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Vnittni natér do vihkych prostor kuchyné, disperzni vnitfni
barva, odolnost &isténi za mokra dle normy DIN EN 13 300
tfida 3, difuzni hodnota sd < 0,1 m, zrnitost < 100 ym,
dlouhodobé fungicidni a baktericidni, edolny proti &isticim
prostfedkiim a dezinfekcim.

Technicky list daného vyrobku

Gastrotechnologie

Multifunkéni panev 100l nesklopna. VyuZitelny objem panve
pro vafeni min. 100l. Kapacita pfi vafeni v GN min. 2x GN 1/1.
Ovladani pomoei dotykovehe displeje TFT. Stroj fizen
microprocesorem. Vpichovd potravinovd sonda. Funkce:
smaZeni; grilovani; vafeni ve vodé; vafeni mléénych produkid;
vafeni v pafe; nizkoteplotni diouhodobého vafeni; vafeni
souvide; vafeni v gastronadebach a varnych koich napfiklad
téstovin; fritovani ve fritovacich kosich; delta T vafeni,
udrZovani na nastavené teploté. Rozsah nastaveni teploty min.
v rozsahu 30 - 250°C. Automnatické napousténi vody s
pfednastavenim mnoZstvi s pfesnosti min. na 1l. Vypustny
ventil 2" z nerezové oceli AlSI 316 s pojistkou proti otevieni,
vietngé EPDM tésnéni, s plynulou regulaci proudu
vypousténého obsahu zabrafiujici rozstfik vypousténé tekutiny.
Elektremechanické vypcudténi odpadni vody z panve pfimo do
odpadu - pevne napojeni vany panve na odpadni potrubi.
Bezpetnostni pfepad, odtok pevné napojen na odpad, pfi
nepfedpokladaném pfeteCeni vany. lzolované dvouplastove
viko s tésnénim. Celonerezovd nesklopnd vany z materialu
AISE 316 vEeing dna. Sila dna min. 10mm. Boéni stény varné
vany o sile min. 3mm. Celonerezova ramova konstrukce.
Nerezova vrchni deska AISI 304 s vevafenou varnou vanou
bezespar o sile min. 2,5mm. Integrovana elektricka zasuvka
230V s pfikonem 0,5kW. Integrovana navinovaci sprcha pro
gisténi stroje. Asistent myti s konecnou fazi suSeni. Délka cca
1100mm; Hloubka maximaln& 890mm; Vyska cca 1100mm.
Elekiricka energie 400V/ maximalné 25kW.

Technicky {katalogovy) list daného
vyrobku a servisni certifikat"

Elektricky varny kotel s michadlem, elektrické sklapeni nadoby,
uzZitna kapacita 150 iitrd (skuteény vafeny obsgh pfi pouziti
mixovaciho pfisludenstvi v kotli). Celonerezové provedeni.
Vnitini plast kyselin odolny - nerezova ocel AlSI316. Teplotni

Technicky (katalogovy} list daného
vyrobku a servisnl certifikat?
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rozsah od 0 do 120° C. Pracovni tlak v pladti min. 1 bar.
Automaticke napousténi vody. Elektronické ovigdani+éasovaé.
Digitalni displej zobrazujici teplotu. MozZnost vyimout rameno
se stérkami. Rameno a stérky odolné vi&i stiikajici vodé IPX8.
Rychlost otaceni ramene nastavitelna od 20 do 110 ctadek za
minutu.  Bezpelnostni prvky zabrafujici b&hu mixéru pfi
otevieném viku kotle. Odnimatelné viko kotle.

Bezpe&nesini viko s plnicim otvorem (mfizka pro pfidavani
surovin). Ru&ni sprcha pro sanitaci kotle. PIné izolovany dvojity
plast. Instalatni sada pro ukotveni varného kotle k podlaze.
Bezpelnosini vypinaé. Automatické ¢&idténi nadoby kotle, 2
michaci programy+program se zpétnym chodem mixeru. Motor
mixeru minimalné prikon: 1,5kW (mixovani bramborové kase),
nastavec pro mixovani bramborové kase

Induk&ni sporak, uzavieny ze tfi stran, spodni police. Leva a
prava strana sporaku je dvouplastova. VE. elekirické 230V
zasuvky pro napojeni  pfisludenstvi (napf.  tySovy
mixér).Indkuéni plotny jsou umistény na stfedu zafizeni. Vieve
avpravo odkladaci plocha. Ovladani ploten z Cela sporaku. Sila
pracovni desky min. Zmm. V' desce je vylisovany po celém
obvodu odkapni Zlabek prc pfipad vytefeni tekutin. V
odkapnim zZiabku je umistén otvor, kiery je napojen na cdpad.
Napousteci rameno na studenou vodu. Otvor pro baterii
vylisovany smé&rem nahoru proti zamezeni zatékani vody.
Provedeni na stavebni sokl 150mm.

Indukéni plotna 3ks (umistény vedle sebe), pfikon min. 3x
3,5kW, funkéni od prdméru hrnce 120mm do priménrs 300mm,
udrzovaci reZzim s nastavenim teploty , varny rezim nastavenf
minimainé 9 vykonovych stupfAli, zobrazeni nastavenych
hodnot na displeji, kapacita: 101 z 25°C na 100°C za 20 minut

Technicky (katalogovy) list daného
vyrobku a servisni certifikat™

Elektricky konvektemat 10GN 1/1. Provozni rezimy pro: maso,
dribez, ryby, pfilohy, vajeSna jidla, pe&ivo, dckondovaci
operace. Technologie zaruCujici rovnomerné rozdéleni energie
ve varném prostoru. Plnéni smiSenymi potravinami s
individualnim monitorovanim zasuvek a pfizplsobeni doby pro
kazdou zasuvku v zavislosii na napinéni. ReZim konvektomatu
se tfemi provozni rezimy: para 30—130 °C, horky vzduch 30—
300 °C, kombinace pary a horkéhc vzduchu 30-300 °C.

Technicky (katalogovy) list daného
vyrobku a servisni certifikat®




Olomoucky kraj
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Meéfeni, nastavovani a regulace vlhkosti s pfesnosti na
procenta. Automatické precesy dokonCovacich proces( pro
bankety, bufely, a la carte atd. ReZim Delta-T — §etrna pfiprava
velkych kust masa. Ovladaci obrazovka. Barevny displej a
dotykova obrazovka s intuitivnimi symboly zajistujicimi
neisnadnéjsi ovladani. Systém automatického gisténi a péée o
varmy prostor. Integrovana runi sprcha s automatickym
navijenim, Servisni diagnosticky systeém s automatickym
zobrazenim servisnich hlageni. Sonda teploty jadra se
Ctyfbodovym méfenim. 35C libovolné volitelnych program( az
s 12 kroky. Rozdifena funkce napafovani s nastavenim
hodnoty vlhkosti. T rychlosti vzduchu, programovateing,
Funkce =zajistujici rychlé a bezpetné zchlazeni varného
prostoru. Automaticka pfedvclba okamziku spusténi. Digitalni
indikatory teploty. Zobrazeni skuteénych a poZadovanych
hodnot.  Vysoce vykonny generdtor Zerstvé pary s
automatickym pInénim vodou. Privod energie fizeny na
Zakladé aktualni potfeby. Detekce vodniho kamene a
zavapnéni. Podélna zasuvka vhodna pro gastronadoby GN
11, 172,173, 2/3, 2/8. Rozhrani USB pro export dat HACCP na
pamétovy modul USB nebo prc snadnou aktualizaci softwaru.
Rozméry cca 847x780x1015. Pfikon min. 18,6kW.

Elektricky konvektomat 20GN 1/1. Provozni reZimy pro: maso,
dribez, ryby, pfilohy, vajetna jidla, peéive, dokongovaci
operace. Technologie zarucujici rovnomérne rozdéleni energie
ve varnem prostoru. PInéni smiSenymi potravinami s
individualnim meniterovanim zasuvek a pfizpisobeni doby pro
kazdou zasuvku v zavislosti na naplnéni. ReZim kenvektematu
se tfemi provozni rezimy: para 30-130 °C, horky vzduch 30—
300 °C, kombinace pary a horkého vzduchu 30-300 °C.
Mé&Feni, nastavovani a regulace vihkosti s pfesnosti na
procenta. Autoratické procesy dokon&ovacich procesu pro
bankety, bufety, a la carte atd. ReZim Delta-T -~ Setrna pfiprava
velkych kus(l masa. Ovladaci obrazovka. Barevny displej a
dotykova obrazovka s intuitivnimi symboly zajistujicimi
nejsnadnéjsi ovladani. Sysiém automatického Cisiéni a péCe o
varmny prostor. [ntegrovana ruéni sprcha s automatickym
navijenim. Servisni diagnosticky systém s automatickym
zobrazenim servisnich hiaSeni. Sonda teploty j&dra se

Technicky {katalcgovy) list danéhg
vyrobku a servisni certifikat?
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Etyfbodovym méfenim. 350 tibovolné volitelnych programi az
s 12 kroky. Rozsifena funkce napafovani s nastavenim
hodnoty vlhkosti. Ti rychlosti vzduchu, programovatelng.
Funkce zajidtujici rychié a bezpeiné zchlazeni varného
prostoru. Automaticka predvelba okamziku spusténi. Digitalni
indikatory teploty. Zobrazeni skuteCnych a poZadovanych
hodnot. Vysoce wvykonny generator dZersive pary s
automatickym pInénim wvodou. Pfivod energie Ffizeny na
zakladé aktualni potieby. Detekce vodnihc kamene a
zavapnéni. Podélna zasuvka vhodna pro gastrcnadoby GN
111, 172, 1/3, 2/3, 2/8. Rozhrani USB pro export dat HACCP na
pamétovy modul USB nebo pro snadnou aktualizaci softwaru.
Rozméry cca 847x878x1782. PFikon min. 37kW.

Granulova mycka ¢erného nadobi, priichozi a automatickym
zdvihem a spousténim poklopu. Kapacita minimalné 8GN1/1-
65 na jeden myci cyklus, v&etn& pfislusenstvi k myti hrnct,
panvi, nabératek, metel, tacl, vik gastronadob, gastronadob
velikosti GN 1/1 - GN 1/9, naplf granuli (1281 neZ voda) ve
stroji k myti minimélné 8kg, atmosfericky izolovany boiler v
kombinaci s oplachovym &Cerpadlem, spudténi oplachu vazano
ha dosazeni spravné oplachové teploty v boileru, elektronicky
ovliddaci panel , minimalne 2 myci programy s moZnosti volby
myti s granulemi a minimalné 2 myci programy myti bez
granuli, vedkeré hlavni vnitini komponenty jakozZ i venkovni
panely vyrobeny z uglechtilé nerez cceli aisi 304, myci na&drz
vyrobena z uSlechtilé nerez oceli aisi304, plovakovy
bezpe€nostni hlidaé hladiny vody v bojleru, pfipojeni na
studenou vodu. Ochrana proti vodé&lPX5. Provedeni pro
pfipojeni na teplou vodu

Technicky (katalogovy) list daneho
vyrobku a servisni certifikat®

PFaedmyci stroj. Pfedmyva &pinavé nadobi silnym proudem
vody pii teplotd¢ min. 40 °C. Uginny oplachovy systém
odstranuje zbytky jidla a ma stejny uéinek, jako namaceni
Predmyci stroj udrzuje vodu v myéce gistou i pfi velkém poétu
mycich cykld, coZ vyznamné sniZuje provozni naklady a
produkuje vynikajici vysledky myti. Pfedmyci stroj je uréen pro
instalaci v pfimé linii pfed mycim strojem. Pfedmyci stroj
opakované vyuZiva pfebyteCnou vedu z myciho tunelového

Technicky (katalogovy) list daného
vyrobku a servisni certifikat?
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stroje. Objem nadrze min. 30i. Rozméry: 685x658x1800.
Piikon: 0,8kW

Tunelova myéka dvounadrizova koSova, kapacita dle DIN

10510 je 120 kos0/hodinu, nastaveni rychlosti nebo |

kontakiniho &asu plynule v rozsahu 80-240kos0/h, piipojent
pfedmyciho automatu, Cista vstupni vyska min. 440 mm,
vyuzitelna vstupni Sitka 500 mm, dvouplastové provedeni
véetnd tepelné a hlukové izolace, jedncduse cdnimatelné
dvefe pro jednoduché Eisténi, centralni vypousténi mycich
tank(, samovyprazdhovaci myci Cerpadla, jednoduse
adnimatelna mycl ramena pro Cidténi, véechna myci ramena
isou totoZnd pro zamezeri jejich vymény, systém eliminace
myti prazdnych mist, myCka nemyje prazdne prostupy mezi
kosi, automatické zastaveni mycich Cerpadel po dobu nez
vstoupi novy ko§ do myCky, konstatni oplachovy ¢as - mnoZstvi
vody na oplach je vZdy stejné a nezavislé na kontaktnim mycim
tase, dvojity transportni systém posunu ko$l {dvé vatky na
protilehlych stranach), nastaveni kontaktnihe Casu pfimo na
displeji myéky, délka hlavni myci zony 900 mm, teplota dle DIN
10510 55 - 65 °C, vykon myciho Cerpadla 1,5 kW, zona
dvojitéhe zavéreéného oplachu s recirkulaénim oplachem,
mnozstvi spotfebované vody na jeden ko je 1,3 litru (pfi pouZiti
automatického pfedmyciho stroje 1,2 litru), delka zdny
zavéreéného oplachu 585 mm, vykon &erpadla 0,11 kW,
jednoduchy kontrolni panel, HACCP s ukiad&nim dat, pfipojeni
mozné pomoci poditacte pfes webovy prohlizeg, rozmé&r max.
2255x697x1725 mm. Mycka je vybavena rekuperaéni
jednotkou, break tankem veEetn& oplachového Cerpadia,
pfipojenim na studenou vedu, automatickym samocisticim
systémem myci zony a rekuperacni jednotky.

Technicky (katalogovy) list daného
vyrobku a servisni certifikat"

Mistkova vaha. Velky podsviceny LCD displej, dvourozsahové
vazeni (do 30 kg s dilkern 10g a od 30 do 60 kg s dilkem 20 g),
provoz z akumulatoru, komunikace RS-232, funkce: limitni
vaZeni, poéitani kust, HOLD - vazeni neklidné zatéze, séitani
vazenych polozek, procentni navaZovani, tarovani a nulovani.
Rozmér vazni plochy min. 360 x 460 mm. Provedeni: vazni
plocha — nerez, konstrukee — ocei. Kryti proti vodé a prachu
min. [P-54. Ceriiflkace pro cbchodni vazeni - ES ovéfeni.

Technicky {katalcgovy) list daného
vyrobku
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Displej L.CD. Napajeni: AC 230V pfes adaptér, alternativn{
napajeni pfes vestav&ny akumulator. Komunikace: RS-232.

Skrabka brambor. Vykonnost stroje: min. 200 kg / hod
Hmotnost 1 naplné: 12 kg. Doba 1 pracovniho cyklu: 1,5 - 3
min. Vrstvou korundu je pokryt buben Skrabky a dne.
Celonerezové provedeni.

Technicky {katalogovy) list daného
vyrobku

Chladici skfiit 700, GN 2/1 s nucenym obéhem vzduchu s
automatickym odtavanim a odpafeni kondenzatu horkym
plynem, nastavitelny s digitalnim displejem. LED osvétieni
vnitfniho prostoru. Rozsah teplot -2+12°C. Nerezové provedeni
vne i uvnitf. Hygienicky vnitfni prostor se zaoblenymi hranami.
Vyparnik umisté&ny vné chladici komory. Jednotka ve formé
monobloku v horni ¢asti ptistroje. Vyskové nastavitelné nohy.
Chladivo R280. Energetickd tfida C. Tropikalizovang provedeni
do +43°C. Maximalni rozmé&ry: 695x810x2020.

Mrazici skiii 7001, GN 2/1 s nugcenym ob&hem vzduchu s
automatickym odiavanim a odpafeni kondenzéatu horkym
plynem, nastaviteiny s digitélnim displejem. LED osvétleni
vnitfniho  prostoru. Rozsah teplot -15 -22°C. Nerezové
pravedeni vné i uvnitf. Hygienicky vnitfni prostor se zaoblenymi
hranami. Vyparnik umistény vne chiadici komory. Jednotka ve
formé& moncbloku v horni &asti pfistroje. Vyskové nastavitelné
nohy. Chiadivo R290. Energeticka tfida D. Tropikalizované
provedeni do +43°C. Maximalni rozméry: 835x810x2020.

Technicky (katalogovy) list daného
vyrobku

Stolni kutr. Chjem nadoby 8l induk&ni asynchronni motor;
nerezova hitidel; magneticky bezpe¢nostni systém. 2 regulace
rychiosti. Pulsni tlagitko. Kryt motorového bloku je kovovy.
Odnimatelna nadoba kufru z nerezu s ergonomickym
drzadiem. Prithledné polykarbonatové viko s otvorem. Podet
ot/min.; 1500/3000. Pinéni kutru: 4,5 kg surovin

Technicky (katalogovy) list dangeho
vyrobku

Krouhat zeleniny s mobilnim vozikem a 2 nastavci. Model se
dvéma nastavci (automaticka nasypka a nasypka s pfitlacnou
pakou), pakovy pfevod pro mensi namahu obsluhy a vy3si
vykonnost, objem nasypky umoziiuje pojmout aZ 15 rajcat nebo
hlavku zeli, moZnost pfipravy hranoclek a kostek, 2 rychlosti:
375/750 ot./min., v& mobilnihc voziku s moznosii vieZeni

Technicky (katalogovy) list daného
vyrobku




Olomoucky kraj
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GN1/1 pro nakrajenou surcvinu, vyken sfroje; 400 - 1200
kg/hod.

Narezovy stroj s nerezovym noZem pr.275mm a uloZzenim
posuvneho stolu nadikmo. Vyroben z potravinafské hlinikové
slitiny a nerezu. Uren pro vysokou zatéz do nepletrziteho
provozu. Uzavfena a uiésnéna femenice. Vzdalenost mezi
kotouZem a motorem min. 41 mm. Spodni kryt
Demontovatelny nerezovy ndZ Uhel noZe 38°. Provedeni.
feminkovy pohon. Zabudované brusné zafizeni. Owiddaci
plastovy knoflik. Plastova tlagitka. Gumové nozitky. Rezna
plocha 240 x 230 mm. Max. tlousfka platku 18 mm.

Technicky (katalogovy) list daného
vyrobku

Mlynek na masa uren pro stfedni zatéZz min. 1 hod. nepfetrzity
chod/10 min. prestavka. Ventilovany motor, $nekovy pohon.
Celonerezové provedeni. Standardni vybaveni: mleci slozeni
(1= nlzZ, 1x ajba); §ajba 4,5 mm. Primér mleci hlavy 82mm.
Vykon 200 kg/hod.

Technicky (katalcgovy) list daneho
vyrobku

Délicka, robustn! provedeni pro trvaly provoz. Bezpelnostni
koncovy spinac vlozené misy. Odnimatelna misa pro déleni.
Pocet porci: 36, velikost porci: 35-100gr.

Technicky {katalogovy) list daného
vyrobku

Univerzalni kuchyfisky robet, kotlik 80i, meila, hak, michat,
nerezovy zakryl, mechanické oviadani s &asovadem,
signalizaci a STOP tlagitkem

Technicky (katalogovy) list daneho
vyrobku

[zolovany vozik se statickym ohfevem (GN 2/1) pro distribuci a
udrzovani teplych pokrmG. Box lze doplnit o dérované police
pro skladani talitll s jidiem. Plynuie nastavitelna teplota do
+80°C je ovladana pemoci digitalniho displeje s kontrolkou
dosaZeni nastavené teploty. Dvefe se otevirajii min. do Uhlu
270° a daji se zajistit v oteviené poloze pomoci magnetu.
Ergonomicka madla na zadni sirané voziku zajisfuji bezpeénou
a jednoduchou manipulaci. Horni zabradli po celem cbvodu
voziku, které poskytuje dalsi ukladaci prostor a usnadnuje
manipulaci s vezikem. Kapacita 12 GN 2/1 - 65mm, 2 pevna a
dvé ctotna kolet¢ka o pr. min. 160mm z toho dvé s brzdou.
Vaha voziku v nenaplnéném stavu max. 75 kg.
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Pfekapavat vody a &aje. 1 prltokova jednotka. Pevné pfipojeni
na vodu. UdrZzovaci kapacita: 10 |. Vykonova kapacita: 30 I'hed.
Doba piekapavani: 10 min [/ 5 |. Prekapava se do
odnimatelnych zascbniki. Digitalni fizeni. Signalizace
zavapneni. Celkové a denni potitadle vydaného mnozstvi.
Akusticky signal dokonéeni prekapavani. Spinaci hodiny.
Filtraéni jednotka. 2x termos 5 | s vodomirou na horké a
studene napcje, dvouplastove plné izclovane provedeni, s
vikem, nekapajicim kohoutkem.

Technicky (katalogovy) list daneho

. BravilorBonamat / BS/ tech. list & 20
vyrobku

Postmix v provedeni se 4 vydejnimi ventily je uréen k vyrobé a
stateni chlazenych limonad a sodove vody. Nerezove
provedeni. Chladici vykon kompresoru: 1/4 Hp. Chladici vykon
staly; 451, Chladici vykon primy: 0,75/min, Pocet vydeinich
ventild: 4. Chlazenych napoji: 4 x limo, 1 x soda. Soucasti je
vagkerg pfisludenstvi pro chod stroje. Tlakova lahev CO2 a
sirupy nejsou soutéasti dodavky technologie kuchyné.

Technicky (katalogovy) list daného

vyrobku SIPP / 510/4/ tech. list €. 21

" Servisni certifikat = osvedéeni vydané virobcem zafizeni nebo autorizovanym zéstupcem virobee o absolvovani technického Skoleni pro montaz nabizenych palozek gastrotechnologie

Osoba opravnéna za tcastnika zadavaciho Fizeni jednat

Titul, jméno, pfijmeni Petr Skfivan Dis., na zakladé plné maci
Funkce manazer
Datum 29.4 201

Podpis opravnéné osoby

Zazlucene Casti v textu vyplni (Castnik zadava ]

Poznamky:
*\/ pfipadé spoietné nabidky bude na v sekci " Identifikaéni lidaje U€astnika zaddvaci fizeni" uveden kaidy z dodavatell podavajicich spoleénou nabidku a v sekei " Osoba opravnéna za Uéastnika
zadavaciho fizeni jednat " bude podpis osoby jednajici jménem & za dodavatele. Ucastnik zadavaciho fizeni tyto sekce zkopiruje v poZadovanem podtu
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