MARC

1.MYCKA NADOBI PRUCHOZi DVOUPLASTOVA

TECHNICKA DATA

Oznaceni:
Vyrobce:
Rozmeér:
Rozmér kose:
Vyska zdvihu:
Provedeni:

Ovladani:

Spotreba vody na cyklus:
Nastavitelny myci cyklus:

Kapacita:
Napéti:
Prikon:
Hmotnost:

NT102P

RM GASTRO

721 x 836 x 1565 mm
500 x 500 mm

465 mm
celonerezové
dvouplastové
elektronické

2,71

60-90-180 s
60-40-20 kosu/hod.
400V

10,2 kW

110 kg

Ddavkovac myciho a oplachového prostfedku fizeny ¢asové
Spodni i horni kompozitni otoénd ramena spole€na pro myti
| oplach, se systémem Click-clack.

Filtr vany plastovy
Lisovana vana
Termostop
Odpadové cerpadlo

MARCCRAB GASTRO CB s.r.0.
Sokolska 1605/66

Nové Mésto
120 00 Praha 2

Regulovatelny termostat bojleru

ProClean — samodistici cyklus

ProSpeed — kratky program pro lehce zaspinéné nadobi

ProFessional — standardni myci program pro bézné zaspinéné nadobi
ProTemp — dlouhy myci cyklus pro silné zaspinéné nadobi

ProDrain — vypoustéci cyklus

Specidlni programy:

ProPlates — specificky cyklus pro talife s optimalni teplotou 78°C
ProWater — specificky cyklus myti sklenic s osmotickou vodou

ProEco — program se sniZzenou spotfebou energie, myti pfi nizsi teploté s mensim mnoZstvim vody
ProLong — prlibéZny cyklus, trvani se méni v zavislosti na modelu, zména stisknutim tlacitka Start
ProGlass — specificky program pro myti sklenic zvlastniho tvaru

ProCold — oplachovani studenou vodou po bézném oplachu horkou vodou

ProActive — intenzivni program pro velmi Spinavé nadobi, dvé faze myti a dvé faze oplachu
ProSteel — program pro myti pribor(, nékolik fazi myti pfi stale se zvysujici teploté

ProSan — teplena dezinfekce v souladu s EN ISO 15883

ProNew — cyklus myti Cistou vodou

Kos na sklo

Kos na talite

Kos na pribory

Oplachovy prosttedek: 1 kanystr 10 kg —V CENE MYCKY
Myci prostfedek: 1 kanystr 12 kg — V CENE MYCKY

MARCCRAB GASTRO CB s.r.o. ICO: 01984390, DIC: CZ01984390,

Provozovna: Prazska 289, 373 67 Borek, Tel.:387 222 099, marccrab@marccrab.cz, www.marccrab.cz
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2. VYSTUPNI STUL

Délka: 600 mm
Zadni limec 100 mm

Pravy limec

Spodni police

Vedeni na kose

3. UNIVERZALNi ROBOT

Oznaceni: RM 30H

Vyrobce: RM GASTRO

Rozmér: 550x 670 x 1170 mm
Objem: 301

Rychlosti: 3

Pfikon: 0,75 kW

Napéti: 400 V

Planetové usporadani nastavcl
Dokonalé promiseni nadoby bez rotace
Odnimatelnd nerezovd nadoba

Total stop
Snadno vyménitelné nastroje
Vybava: metla, hak, michac

Nerezovy kryt pracovniho prostoru
MoZnost dokoupeni mlynku na maso, krouhace zeleniny

NAZEV KS CENA/KS CENA CELKEM

Mycka NT 102P 1 66 780 K¢ 66 780 K¢
VYSTUPNI STUL 1 8 694 K¢ 8 694 K¢
Univerzalni robot RM 30H 1 63 000 K¢ 63 000 K¢
Montdz, demontaz plvodniho zafizeni 1 1900 K¢ 1900 K¢
Doprava 1 500 K¢ 500 K¢
CELKEM bez DPH 140 874 K¢
DPH 29 584 K¢
CELKEM v¢.DPH 170 458 K¢
Zaruka: 24 mésicu
Servis: do 48 hodin
Splatnost faktury: 30 dni

Realizace: do 13.6.2019
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