
[image: Czech Tourism - pro elektronicke A4 - skladani][image: Czech Tourism - pro elektronicke A4 - logo]Objednávka

[image: Czech Tourism - pro elektronicke A4 - skladani]


Objednávka služeb pro CzechTourism Networkingový večer při výroční poradě ředitelů zahraničních zastoupení 21. 7. 2016 Č. obj. 16/O/610/2481

Č. zak. 16/600003

Vyřizuje: 
Karina Vítková
vitkova@czechtourism.cz

V Praze dne 12. 7. 2016
GRAND HOTEL BOHEMIA PRAGUE
Králodvorská 4
110 00 Praha 1

IČO: 27932524
DIČ: CZ699002551



Vážený pane Froňku,

[bookmark: _GoBack]v návaznosti na naši předchozí komunikaci u Vás objednáváme služby pro CzechTourism Networkingový večer při výroční poradě ředitelů zahraničního zastoupení 21. 7. 2016 dle následující specifikace.

Termín: 21. 7. 2016

Přesný popis plnění: 
18:00		Registrace
18:30		Slavnostní zahájení
				K. Šlechtová, ministryně pro místní rozvoj
				M. Palatková, ředitelka ČCCR – CzechTourism
19:00		Představení zahraničních zastoupení CzechTourism
19:15		Networking
22:30 		Závěr akce

Finanční kalkulace:

	Cena na osobu obsahuje následující služby:

	Pronájem prostoru Sál Boccaccio a restaurace

	Technika 

	Květinová výzdoba

	Nábytek

	Welcome drink

	Kanapky/finger food

	Studený a teplý buffet

	Open bar




WELCOME DRINK + KANAPKY
  Bohemia Sekt Brut 0,1l 
  Pomerančový juice
  Voda
  Kanapky 3 ks na osobu
BUFFET
Studené předkrmy
  Salát Nicoise s fazolkami, tomaty, černými olivami a tuňákem
  Grilované papriky s cibulí a balkánským sýrem
  Parmská šunka se salátem z rukoly a dresinkem z kozího sýra
  Marinovaný losos v čerstvých bylinkách s medovo-hořčicovou omáčkou
  Salátový bar s dresinky a doplňky
  Krájená čerstvá zelenina
Hlavní chody a přílohy
  Pečená filátka z candáta s tomatovou salsou 
  Kuřecí saltimboca se šalvějí a Alpskou šunkou
  Dušená hovězí líčka na červeném víně s kořenovou zeleninou
  Gnocchi s houbovou omáčkou a sýrem
  Pečené brambory s rozmarýnem a hrubou solí
  Restovaná rýže Basmati s nakrájenou pažitkou
Dezerty
  Selekce čokoládových a ovocných minidezertů
  Smetanová Panna Cotta s malinovou omáčkou
  Dort s pařížským krémem a banány

NÁPOJE – OPEN BAR:
  Voda perlivá / neperlivá
  Nealkoholické nápoje – Coca-Cola, Fanta, Sprite, Tonic
  Pomerančový a jablečný juice
  Bílé a červené lokální víno:
Bílá vína:
Ryzlink Rýnský Vlaššský, Le panier, ČR
Veltlínské zelené, 49 Latittude, Vinselekt Michlovský, ČR
Chardonnay, pozdní sběr, Moravíno Valtice, ČR
Červená vína:
Frankovka, pozdní sběr, Mádl, ČR
Svatovavřinecké. 49 Latittude, Vinselekt Michlovský, ČR

  Pivo Plzeňský Prazdroj, nealkoholické pivo
  Káva / čaj


TECHNICKÉ ZAJIŠTĚNÍ AKCE:
  Dataprojektor, plátno, ozvučení, 2x bezdrátový mikrofon, řečnický pult

Jednotková cena: 1 150,- Kč vč. DPH/os.
Počet osob: max 150 
Počet osob bude upřesněn 18. 7. 2016

Cena celkem:  Kč 172 500,- vč. DPH

A dále 1 ks ikebana na VIP stůl – 750 Kč vč. DPH

Cena celkem: max Kč 173 250,- vč. DPH			

Platba: 100 % po dodání
Splatnost faktury: 14 dní

Fakturu spolu s kopií této objednávky prosím zašlete na:  
Karina Vítková, oddělení zahraničních zastoupení.

Děkuji za vyřízení naší objednávky.

S pozdravem


Mgr. Klára Vysloužilová
pověřená řízením odboru Zahraničních zastoupení a on-line distribuce
ČCCR - CzechTourism
ČCCR — CzechTourism
Vinohradská 46,
P. O. Box 32, 120 41 Praha 2,
Česká republika
tel. +420 221 580 111
fax +420 224 247 516
www.czechtourism.cz

2/2

image1.png




image2.png
Czechlourism




