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Technicka specifikace s cenovou nabidkou

1x
Elektricka multifunkéni panev s automatickym zdvihem kosti — tlakové
provedeni MKH 151 P

Vyrobce: JIPA International s.r.o.
Typ: MKH 151 P

TECHNICKE PARAMETRY
e Objem min.: 150 litrG dle DIN 18857
e Pracovni pretlak: 0,48 bar
e Kapacita GN:3xGN 1/1
e Rozmér dna: 1071 x 580 mm
e Hloubka vany: 280 mm
e UZitna plocha: 63 dm2
e Celkovy rozmér: 1705 x 850 x 1008 mm
e Celkovy instalovany pfikon max.: 44 kW
e Napéti: 3N AC 400V
e JiSténi:3x80A
e Vdha: 680kg

VARNE REZIMY

Vareni intenzivni a Setrné, smazeni, fritovani, duseni, nizkoteplotni Gpravy grilovani, restovani,
opékani, konfitovani, Uprava sous — vide (vareni ve vakuu pti konstantni nizké teploté).

Rozsah teplot: 30°C —250°C.

OVLADACI PANEL
e Automaticky a manualni rezim Upravy pokrmi
e Dotykova barevna 10“ obrazovka s HD rozliSenim a intuitivnim ovladanim
e Kompletnim ovladanim v ¢eském jazyce
e Moznost uloZeni vlastnich programu, pamét pro 350 programu o 20 krocich
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e Zobrazovani pribéhu Uprav na displeji

e Pfesné senzorické méreni teplot

e Indikace nastavenych a skutecnych hodnot
e Zobrazovani poruchovych hlaseni na displeji
e Technické a servisni informace

e Kryti displeje IPX5

e Tlacitko zapnuti a vypnuti

KONSTRUKCE
e Konstrukce stroje kompletné v provedeni AlSI 304, minimdlni sila materidlu 3 mm
e Materidl vany AISI 316
e Specidlni vakuové lisované, sendvi¢ové dno o sile min. 31 mm
e Dvojité robustni izolované viko s motorickym zdvihem
e Bezpecnostni proces spousténi zabranujici drazu
e Odvod nadbytecné pary otvorem ve stfedu vika
e Topny systém SUPER BLOCK JPX 17, roznaseci hlinikovy blok s celoplosnymi topnymi télesy
z nerez materidlu
e Dosazeni teploty 200°C z pokojové/provozni teploty za max. 4 minuty
e Odtlakovani pfistroje do 3 minut

ZAKLADNI VYBAVENI

e Automaticky systém napousténi vany — davkovani vody s presnost na 1dcl

e Vyklapéni panve s proménlivou rychlosti, bez trhavych pohybU i pfi maximalnim naplnéni

e Osa skldapéni umoznuje vyklopeni vany pro kompletni vyprazdnéni panve

e Mechanismus vykldpéni vyroben kompletné z nerezové oceli

e Vicebodova sonda pro méreni teploty jadra suroviny

e Integrovany odpad ve dné vany panve s automatickym uzavérem

e Automaticky zdvih ko3l — mozZnost pouZiti panve i se zavienym vikem

e Automaticka senzorova signalizace zavéseni ramene pro automaticky zdvih kos

e Integrovana elektrickd zasuvka 230V/ 16A

e USB konektor

e Integrovanad sprcha s automatickym navijenim a kovovou hlavici

e Regulator tlaku vody v zakladni vybavé

e HACCP (Systém analyzy rizika a stanoveni kritickych kontrolnich bodi), pamét pro 300
poslednich proces(

e Automatické zajisténi a odjisténi vika pfi tlakovém vareni

e Automatické sniZeni pretlaku a kondenzace pary bez pfimé spotfeby vody na konci varného
cyklu s odvodem kondenzatu do odpadu

TECHNICKA DATA
e Servisni pristup z pfedni ¢asti stroje
e Jednoduse vysuvny panel elektrické vyzbroje v pravé noze umoznujici sestaveni vice panvi do
bloku bez mezer
e Certifika¢ni znacka CE, TUV-SUD

e Ptiprava pro stavebni sokl
¢ Nerezova police pro zakryti stavebniho soklu
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Nadstandardni vybaveni
e Rameno na automaticky zdvih kos(
e 3x fritovaci kos

Cena za panev bez DPH: 842 400,-
Cena za rameno na zdvih koSt bez DPH: 6 700,-
Cena za fritovaci kose(3ks) bez DPH: 18 200,-

Cena celkem za panev MKH 151 P v¢. prislusenstvi bez DPH: 867 300,-

1x
Elektricka multifunkéni panev s automatickym zdvihem kosti — tlakové
provedeni MKH 101 P

Vyrobce: JIPA International s.r.o.
Typ: MKH 101 P

TECHNICKE PARAMETRY
e Objem min.: 100 litrG dle DIN 18857
Pracovni pretlak: 0,48 bar
Kapacita GN: 2 x GN 1/1
Rozmér dna: 713 x 580 mm
Hloubka vany: 280 mm
e UZitna plocha: 43 dm2
e Celkovy rozmér: 1347 x 850 x 1008 mm
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e Celkovy instalovany pfikon max.: 27,5 kW
e Napéti: 3N AC 400V
e JiSténi:3x50A

VARNE REZIMY

Vareni intenzivni a Setrné, smazeni, fritovani, duseni, nizkoteplotni Gpravy grilovani, restovani,
opékani, konfitovani, Uprava sous — vide (vareni ve vakuu pti konstantni nizké teploté).

Rozsah teplot: 30°C — 250°C.

OVLADACI PANEL
e Automaticky a manualni reZzim Gpravy pokrm
e Dotykova barevna 10 obrazovka s HD rozliSenim a intuitivnim ovladanim
e Kompletnim ovladanim v ceském jazyce
e Moznost uloZeni vlastnich programi, pamét pro 350 program o 20 krocich
e Zobrazovani pribéhu Uprav na displeji
e Presné senzorické méreni teplot
e Indikace nastavenych a skute¢nych hodnot
e Zobrazovani poruchovych hlaseni na displeji
e Technické a servisni informace
e Kryti displeje IPX5
e Tlacitko zapnuti a vypnuti

KONSTRUKCE
e Konstrukce stroje kompletné v provedeni AlSI 304, minimalni sila materidlu 3 mm
e Materidl vany AISI 316
e Specidlni vakuové lisované, sendvicové dno o sile 31 mm
e Dvojité robustni izolované viko s motorickym zdvihem
e Bezpecnostni proces spousténi zabranujici Urazu
e Odvod nadbytecné pary otvorem ve stfedu vika
e Topny systém SUPER BLOCK JPX 17, rozndseci hlinikovy blok s celoplosnymi topnymi télesy
z nerez materialu
e DosazZeni teploty 200°C z pokojové/provozni teploty za 4 minuty
e Odtlakovani pfistroje do 3 minut

ZAKLADNI VYBAVENI
e Automaticky systém napousténi vany — davkovani vody s pfesnost na 1dcl
e Vyklapéni panve s proménlivou rychlosti, bez trhavych pohybU i pfi maximalnim naplnéni
e Osa skldapéni umoznuje vyklopeni vany pro kompletni vyprazdnéni panve
e Mechanismus vyklapéni vyroben kompletné z nerezové oceli
e Vicebodova sonda pro méreni teploty jadra suroviny
e Integrovany odpad ve dné vany panve s automatickym uzavérem
e Automaticky zdvih koS — moZnost pouZziti panve i se zavienym vikem
e Automaticka senzorova signalizace zavéseni ramene pro automaticky zdvih kosu
e Integrovana elektrickd zasuvka 230V/ 16A
e USB konektor
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Integrovana sprcha s automatickym navijenim a kovovou hlavici

Reguldtor tlaku vody v zakladni vybavé

HACCP (Systém analyzy rizika a stanoveni kritickych kontrolnich bodd), pamét pro 300
poslednich procest

Automatické zajisténi a odjisténi vika pfi tlakovém vareni

Automatické snizeni pretlaku a kondenzace pary bez pfimé spotieby vody na konci varného
cyklu s odvodem kondenzatu do odpadu

TECHNICKA DATA

Servisni pfistup z predni ¢asti stroje

Jednoduse vysuvny panel elektrické vyzbroje v pravé noze umoziujici sestaveni vice panvi do
bloku bez mezer

Certifika¢ni znacka CE, TUV-SUD

Pfiprava pro stavebni sokl
Nerezova police pro zakryti stavebniho soklu

Cena celkem za padnev MKH 101 P bez DPH: 755 000,-

El. parni bojlerovy konvektomat s kapacitou 20 x GN 1/1

Vyrobce: Modular
Typ: EM E 20/11B

Rozméry: 900x870x1970 mm
El. ptikon: 36,6kW(napéti 400V)
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e Konstrukce z nerezové oceli AISI304 18/10 se zaoblenymi vnitfnimi rohy komory.

e Rozte€ zasuvli 66 mm.

e Dvojité zaskleni. Ergonomické madlo. Vyjimatelné dverni tésnéni.

e Vyvin pary v bojleru.

e Komunikace v CJ.

e Dotykovy barevny displej s grafikou ve vysokém rozliseni, bez dalSich tlacitek, kolecek, apod.

e Integrovana sprcha.

e 6 bodova vpichova sonda.

e Ventilator s autoreverzem s 6ti rychlostmi otacek pro co nejdokonalejsi ventilaci uvnitf
komory.

e Zakladni rezimy: Horky vzduch 30-300°C, kombinovany rezim 30-300°C, vareni v pare 30-
130°C.

e Moznost automatickych varnych procesl s presnym nastavenim vlhkosti v komore
(automatické ¢i manualni fizeni).

e Funkce automatického nastaveni prfesného procenta vihkosti pro kazdou jednotlivou fazi
vareni — mozZnost az 16ti riznych procent vihkosti béhem jednoho varného programu.

e Casovani jednotlivych zasuv(l, moznost pfipravy aZ 20ti riznych pokrm@ najednou s moZnosti
volby spolec¢ného zacatku nebo spoleéného konce vareni.

e Automatické nebo manuaini naprogramovani jednotlivych zasuvd.

e Prednastavené programy pro viechny zakladni typy surovin — maso, ryby, téstoviny, pecivo,
dezerty.

e Intuitivni zobrazeni program( pomoci obrazk( a detailniho popisu.

e Moznost individudlniho nastaveni hodnot i pro pfednastavené programy, moznost zmény
parametrd v pribéhu vareni bez nutnosti zastaveni vareni.

e Aktualizace programu skrz USB port.

e Knihovna varnych programf, kazdy program s moZnosti az 16ti rliznych fazi.

e Moznost uloZeni oblibenych programi do zrychlené volby, moznost rychlého vyvolani
poslednich spusténych programf.

e Automaticky myci systém s 5ti programy.

e ZavaZecivozik.

Cena celkem za konvektomat Modular bez DPH: 339 000,-

Cena celkem za zakazku bez DPH: 1961 300,-

DPH 21%: 411 873,-

Cena celkem s DPH: 2373173,-
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