Eli Beamlines
18.12. 2018

TYP AKCE: slavnostni vanoc¢ni recepce
DATUM A CAS: 18.12. 2018, 18.00—24.00 hod.
MiSTO: Praha 6 - Bubeneé

POCET OSOB: 260-300

ZASTUPCE KLIENTA: pan Michael Vich

PROFICATERING

PROFESIONALN{ CATERINGOVE SLUZBY




PROFICATERING

MENU 1 - 18.12. 2018 - 260 - 300 OSOB

Studené canapés (1ks/os.)

kanapka s anglickym rostbifem

kanapka s bezlepkovou vepfovou Sunkou
kanapka s brie

kanapka s kozim syrem a brusinkami
kanapka s kaviarovym krémem

Speciality studené kuchyn & - live cooking (50gr/os.)

e tranSirovany losos uzeny v domaci udirné v jableéném koufi s medovou hoféici a listky rukoly
e lososovy tartar s capari

Zdobené misy (150gr/os.)

pecena Cervena fepa s feta syrem a listky rukoly

rajéata s mozzarellou, balsamicem a panenskym olivovym olejem

téstovinovy salat se suSenymi raj¢aty a olivami

variace z kufecich a vepfovych fize¢kl s nakladanou zeleninou

kufeci prsicka pfipravena metodou sous vide s rajcatky a basalkovym pestem
variace z vdnocnich a zvéfinovych pastik

zdobené misy z uzenin a uzenarskych specialit

suSend Sunka s Cerstvym ananasem

Teplé chody

(80gr/os.) - pe€ena Sunka od kosti se Svestkovou omackou, kienem a hor¢ici

(80gr/os.) - hovézi konfit z vyzralého hrudi provonény tymidanem s bramborovo-dynovym pyré
(80gr/os.) - kure tikka masala s jasminovou ryzi

(50grf/os ) - tradi¢ni houbovy kuba

Pecivo (2ks/os.)
o domaéaci banketni pecivo, bilé pecivo, bily a celozrnny chléb, ¢erstvé italské pecivo

Vybér ze syr G (35gr/os.)
e vybér z domécich a zahrani¢nich syri podavany s olivami, ofechy, suSenym ovocem a crackery

Ovoce & €okolada (200gr/os.)
e Cerstvé ovoce s horkou belgickou ¢okoladou

Deserty (2,5ks/0s.)

o tradi¢ni Ceské a vanocni minideserty, panna cotta s pistaciemi , kokosovy pudink s ovocem, macarons a jour
bonbony
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NAPOJOVY BALI CEK

Nealkoholické napoje - bez limitu

vybér 100% Pfanner premium juice — pomerang, jablko, multivitamin

mineralni voda Mattoni, perliva, neperliva

Coca cola, Cola light

pramenit4 voda infuzovan4 citronem, pomeranéem a méatou

Teplé napoje - bez limitu

e Kava Nespresso Grands Crus s mlékem (vybér 10 druhl svétové kavy)

¢ vybér Dilmah ¢aju

Vino (50cl/os.)

¢ bila a ¢ervend vina z produkce pfednich zahrani¢nich vinafstvi

e bila vina - Varal Branco POR, Louis Riesling Rheinhessen BRD, Chenin Blanc Stellenbosch SA
e Cervena vina - Montenero Primitivo Puglia IT, S. Osvaldo Merlot IT, Varal Tinto POR
Sekt (15cl/os.)

o francouzsky sekt Louis Perdrier brut excellence
Pivo (30cl/os.)

o nealko pivo clausthaller a birell
e pivo pilsner urguell plech

CENOVA REKAPITULACE

CENY V KC BEZ DPH

Menu 1 (CeNa NA 0SODU DEZ DPH).......iiiiiiiiiiiiii et e e e s e s a e e e s e e e a et eaaeeaaanstaeeaeaeesaanstanaeaaeeas 847,-
Cena zahrnuje kompletni menu, pfipravu akce, obsluhu, kuchare na vydej jidla, likvidaci, veSkery pronajem

cateringového inventare a kucharské technologie, celkové dopravné nakladnich a chladicih vozd, scarting, likvidaci
odpadu, supervizi a koordinaci celé akce.

Napojovy baliek (cena Na 0SOLU DEZ DPH) .......ccciiiiiiiiiiiiie et a e et a e e e e e e nnsranaaaaee s 275,-
Cena zahrnuje napojovy balic¢ek viz menu.

Bistro stolky véetné designovych streCovyCh Potanli...........cooiiiiiiiiiiie e zdarma

KONTAKT

Stiizkovska 8/9, 180 00 PRAHA 8

tel.: +420 777797902, +420 274781640
e-mail: proficatering@proficatering.cz
www.proficatering.cz

Nabidku pfipravil: Robert Zikmund
Kontakt: mobil — 777797902, e.mail — proficatering@proficatering.cz
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