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TEL.: 777 340 262 E-MAIL:

VYRIZUJE:

TEL.

Véazeni obchodni pratelé,
dovolujeme si Vam predlozit jednu z variant vybaveni VaSeho provozu

Konvektomat SCC 20.1

N-18-1671

Radek Odstrdgil
725 520 607

r.odstrcil@gastromach.cz

POZICE NAZEV A POPIS MNOZSTVi CENA/MJ CENA CELKEM

BEZ DPH BEZ DPH

konvektomat elektricky
programovatelny 20x GN1/1, 37kW
400V, aut. myti, jehla, RATIONAL SCC
20.1 bojler, vé. voziku

001 * Profesionalni konvektomat s bojlerovym
vyvijenim pary SelfCookingCenter Typ 201,
elektrické provedeni, kapacita jidel za den
150 - 300. Zavézeci vozik v cené.

FUNKCE:

Systém iCookingControl se 7 provoznimi
rezimy — maso, drabez, ryby, pfilohy, pokrmy
z vajec, pecivo a Finishing, pfedvolby podle
jednotlivych zemi, iCC-Cockpit — grafické
zobrazeni aktualniho klimatu ve varné
komore, predvidaného dal$iho prabéhu
pFipravy pokrmu, iCC-messenger — informace
o aktualnich automaticky provedenych
Upravach nastaveni procesu vareni, iCC-
Monitor — pfehledné zobrazeni aktuanich
automaticky provedenych Uprav nastaveni
procesu vareni a pe€eni, rezim zaznamu —
stanoveni idealniho procesu vareni a peceni
podle teploty pokrmu pfi kalibraci produktd
pro pozdéjSi opétovanou pfFipravu bez
snimace teploty pokrmu a s automatickym
pfizplsobenim podle mnozstvi
pfipravovaného pokrmu, automatické chlazeni
pro inteligentni upravu klimatu varného
prostoru. ILevelControl iLC — kombinovana
pFiprava pokrm0 se samostatnym dohledem
na kazdy zasuv a pribéznymi Upravami podle
zpUsobu a mnozstvi pfipravovanych porkmd a

1 ks 397 950,00 K& 397 950,00 K&
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Cetnosti otevirani dvifek, na zakladé
kombinace vlozenych pokrm( automaticky
zajisténo optimalni klima ve varné komofe.
Inteligentni fizeni pfedehfevu a regulace
podle varky — pfiprava podle vlozeného
pokrmu, okamzité vkladani bez ¢ekacich dob,
skvélé vysledky, HiDensityControl —
patentované, vysoce ucinné dynamické
proudéni vzduchu a zajisténi a rozvod energie
ve varné komofre, 4 provozni rezimy, para 30
—130°C, horky vzduch 30 — 300 °C,
kombinace pary a horkého vzduchu 30 —
300°C, Finishing, ClimaPlus Control — méfeni,
nastaveni a regulace vihkosti s pfesnosti na
procenta, vysoce uginné odvihéovani varného
prostoru s podtlakovou technologii pro tvorbu
kfupavych krust, automatické procesy
Finishing pro banket, bufet atd., vafeni s
nizkymi teplotami a vafeni pfes noc, vafeni s
teplotnim rozdilem k Setrné pfipravé velkych
kusl masa.

OBSLUHA:

Automatické pfizplsobeni obsluzného
rozhrani podle astého stylu pouzivani,
automaticky vytvareny seznam 10 nejCastéji
pouzivanych funkci systému iCookingControl
a iLC. Funkce MySCC slouzici k
individualnimu pfizpUsobeni podle uzivatele a
jeho zvyklosti: uloZeni az 9 uZivatelskych
profilt pro individualni konfiguraci pfistroje a
jeho obsluhy, programovatelna uvodni
obrazovka s moznosti nastaveni podle
uzivatele a zplsobu pouzivani, moznost
vlastni Upravy obsluzného rozhrani (obrazky,
popisky atd.) jednotlivymi uzivateli, dalSi
¢etné moznosti nastaveni, jako napfiklad
pokrocila nastaveni (napf. nucené cisténi)
energeticka nastaveni (napf. osvétleni
varného prostoru) nebo nastaveni jazyka,
zvukové signalizace, systému atd. Barevna
matna dotykova obrazovka TFT se
srozumitelnymi symboly pro snadnou
obsluhu, zorny uhel az 80°, garantovana
optimalni Gitelnost pfi rizném umisténi,
centralni ovladaci kole¢ko s mozZnosti stlaeni
slouzici k Upravé nastaveni a potvrzeni
vybranych moznosti, zamky obsluhy a
programu podle jednotlivych uzivatelu (3
stupné), zamky programu, kontextova
napovéda pro rychly pfistup, kontextova
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napovéda pro rychly pfistup, vestavéna
pfiru¢ka k obsluze a ovladani doplnéna o
praktické pfiklady, ergonomické obsluha
druhého systému SelfCookingCenter
prostiednictvim displeje (pouze ve spojeni s
moznosti zohrani Ethernet, pfipadné sadou
Combi-Duo), dalkové ovladani a monitorovani
z iPhonu/ iPadu pomoci aplikace RATIONAL
Remote App nebo software
ConnectedCooking, vybér z 56 jazyk
nabidek.

CISTENI, PECE A BEZPECNOST
PROVOZU:

Efficient CareControl — systém automatického
Cisténi a péce o varny prostor a generator
pary: automatické rozpoznavani znecisténi a
aktualniho stavu, automatické zobrazeni
optimalniho stupné ¢&isténi a doporucené
mnozstvi tablet, automatické odvaprniovani —
bez nutnosti pfipojeni ke zmék&ovadi vody,
odpada rucni odvapnovani generatoru pary,
automatické vyzvy k €isténi podle zplsobu
pouzivani, zobrazeni aktualniho kroku
Cisticiho procesu a zbyvajici doby ¢&isténi,
Cistici prostfedky a odvapriovace v pevném
skupenstvi pro maximalni bezpecnost, Cistici
tablety RATIONAL (zku$ebni baleni) a
udrzbové tablety Care (zkuSebni baleni).
Tydenni plan Cisténi — tydenni plan s
moznosti manualniho nastaveni &isténi
pFistroje, vestavéna ru€ni sprcha s navijecim
mechanismem, vestavény uzavér vody a
plynulé davkovani proudu, systém SDS
(ServiceDiagnoseSystem) s automatickym
zobrazovanim servisnich hlaseni.
PARAMETRY VYBAVY:

6bodové sonda teploty jadra, individualni
stanoveni minimalni a maximalni teploty
jadra, pomucka k umisténi sondy teploty
jadra, moznost uloZeni 1 200 vlastnich
program0 az o 12 krocich, ruéni zvhi¢ovani,
moznost zvhl€ovani ve 3 nastavitelnych
stupnich (30-260°C) v rezimu Hot Air nebo v
kombinovaném reZimu, 5 programovatelnych
rychlosti proudéni vzduchu, 5
programovatelnych stupnu kynuti, funkce
Cool Down — rychlé a bezpe¢né ochlazeni
varného prostoru, moznost nastaveni
teplotnich jednotek (ve °C nebo °F), pocitadlo
spotfeby energie — spotfeba energie (kazdy
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den nebo podle procesu vaieni) je k dispozici
prostfednictvim dispeje nebo ji Ize stahnout,
digitélni zobrazeni teploty, zobrazeni
skute€nych a poZadovanych hodnot, digitalni
Casovy spinac, 0-24 hodin, s trvalym
nastavenim, hodiny v 24hodinovém formatu,
nastevni ¢asu v hodinach a minutach nebo
minutach a sekundach, automaticka volba
pocateéniho €asu s moznosti nastaveni data
a Casu, moznost poloviéni spotfeby energie ,
vysoce vykonny generator Cerstvé pary

s automatickym plnénim vodou, automatické
parni Cistici zafizeni, dynamické proudéni
vzduchu diky vysoce vykonnému ventilatoru
s obousmérnym chodem, automaticka
kalibrace s pfizplisobenim podle mista
instalace (nadmofiska vyska, klima atd.)
vCetné vlastniho testu, parni rezim

s automatickym pfizpusobenim nadmorské
vySce pro optimalni tvorbu pary, pfivod
energie fizeny podle aktualnich potieb, otocny
plech k usmérnéni proudéni vzduchu

s rychlopojistkou, vestavéna brzda
ventilatorového kola pro vysokou bezpe€nost
prace a rychlou zménu sméru otaceni,
odstfedivé odlucovani tukl bez pfidavného
tukového filtru, dvifka s trojitym
odvétravanym sklem, dvé vyklopné vnitini
tabulky (pro snadné c&isténi) se specialni
vrstvou odrazejici teplo, moznost zajisténi
dvifek v uhlu 120/ 80° pro maximalni
bezpe&nost obsluhy, bezdotykovy spinal
kontaktu dvifek, sledovani doby otevieni
dvirek pfi vkladani a béhem vareni, s funkci
alarmu, moznost volby doby dob&hu odsavaci
a kondezacni digestore RATIONAL, zasuvné,
snadno vyménitelné tésnéni dvifek, pomucky
k zajizdéni stojanovym vozikem, podélny
zasuv vhodny pro GN 1/1, 1/2, 1/3, 2/3, , 2/8
prostorové naroky pfi otevieni a natoceni
dvifek, hygienicky varny prostor ve tvaru vany
beze spar, zaoblené rohy, pojistka proti
preteCeni, LED osvétleni varného prostoru a
zasuvu — usporné, s dlouhou zZivotnosti a
nevyzadujici udrzbu, halogenové osvétleni
varného prostoru se sklem Ceran, odolné vUgi
otfestim, liziny ve tvaru U na zasuvy

s vyfezem pro snadné plnéni, stojanovy
vozik s oboustrannou pojistkou, odkapavaci
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vanickou s vyprazdfiovanim a tandemovymi
kole¢ky, prameér kole¢ka 125mm, kovové
soucasti z uslechtilé oceli, dvifka varmého
prostoru s vestavénou tésnici mechanikou, pfi
provozu bez stojanového voziku nedochazi k
uniku pary, vnitfni a vnéjsi material —
uSlechtila ocel dle DIN 1.4301, rozhrani USB
pro export dat HACCP, servisnich dat a
varnych programi na pamétovou jednotku
USB a pro snadnou aktualizaci softwaru,
moznost nahrani obrazk( prostfednictvim
rozhrani USB a pfizpUsobeni Gvodni stranky,
provozni a vystrazné indikatory, napf.
upozornéni na nedostatek vody.

HYGIENA, BEZPECNOST PRACE A
ERGONIMIE

Bezpednostni omezovac teploty parniho
generatoru a horkovzdusného topeni,
schvaleni pro provoz bez dozoru dle
podminek VDE (také pfes noc), klika
umozfujici obsluhu dvifek jednou rukou,
funkce dovirani a pojistka, maximalni vyska
zasuvu 1,6 m (u stolnich pfistroju na originalni
nosné skiini RATIONAL).

PRIPOJENI, INSTALACE, ZKUSEBNI
ZNACKA:

Rozhrani Ethernet, napf. k pouZziti aplikace
RATIONAL-Remote App, pocitatového
software RATIONAL ConnectedCooking, k
pfipojeni k fidicimu kuchyriskému systému
nebo k exportu dat HACCP, prohlaseni o
shodé CE, elektricka bezpec¢nost (VDE, UL,
CUL, DEKRA, IRAM, EAC, EMC), bezpec¢nost
zafizeni/pracovnik( obsluhy Uroven GS,
v8eobecné hygienické normy NSF, EN1717,
osvédcZeni hech8er, ochrana pitné vody
SVGW, KIWA, WRAS, Germanischer Lloyd,
moznost pfipojeni k mékké nebo teplé vodé,
povoleno pevné pfipojeni k odpadu dle
SVGW a TZW, ochrana proti stfikajici a
tryskajici vodé IPX5, vyskové nastavitelné
nohy, servisni dvifka pfistupna zepfedu,
podlahova aretace.

879

791

1782

400V

Obj.¢Cislo: 38028
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GN RATIONAL 1/1-40mm (530x325)
GRANIT - plech smazici s kamenym

povchem
001a = |lustracni obrazek. 2 ks 1 999,00 K¢& 3 998,00 K&
Granitové smaltované nadoby RATIONAL se
hodi zejména k peceni kolacu, tfeného tésta a
pizzy. Vyborna tepelna vodivost zajistuje
rovnomérné opeceni dozlatova i na spodni
strané pecenych potravin. Rohy nadob jsou
plné vytvarované, diky éemuz |ze vydavat i
rohové kusy.
530
325
40
Obj.Cislo: 31582
montaz na pripravené pripoje
002 * Obj.Cislo: 39862 1 ks 4 300,00 K¢ 4 300,00 K&
doprava na misto montaze
003 * Obj.Cislo: 39861 1 ks 1 500,00 K& 1 500,00 K&
004 zaskoleni rozsifrené kucharské 1 ks 0,00 K¢ 0,00 K¢
005 zaruka 24 mésicu 1 ks 0,00 K¢ 0,00 K¢
CELKEM BEZ DPH: 407 748,00 K&
CELKEMDPH  21% 85 627,10 K¢
CELKEM VCETNE DPH: 493 375,10 K&

INSTALACNi PODMINKY PRO EL.
KONVEKTOMAT:

DOBA PLATNOSTI NABIDKY

V dosahu mista instalace (1,5 metru) si zakaznik zajisti:

* vypina¢ 400V s jisténim odpovidajici pfikonu stroje

* pfivody el. energie musi byt zrevidovany dle platnych pfedpist (vychozi revize el. pfipojeni)
* svorka nebo Zlutozeleny vodi¢ pro napojeni na potencialové vyrovnani tzv. "pospojovani”
(prdmér min.6 mm)

* odpad DN50 ve vySce maximalné 500 mm= 50cm pro konvektomat na 6 a 10 GN

* odpad DN50 ve vySce maximalné 50 mm= 5cm pro konvektomat na 20 GN

* studenou vodu ukoncenou ventilem G3/4" a s garantovanym dynamickym tlakem vody ve
vodovodnim fadu 2-4 Bar = 2-4 atm (mefeno pfi tekouci vodé). Pfi vy$Sim tlaku vody je nutna
montaz redukéniho ventilu.

*V piipadé tvrdosti vody vyS$3i nez 5°dH (ném. stupniu) je nutné instalovat (objednat) Upravnu
vody.

1 mésic od doruceni.

Pracovnici nasi firmy Vam radi zodpovi jakékoliv blizsi technické i obchodni dotazy. Dékujeme Vam za projeveny zajem a téSime

se na spolupraci.
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