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RAMCOVA DOHODA

uzavrend ve smyslu § 2079 a ndsl. zdkona ¢. 89/2012 Sb., obéanského zdkoniku, v platném znéni (ddle jen ,0Z”), a §
131 a ndsl. zdkona ¢. 134/2016 Sh., o zaddvani verejnych zakdzek, v platném znéni (ddle jen ,,zdkon“ nebo ,ZZVZ")

Smluvni strany
Nemocnice Pardubického kraje, a.s.
Sidlo: Kyjevska 44, 532 03 Pardubice
Zastoupena: MUDr. Tomdsem Gottvaldem, MHA, pfedsedou predstavenstva
MUDr. Vladimir Ningerem, Ph.D., MBA, ¢lenem predstavenstva
bankovni spojeni: Ceskoslovenska obchodni banka, a.s.

¢islo uétu: 280123725/0300
ICo: 27520536
DIC: CZ27520536

zapsana v obchodnim rejstfiku vedeném u Krajského soudu v Hradci Krélové, oddil B, vlozka 2629
Kontaktni osoba ve vécech technickych: XXXXX, XXXXX, XXXXX,
tel.: xxxxx, Mobil: xxxxx, e-mail: xxxxx

Tel.: xxxxx nebo xxxxx

ID datové schranky: eiefkcs

(dale jen ,kupujici) na strané jedné

a

Astur&Qanto s.r.o.

Sidlo: Na Slatince 3279/3, 106 00 Praha 10 - Zabéhlice
Zastoupena: Ing. Lenkou Rozlivkovou, jednatelem

bankovni spojeni: Ceska spofitelna, a.s.

¢islo uctu: 7477442/0800

ICO: 03392341

DIC: CZ03392341

zapsana v obchodnim rejstfiku vedeném u Méstského soudu v Praze, oddil C, vlozka 231019
Kontaktni osoba ve vécech technickych:

XXxxX, tel. xxxxx, e-mail: xxxxx

Kontaktni e-mail: xxxxx

ID datové schranky: 27gnu3k

(dale jen ,,prodavajici ¢. 1)

Bidfood Czech Repubilic s.r.o.

Sidlo: V RUZovém udoli 553, 278 01 Kralupy nad Vltavou
Zastoupena: Lukasem Dédkem, jednatelem

bankovni spojeni: Ceskoslovenska obchodni banka, a.s.

Cislo uctu: 8010-616742803/0300

ICo: 28234642

DIC: CZ28234642

zapsana v obchodnim rejstiiku vedeném u Méstského soudu v Praze, oddil C, vloZzka 134253
Kontaktni osoba ve vécech technickych: xxxxx, tel.: xxxxx, e-mail: xxxxx
Kontaktni e-mail:  xxxxx
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ID datové schranky: eszv5xz
(dale jen ,prodavajici ¢. 2“)

POTRAVINY VYSOCINA s.r.o.

Sidlo: Horni Holetin 69, 539 71 Holetin
Zastoupena: Miroslavem Kynclem, jednatelem
bankovni spojeni: CNB

Cislo uctu: 24639511/0710

ICO: 48152498

DIC: Cz48152498

zapsana v obchodnim rejstfiku vedeném u krajského soudu v Hradci Kralové, oddil C, vlozka 3481
Kontaktni osoba ve vécech technickych: xxxxx, tel.: xxxxx, e-mail: xxxxx

Kontaktni e-mail:  xxxxx

ID datové schranky: f7rt738

(dale jen ,prodavajici ¢. 3“)

MASO - Francouz s.r.o.

Sidlo: Sobétuchy 101, 537 01 Sobétuchy
Zastoupena: Ladislavem Francouzem, jednatelem
bankovni spojeni: CSOB a.s.

¢islo uctu: 217543639/0300

ICO: 27524477

DIC: CZ27524477

zapsana v obchodnim rejstiiku vedeném u Krajského soudu v Hradci Kralové, oddil C, vlozka 24073
Kontaktni osoba ve vécech technickych: xxxxx, tel. xxxxx, e-mail: xxxxx

Kontaktni e-mail:  xxxxx

ID datové schranky: g3hke5t

(dale jen ,prodavajici ¢. 4“)

JIP vychodoceska, a.s.

Sidlo: Hradistska 407, 533 52 Pardubice - Polabiny

Zastoupena: Janem PISkem, predsedou predstavenstva a Radkou Nyklovou, ¢lenem
predstavenstva

bankovni spojeni: Ceska spofitelna a.s.

Cislo uctu: 1575922/0800

ICO: 27464822

DIC: CZ27464822

zapsana v obchodnim rejstfiku vedeném u Krajského soudu v Hradci Kralové, oddil B, vlozka 2413
Kontaktni osoba ve vécech technickych: xxxxx, tel.: xxxxx, e-mail: xxxxx

Kontaktni e-mail: xxxxx

ID datové schranky: 6wsen2g

(dale jen ,prodavajici ¢. 5“)

(prodavaijici ¢. 1 aZ prodavajici €. 5 spole¢né dale jen jako ,prodavajici®)
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uzaviraji
niZze uvedeného dne, mésice a roku
tuto rdmcovou dohodu (dale také jen ,, dohoda“)

Podkladem pro uzavieni rdmcové dohody jsou nabidky vybranych dodavatelll podané v ramci zadavaciho
fizeni zaddvaného v otevieném nadlimitnim fizeni na dodavky s nazvem ,,Dodavky potravin pro stravovaci
provoz Pardubické nemocnice — maso a zvéfina“ (dale jen ,verejna zakazka“) realizovaného v souladu se
ZZVZ. Evidencni Cislo zakazky ve véstniku verejnych zakdzek Z2025-004974.

.
Pfedmét smlouvy

1. Vysledkem vyse uvedené verejné zakazky je uzavieni této ramcové dohody s péti (5) vybranymi
dodavateli na doddvky masa a zvéfiny.

2. Predmétem ramcové dohody je zajisténi prlibéznych doddvek masa a zvériny (dale také ,,zbozi“) pro
stravovaci provoz Pardubické nemocnice v pozadovaném mnozstvi a kvalité, za podminek stanovenych
touto ramcovou dohodou a v souladu se viemi pravnimi normami platnymi v Ceské republice, obecné
zavaznymi predpisy, standardy a pozadavky kupujiciho dle aktudlnich potreb kupujiciho.

3. Dil¢i plnéni budou zadavana jednotlivymi dil¢imi objedndvkami, na kazdy jednotlivy druh zbozi, bez
obnoveni soutéZe mezi prodavajicimi.

4, Seznam a specifikace konkrétnich druhd masa a zvéfiny s jednotkovymi cenami kazdého prodavajiciho,
tj. s cenami za 1 kg kazdého druhu zboZi, jsou uvedené v pfiloze €. 1 této dohody. Jednotlivé druhy masa
a zvériny bude kupujici odebirat na zakladé dil¢ich objednavek.

5. Kupujici bude na zakladé této dohody odebirat polozky uvedené v priloze €. 1 a za jednotkové ceny
kazdého prodavajiciho. Veskeré ceny za mérnou jednotku 1 kg (dale jen ,jednotkové ceny“) uvedené
v polozkovém rozpoctu kazdého proddvajiciho jsou pro kazdého prodavajiciho zavazné, neprekrocitelné
a maximalni a tyto ceny proddvajici garantuje po celou dobu pInéni dle této dohody.

6. Prodavajici se touto smlouvou zavazuje kupujicimu preddvat predmét koupé a umoznit mu nabyt k
nému vlastnické pravo a kupujici se zavazuje predmét koupé prevzit a zaplatit proddvajicimu za dodany
predmét koupé kupni cenu specifikovanou v kazdé dil¢i objednavce.

Prodavajici se zavazuje dodavat zbozi Cerstvé a nezavadné.

Zbozi bude dodano vcetné potiebnych dokladl dle platné legislativy.

.
Platnost ramcové dohody

1. Ramcova dohoda se uzavird na dobu jednoho roku od nabyti Ucinnosti dohody nebo do vycerpani
limitu predpokladané hodnoty verejné zakazky.

2. Financni limit vetfejné zakazky je 4 680 000,00 K¢ bez DPH. Kupuijici si vyhrazuje pravo neodebrat zbozi
v celkovém financnim limitu.

1l.
Kupni cena

1. Nabidnuté jednotkové ceny prodavajiciho ¢. 1 uvedené v cenové nabidce v ptiloze €. 1 této dohody
jsou pro prodavajiciho €. 1 zadvazné, neprekrocitelné a maximalni po celou dobu trvani této rdmcové
dohody.

2. Nabidnuté jednotkové ceny prodavajiciho ¢. 2 uvedené v cenové nabidce v ptiloze ¢. 1 této dohody
jsou pro prodavajiciho ¢. 2 zdvazné, neprekrocitelné a maximalni po celou dobu trvani této rdmcové
dohody.

3. Nabidnuté jednotkové ceny prodavajiciho ¢. 3 uvedené v cenové nabidce v priloze ¢. 1 této dohody
jsou pro prodavajiciho ¢. 3 zdvazné, neprekrocitelné a maximalni po celou dobu trvani této ramcové
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dohody.

Nabidnuté jednotkové ceny prodavajiciho ¢. 4 uvedené v cenové nabidce v ptiloze ¢. 1 této dohody
jsou pro prodavajiciho ¢. 4 zadvazné, neprekrocitelné a maximalni po celou dobu trvani této rdmcové
dohody.

Nabidnuté jednotkové ceny prodavajiciho €. 5 uvedené v cenové nabidce v pfiloze €. 1 této dohody
jsou pro prodavajiciho €. 5 zdvazné, neprekrocitelné a maximalni po celou dobu trvani této ramcové
dohody.

Jednotkové ceny budou stanoveny se zapoctenim veskerych nakladq, rizik, zisku a financnich vlivi
(napft. inflace) a jsou neménné i ve vztahu k vyvoji kurz( ¢eské koruny k zahrani¢nim méndm po celou
dobu platnosti dohody. Proddvajici zahrnou do jednotkové nabidkové ceny veskeré ndklady, pfimé i
neprimé, spojené s plnénim predmétu verejné zakazky véetné dopravy do mista plnéni.

Kupuijici si v souladu s § 100 odst. 1 ZZVZ vyhrazuje zménu nabidkové ceny v pribéhu trvani dohody v
pripadé zmény zdkonem stanovené sazby dané z pridané hodnoty dle zdkona ¢. 235/2004 Sb., o dani z
pfidané hodnoty. V takovém ptipadé neni nutné uzavirat dodatek k ramcové dohodé, cena bude
upravena o pfislusné navyseni Ci sniZzeni sazby DPH ode dne ucinnosti nové zdkonné Upravy DPH.

V.
Doba a misto plnéni

Prodavajici je povinen dodat kupujicimu zbozi do mista pInéni, kterym je pracovisté zadavatele
Pardubickd nemocnice, Kyjevska 44, 532 03 Pardubice — stravovaci provoz

Termin dodani objednaného zboiZi do mista plnéni bude stanoveny kupujicim v kazdé dilci
objedndvce. Kupujici predpokladd nejcastéjSi termin dodani zboZi nasledujici pracovni den po
doruceni objednavky nebo po dohodé s prodavajicim.

Prodavajici bude informovat kupujiciho o pfesném terminu/¢asu dodavky zbozi. Kontaktni osoba je
uvedena v €l. V. této dohody.

Ptijem doddvek/zédvozu zboZi v misté plnéni:

Dny zavozu: Casy zavozli od — do:
PO 6:00-10:00 hod
uT 6:00-10:00 hod
ST 6:00-10:00 hod
CT 6:00-10:00 hod
PA 6:00-10:00 hod
V.

Objednavkovy systém a vybér prodavajiciho
Vybér mezi jednotlivymi prodavajicimi je postupem bez obnoveni soutéze mezi Ucastniky.
V prabéhu platnosti rdmcové dohody bude kupujici objednavat jednotlivé druhy zboZi od prodavajicich
formou diléich objednavek.
Dil¢i objednavka kupujiciho musi pfesné specifikovat druh, mnozZstvi a popt. baleni zboZi a poZzadovany
termin dodani, ktery je pro prodavajici zavazny. Proddvajici je povinen takto specifikované dodavky
radné a vcas plnit.
Vybér prodavajictho bude provedeny na zdkladé nejnizsi jednotkové nabidkové ceny kazdého
konkrétniho pozadovaného druhu masa nebo zvéfiny bude zaslana objednavka na poZadované
mnozstvi dle aktualni potfeby kupujiciho. V objednavce bude uvedeny poZadovany termin dodani.
Osloveny prodavajici je povinen reagovat bud potvrzenim objedndvky nebo odmitnutim bez
zbytecného odkladu.
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evvs

objedndvku nebo neni schopen dodat kupujicimu predmét objednavky za nabidkovou cenu nebo
v pozadovaném terminu dodani, ozndmi to neprodlené kupujicimu. Kupujici poté zasle objednavku
proddvajicimu s druhou nejnizsi jednotkovou nabidkovou cenou, popfipadé tfetimu proddvajicimu,
takto bude kupujici postupovat az do splnéni objednavky.

Potvrzenim objednavky ze strany prodavajiciho je uzavien smluvni vztah na koupi objednaného zbozi.
Kontaktni osobou a odpovédnym zaméstnancem kupujiciho pro uUcely objednavky je:
Pardubickd nemocnice

Jméno, pfijmeni: XXXXX
Tel.: XXXXX, Mob. XXXXX
E-mail: XXXXX
Jméno, pfijmeni: XXXXX
Tel.: XXXXX
E-mail: XXXXX

Kontaktni osobou prodavajiciho je pro ucely pfijimani a vyfizovani objedndvek urcéen:

Prodavajici €.1 Astur & Quanto s.r.o.

Jméno, pfijmeni: xxxxx
Tel.: XXXXX
E-mail: XXXXX

Prodavajici €.2 Bidfood Czech Republic s.r.o.

Jméno, prijmeni: xxxxx
Tel.: XXXXX
E-mail: XXXXX

Prodavajici €.3 POTRAVINY VYSOCINA s.r.o.

Jméno, pfijmeni: xxxxx
Tel.: XXXXX
E-mail: XXXXX

Prodavajici ¢.4 MASO - Francouz s.r.o.

Jméno, prijmeni: xxxxx
Tel.: XXXXX
E-mail: XXXXX

Prodavajici €.5 JIP vychodoceska, a.s.

10.

Jméno, pfijmeni: xxxxx
Tel.: XXXXX
E-mail: XXXXX

Dodavky budou realizovany za vyuziti prostfredkd elektronické komunikace na adresu zastupce
prodavajiciho pro prijem objednavek uvedenou v odst. 9 tohoto ¢lanku ¢i vyjimecné telefonicky, bude-
li telefonicka komunikace predem dohodnuta mezi kupujicim a prodavajicim.

VI.
Dodaci podminky
Dodani objednaného zboZi bude splnéno dorucenim a prevzetim zboZi kupujicim v misté plnéni.
Dodavky objednaného zbozi bude zajistovat prodavajici a prevzeti predmétu plnéni opravnéna osoba
kupujiciho ve vécech prebirani dodaného predmétu plnéni.


mailto:jan.vasatko@nempk.cz
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Doba dodani objednaného zboZi bude stanovena kupujicim v objednavce, pokud se kupujici a
prodavajici nedohodnou jinak.
Povinnost proddvajiciho dodat zboZi je povaZovana za splnénou provedenim prejimky zboZi kupujicim
v misté dodani dle ¢lanku IV. této dohody véetné nezbytné privodni dokumentace.
Prejimkou se rozumi predani zbozi prodavajicim a jeho prevzeti kupujicim, a to:

e dodani zboZi prodavajicim kupujicimu dle poZadavk( zadavatele na skladovani a logistiku

vztahujicich se na zbozi ve vhodném baleni a v pfisluSném mnozZstvi do mista dodani véetné
nezbytné privodni dokumentace;

e predani dokladl potifebnych k prevzeti a uzivani zboZzi, a to v ceském jazyce.
Dodaci list vystavi prodavajici a bude obsahovat zejména nize uvedené nalezitosti:
¢ oznaceni dodaciho listu a jeho Cislo;
¢ ndzev a sidlo prodavajiciho a kupujiciho;
¢ oznaceni dodaného zboZi a jeho mnoZstvi;
e datum dodani.
Dodaci list slouzi jako doklad o Fadném predani a prevzeti zbozi.
Kupujici poZaduje dodat zboZi v prvotfidni kvalité. Kontrola kvality a Uplnosti pfedmétné dodavky bude
provedena pfi prevzeti. Opravnény pracovnik kupujiciho je povinen prohlédnout pfedmét koupé bez
zbytecného odkladu po prevzeti zbozi.
Teplota doddvaného zbozi:
¢ u chlazeného masa a zvéfiny nesmi byt teplota vyssi nez 4 °C;
* U mrazeného masa a zvéfiny nesmi byt teplota méné nez -12°C.
Teplota bude kupujicim namatkové mérena pfi dodavce.

Pokud bude v objedndvce uvedeny pozadavek kupujiciho na velikost baleni, je doporucujici a nejlépe
vyhovuje podminkam kupujiciho. Jestlize prodavajici poZzadovanym balenim nedisponuje, mize v
takové pripadé nabidnout zbozi v jiném baleni. Maximalni velikost baleni zbozi je do velikosti 10 kg.
Kupujici pfipousti odchylku £ 5 % od pozadované hmotnosti v baleni.

Prodavajici je povinen dodat zboZi v souladu s ustanovenim § 1914 OZ. Pokud kupujici pfi pfejimce zbozi
zjisti, Ze zbozi trpi vadami, neni ve stanovenych obalech, neodpovida vystavené objedndvce, odmitne
prevzeti zbozi s vytcenim vad. O takovém odmitnuti sepiSe kupujici zapis. Povinnost proddavajiciho dodat
zbozi v terminu uvedeném v objedndvce tim neni dotcena.

VII.
Platebni podminky

Kupni cena bude prodavajicimu uhrazena po doddani zboZi kupujicimu. Pravo fakturovat dohodnutou
cenu ma prodavajici po predani zbozi kupujicimu, na zdkladé ucetniho a danového dokladu
pozadovaného formatu (dale jen ,faktura®) vystaveného prodavajicim po dodani zboZi a dodaciho listu
doruceného kupujicimu na zakladé dil¢i objednavky kupujiciho.

Proddvajici neni opravnén poZadovat jakékoli zalohy.

Prodavajici fakturu doruci kupujicimu elektronicky na adresu xxxxx.

K faktufe musi byt pfipojena kopie predavaciho protokolu / dodaciho listu.

Faktura musi obsahovat vSechny nalezitosti fadného danového dokladu dle § 29 zdkona ¢. 235/2004
Sb., o dani z pfidané hodnoty, ve znéni pozdéjsich predpisUl, a nalezitosti stanovené § 435 obcanského
zakoniku.

Faktura se povaZuje za uhrazenou okamzikem odepsani fakturované ¢astky z uctu kupujiciho a jejim
smérovanim na ucet prodavajiciho.

Kupuijici si vyhrazuje pravo vratit proddvajicimu do data jeho splatnosti dafiovy doklad — fakturu, ktery
nebude obsahovat néktery udaj nebo pfilohu uvedenou ve smlouvé nebo ma jiné zavady v obsahu.
Pti vraceni faktury kupujici uvede ddvod jejiho vraceni a v pripadé opravnéného vraceni prodavajici
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vystavi fakturu novou. Opravnénym vracenim faktury prestava bézet plvodni Ih(ta splatnosti a bézi
znovu ode dne doruceni nové faktury kupujicimu. Prodavajici je povinen novou fakturu dorudit
kupujicimu do 10 dnd ode dne, kdy mu byla dorucena opravnéné vracena faktura.

Smluvni strany se dohodly, Ze kupujici je opravnén pozastavit Uhradu faktury prodavajicimu, pokud
bude na proddvajiciho podan navrh na zahajeni insolvencéniho fizeni. Kupujici je opravnén v téchto
pripadech pozastavit vyplatu do doby vydani soudniho rozhodnuti ve véci probihajiciho insolvenéniho
fizeni. Pozastaveni vyplaty faktury z dlvodu probihajiciho insolvenéniho Fizeni neni prodlenim
kupujiciho. Bude-li insolvencni navrh odmitnut, uhradi kupujici fakturu do 30 dn(i ode dne, kdy obdrzi
od prodavajiciho rozhodnuti o odmitnuti insolvenéniho navrhu s vyzna¢enim pravnim moci. V pfipadé,
Ze bude rozhodnuto o zplsobu feSeni Upadku, bude kupujici postupovat v souladu se zakonem
182/2006 Sb., insolvenéni zakon, v platném znéni.

Smluvni strany sjednavaji, Ze prodavajici neni opravnén jakékoliv jeho pohledavky vaéi kupujicimu,
které vzniknou na zadkladé této uzaviené smlouvy, zapocitat vicéi pohledavkam kupujiciho vadi
prodavajicimu jednostrannym pravnim tkonem.

Viil.
Zaruka za jakost a reklamacni podminky

Zadavatel poZaduje zarucni lhitu:
Chlazeny vyrobek: minimalni trvanlivost 3 dny od data pfevzeti zboZi kupujicim v misté plnéni.
Mrazeny vyrobek: minimalni trvanlivost 30 dni od data prevzeti zboZi kupujicim v misté plnéni.
Zarucni Ihta u balenych vyrobk( (které maji na obalu min. datum spotreby, napt. balené sadlo): min.
zarucni Ihita 21 dni od data prevzeti zboZzi kupujicim v misté plnéni.
V zarucni dobé je kupujici povinen reklamovat vady zbozi bez zbytecného odkladu poté, co tyto vady
zjisti (dale jen ,reklamace”).
V zaruéni dobé je prodavajici povinen bezplatné odstranovat reklamované vady, poptipadé uspokojit
jiny narok kupujiciho z vadného plnéni a to tak, Ze je prodavajici povinen nastoupit k fesSeni reklamace
vadného zbozi:

e uchlazeného vyrobku - ve Ihité nejpozdéji do 1 pracovniho dne

e U mzazeného a baleného vyrobku - ve Ih(té nejpozdéji do 2 pracovnich dnl
od nahlaseni vad zbozi kupujicim prodavajicimu telefonicky nebo pisemné, pokud se smluvni strany
nedohodnou jinak. Odstranéni vad, resp. reklamace v rdmci zaruéni doby mize byt na zakladé dohody
smluvnich stran feSena rovnéz vyménou vadného zboZi za bezvadné.

IX.
Zvlastni ujednani
Prodavajici neni opravnén postoupit anebo prevést jakdkoliv sva prava anebo pohledavky vyplyvajici
z této smlouvy anebo se smlouvou souvisejici na tfeti osobu bez predchoziho pisemného souhlasu
kupujiciho, a to ani ¢astecné.
X.
Sankce

V pfipadé prodleni s doddnim predmétu koupé do mista plnéni je kupujici opravnén poZzadovat na
prodavajicim smluvni pokutu ve vysi 0,05 % z kupni ceny s DPH nevyfizené dil¢i objedndvky nebo
objednaného zbozi, s jehoZ dodanim je proddvajici v prodleni, za kazdy zapocaty den prodleni az do
Uplného splnéni zadvazku nebo do zaniku smluvniho vztahu. Celkova vyse smluvni pokuty neni omezena.
V pfipadé prodleni kupujiciho se zaplacenim kupni ceny ¢i jeji €asti je prodavajici oprdvnén poZadovat
na kupujicim arok z prodleni z dluzné ¢astky ve vysi 0,01 % za kazdy i zapocaty den prodleni. Smluvni
strany se vyslovné dohodly, Ze kupujici je opravnén zapodist své i nesplatné pohleddvky vzniklé na
zakladé této smlouvy proti pohledavce prodavajiciho na zaplaceni kupni ceny rovnéz bez ohledu na jeji
splatnost.
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V pripadé prodleni prodavajiciho s nastupem k feseni reklamace vadného zbozi ve Ihité dle ¢l. VIII. je
kupujici opradvnén pozadovat smluvni pokutu ve vysi 0,05 % z kupni ceny s DPH vadného zbozi za kazdy
i zapocaty den prodleni az do ndstupu proddvajiciho k feseni reklamace vadného zbozi. Ujednanim o
smluvni pokuté neni dotéeno pravo kupujiciho na ndhradu Skody v plné vysi.

Xl
Zanik ramcové dohody

Tato smlouva zanika:
a) pisemnou dohodou smluvnich stran,
b) jednostrannym odstoupenim od smlouvy pro jeji podstatné poruseni druhou smluvni stranou,
s tim, Ze podstatnym porusenim smlouvy se rozumi zejména:

- opakované nedoddani predmétu plnéni v poZzadovaném mnozstvi, kvalité nebo ve
stanovené dobé plnéni,

- nedodrZeni smluvnich ujednani o zaruce za jakost,

- neuhrazeni kupni ceny kupujicim po druhé vyzvé prodavajiciho k uhrazeni dluzné
Castky, pricemz druhda vyzva nesmi nasledovat drive nez 30 dnl po doruceni prvni
vyzvy,

- vycerpanim financ¢niho limitu verejné zakazky uvedeného v ¢l. II.

Pro ucely této smlouvy se pod pojmem ,bez zbyte¢ného odkladu” uvedenym v § 2002 obcéanského
zadkoniku rozumi ,,nejpozdéji do 30 dnd“.

XIl.
Registr smluv — dolozka

Prodavajici timto udéluje souhlas kupujicimu k uverejnéni vSech podkladl, udajd a informaci
uvedenych v této smlouvé, k jejichZ uverejnéni vyplyva pro kupujiciho povinnost dle pravnich predpist.
Prodavajici je soucasné srozumén s tim, Ze kupujici je opravnén zverejnit obraz smlouvy a jejich
pfipadnych zmén (dodatk(l) a dalSich dokumentl od této smlouvy odvozenych vcetné metadat
pozadovanych k uvefejnéni dle zakona ¢. 340/2015 Sb., o registru smluv, ve znéni pozdéjsich predpist.

Zverejnéni smlouvy a metadat v registru smluv zajisti kupujici, ve Ihté a za podminek stanovenych dle
zédkona €. 340/2015 Sb., a to véetné osobnich Gdaja.

XIIl.
Zavérecna ustanoveni

Vztahy mezi smluvnimi stranami se fidi ¢eskym pravnim fadem. Ve vécech vyslovné neupravenych
touto dohodou a z této dohody vzniklych se smluvni vztah fidi zakonem ¢. 89/2012 Sbh., obcansky
zakonik, v platném znéni a obecné zavaznymi pravnimi predpisy.

Zmény této dohody Ize Cinit pouze po dosazeni Uplného konsenzu na obsahu, zmény ¢i doplnku této
dohody, a to formou pisemnych, vzestupné Cislovanych dodatkd, podepsanych vsemi smluvnimi
stranami.

Veskera komunikace, uplatfiovani narok(, sdélovani, Zadosti, predavani informaci apod. mezi
smluvnimi stranami musi byt ucinéna v pisemné formé a musi byt dorucena prostfednictvim
doporucené postovni zasilky nebo datové schranky nebo e-mailem s pouzitim elektronického podpisu
na adresy uvedené v zahlavi této dohody. Jedinou vyjimkou jsou dil¢i objednavky, jejichz forma je
upravena vyse v této dohodé a které mohou byt Cinény téZz e-mailem bez pouziti elektronického
podpisu ¢i jinou formou sjednanou ad hoc smluvnimi stranami.

Tato dohoda nabyva platnosti dnem podpisu posledni smluvni stranou.
Tato dohoda nabyva ucinnosti dnem jejiho uverejnéni v Registru smluv.
Smluvni strany se dohodly, Ze tato dohoda a vSechny vztahy z ni vyplyvajici a v této dohodé neupravené
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se fidi OZ. Smluvni strany se dale dohodly, Ze pfipadné spory budou fesit prednostné smirnou cestou,
pripadné budou feseny pred soudem mistné prislusSnym dle sidla objednatele. Rozhod¢i Fizeni je
vyloucéeno.

7. V pfipadé, Ze se nékteré ustanoveni stane v budoucnu neplatnym, nedéinnym ¢i nevymahatelnym nebo
bude-li takovym prislusnym organem shledano, zlstavaji ostatni ustanoveni této dohody platna a
ucinna, pokud z povahy takového ustanoveni nebo z jeho obsahu nebo z okolnosti, za nichz bylo
uzavfeno, nevyplyva, Ze je nelze oddélit od ostatniho obsahu této dohody. Smluvni strany se v tomto
pripadé zavazuji dohodou nahradit ustanoveni neplatné ¢i nedcinné novym ustanovenim platnym ¢i
ucinnym, které svym obsahem a smyslem nejlépe odpovida plvodnimu ustanoveni a této dohodé jako
celku.

9. Tato dohoda je vyhotovena v 1 originale, ktery je elektronicky podepsany vSemi smluvnimi stranami.

10.  Smluvni strany prohlasuiji, ze si tuto dohodu precetly, Zze ujednani v této dohodé obsazend jsou jim jasna
a srozumitelnd, jsou jimi minéna vaziné a ucinéna na zakladé jejich pravé a svobodné vile. Na dikaz
tohoto tvrzeni smluvni strany pfipojuji nize své podpisy.

Soucdsti smlouvy jsou ptilohy:

Ptiloha €. 1 Cenova nabidka a specifikace produktd - Astur & Qanto s.r.o.

Ptiloha €. 2 Cenova nabidka a specifikace produktt - Bidfood Czech Republic s.r.o.
Pfiloha ¢&. 3 Cenova nabidka a specifikace produktd - POTRAVINY VYSOCINA s.r.0.
Ptiloha €. 4 Cenova nabidka a specifikace produktd - MASO - Francouz s.r.o.
Ptiloha €. 5 Cenova nabidka a specifikace produktd - JIP vychodocesks, a.s.

V Pardubicich dne 22.10.2025

Za kupujiciho:

MUDr. Tomas Gottvald, MHA MUDr. Vladimir Ninger, Ph.D., MBA
predseda predstavenstva ¢len predstavenstva

a

1. Za proddvajiciho 1 - Astur & Qanto s.r.o.: Ve Praze dne 17.9.2025

Ing. Lenka Rozlivkova
jednatelka

2. Za prodavajiciho 2 - Bidfood Czech Republic s.r.o.: V Kralupech nad Vitavou dne 3.10.2025
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Lukas Dédek
jednatel

3. Za prodavajiciho 3 - POTRAVINY VYSOCINA s.r.0.: V Holetiné dne 13.10.2025

Miroslav Kyncl
jednatel

4. Za proddavajiciho 4 - MASO - Francouz s.r.o.: V Sobétuchach dne 15.10.2025

Ladislav Francouz

Jednatel

5. Za prodavajiciho 5 - JIP vychodoceska, a.s.: V Pardubicich dne 17.10.2025
Jan Plsek Radka Nyklova

predseda predstavenstva ¢len predstavenstva

10
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Priloha ¢. 1 Cenova nabidka a specifikace produktl - Astur & Qanto s.r.o.

Sazba
cislo . ‘ g . . . Mérna . Cena v K¢ bez
produktu Produkt Popis produktu/ podrobna specifikace - poZadavky na kvalitu dodavky jednotka Pocet MJ DPH /M DI:/I-I v

(1)
1. hovézi drstky varené chlazené |Krajené, Cisténé kg 75,90 12
hovézi jatra Cerstvé kg 17,90 12
Jalovice, mlady byk,Kuchyriska Uprava. Salovand zcela zbavena tukového
3 hovézi maso pedni bez kosti kryti, z?éiéténé od trasni, b'ez hlutv)ok}'/ch zéFesz dc? sl,valoviny, zb?vené ke 1 169,00 12
kloubnich pouzder a krevnich srazenin, kuchyrska UGprava. Volné
loZzend/vakuové balena.
Jalovice, mlady byk,Kuchyriska Uprava. Salovana zcela zbavena tukového
4 hovézi maso zadni ofech kryti, z?astena od trasni, b'ez hlutv)okYCh zarezij dc? sl,valovmy, zb?vena ke 1 239,00 12
kloubnich pouzder a krevnich srazenin, kuchyrska Uprava. Volné
loZzend/vakuové balena.
Salovana zcela zbavend tukového kryti, zacisténa od tfasni, bez
5. hovézi maso zadni spodni sal hlubokych zarez( do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a krevnich kg 1 219,90 12
srazenin, kuchyriska Gprava. Volné lozena/vakuové balena.
Jalovice, mlady byk, Kuchyriska Gprava. Salovana zcela zbavend tukového
6. hovez! rotténs nizks kryti, z?ustena od trasni, b,ez hlulzokych zareth dc’) s?valovmy, zb?vena ke 1 239,00 12
kloubnich pouzder a krevnich srazenin, kuchynska uprava. Volné
lozend/vakuové balena.
7. kosti hovézi chlazené Morkové, harfy kg 1 37,90 12
8. veprova kyta uzend bez kosti Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 99,90 12
9. veprova pecené uzena bez kosti | Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 114,90 12
10. veprovy bok uzeny bez kosti Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 129,90 12
11. uzena krkovice (veprova) Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 119,90 12
12. veprova jatra Veprové droby svétle hnédé barvy, volné loZené. kg 1 44,90 12
Vykosténa veprova krkovice, bez lopatkové chrupavky, bez povrchového
13. veprova krkovice bez kosti tuku, bez krevnich srazenin, zacisténa od tfasni, kuchyrnska Gprava.Volné kg 1 104,90 12

lozena/vakuové balena.

11
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Kuchyriskd Uprava. Salovana zcela zbavend tukového kryti, zacisténa od

14. veprova kyta bez kosti tfasni, bez hlubokych zarez( do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a kg 1 92,90 12
krevnich srazenin, kuchyriska Uprava. Volné lozend/vakuové balena.
Veprova panenka bez palce, bez tukového kryti, svalovina je z vrchni
15. veprova panenka Casti kryta pouze blanou, bez hlubokych zarez(i do svaloviny. Volné kg 1 159,00 12
lozena/vakuové balend, mrazena.
Zbavend tukového kryti, zacisténa od trasni, kuchyriska Uprava. Svalovina
16. veprova kotleta bez kosti je kryta z vrchni ¢asti pouze blanou. Podélnd ¢ast boku a fetizek jsou kg 1 104,90 12
oddéleny.Volné loZzena/vakuové balena.
Zbavend tukového kryti, zacisténa od tfasni, kuchyriska uprava. Svalovina
17. veprova pecené bez kosti je kryta z vrchni ¢3asti pouze blanou. Podélna ¢ast boku a fetizek jsou kg 1 104,90 12
oddéleny.Volné lozena/vakuové balena.
Kuchyriskd Gprava, Salovana, bez kiiZze, za&i§téna od tfasni, bez
18. veprova plec bez kosti hlubokych zafezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a krevnich kg 1 84,90 12
srazenin, Volné loZzena/vakuové balena.
Kuchyriskd Uprava, Salovana zcela zbavend tukového kryti, za¢isténa od
19. svickova falesna tfasni, bez hlubokych zarezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a kg 1 239,00 12
krevnich srazenin, Volné loZzena/vakuové balena.
20. veprova zebirka Veprova Zebirka syrova, vhodné k peceni, s vrstvou masa. kg 1 26,45 12
21. veprové koleno Kuchyniska uprava, koleno zadni. Volné lozené/ vakuové balené. kg 1 71,90 12
22. veprové srdce Bez krevnich srazenin, volné lozené, vakuové balené. kg 1 36,90 12
23. veprova jatra Svétlé barvy, volné loZzené, vakuoveé balené. kg 1 19,90 12
24, ledvinky (veprové) Kuchyniska dprava,volné loZzené, vakuové balené. kg 1 25,90 12
25. veprovy bok bez kosti (bticek) | Kuchyriska dprava, volné loZzené, vakuoveé balené. kg 1 139,00 12
26. veprovy vyrez Veprové pasky s kotlety, volné lozené, vakuové balené. kg 1 72,90 12
27. veprovy jazyk Volné loZené, vakuové balené. kg 1 72,90 12
28. veprovy lalok Bez hlubokych zarez( do svaloviny a krevnich srazenin, volné lozeny. kg 1 44,90 12
29. veprové plice Bez krevnich sraZenin, volné loZené. kg 1 17,90 12
30, vepFové libové - ofez Veprovy ofez, tuén?vst cca 8(3/2(3 (8(? % maso, 20 % tuk). Vyrobeno z kyty, ke 1 103,50 12
plece a boku bez kuze. Volné lozeny.
31. krali¢i stehna MrazZené, zadni stehna kalibrované, kuchyriska dprava. kg 1 145,00 12

12
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32. jeleni kyta sous-vide Tepelné upravena metodou sous-vide, vakuové baleno, vypek cca 25%. kg 1 329,00 12
33. jeleni kyta bez kosti MrazZené, kuchyriskd Uprava kg 1 269,00 12
34. jeleni maso kostky na gulas Mrazené, kuchynska Uprava kg 1 165,90 12
35. jeleni maso plec MrazZené, kuchyriskd Uprava kg 1 213,00 12
36. zvérinové maso mleté MrazZené, kuchyriskd Uprava kg 1 138,00 12
37. kanc¢i maso plec Mrazené, kuchynska Uprava kg 1 269,00 12
38. srn¢i maso kostky MrazZené, kuchyriskd Uprava kg 1 184,00 12
39. danci maso plec Mrazené, kuchynska Uprava kg 1 165,00 12
40. kanci maso na gulas Mrazené, kuchyriska Uprava kg 1 209,00 12
41. sadlo veprové Skvarené Vyskvarené jednodruhové sadlo kg 1 82,00 12
42. hovézi Zebra fezana Chlazené/vakuové balené kg 1 99,00 12
Celkova nabidkova cena v K¢ bez DPH za vSechny produkty 5 298,65

13
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Priloha €. 2 Cenova nabidka a specifikace produktt - Bidfood Czech Republic s.r.o.

& " . Sazba
pr:::ls:::(tu Produkt Popis produktu/ podrobna specifikace - poZadavky na kvalitu dodavky ;:Igr:::ka Pocet MJ gir: /‘|’V|ch bez DI:/I-I v
()
1. hovézi drstky varené chlazené Krajené, Cisténé kg 1 95,60 12
hovézi jatra Cerstvé kg 1 48,00 12
Jalovice, mlady byk,Kuchyriskd Gprava. Salovana zcela zbavena tukového
3 hovézi maso predni bez kosti kryti, z:j\(:iéténé od tfasni, b’ez thl:vJochh zéFezE] d(,) s’valoviny, zb?vené ke 1 195,00
kloubnich pouzder a krevnich sraZzenin, kuchyfska Uprava. Volné
lozenda/vakuové balena. 12
Jalovice, mlady byk,Kuchyriska Gprava. Salovand zcela zbavena tukového
4 hovézi maso zadni ofech kryti, z?éiéténé od trasni, b’ez hlutgok}'/ch zéFezE’J dc,) s’valoviny, zb:v;\vené ke 1 229,00
kloubnich pouzder a krevnich sraZzenin, kuchyfska Uprava. Volné
lozend/vakuové balena. 12
Salovana zcela zbavend tukového kryti, za¢isténa od t¥asni, bez hlubokych
5. hovézi maso zadni spodni sal zarez( do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a krevnich srazenin, kg 1 229,00
kuchynska Uprava. Volné loZzena/vakuové balena. 12
Jalovice, mlady byk, Kuchyriska tprava. Salovana zcela zbavend tukového
v i wiw gt kryti, zaciSténa od tfasni, bez hlubokych zarez( do svaloviny, zbavena
6. hovézi rosténa nizka . , . . 2 y kg 1 195,00
kloubnich pouzder a krevnich srazenin, kuchynska Uprava. Volné
loZzend/vakuové balena. 12
7. kosti hovézi chlazené Morkové, harfy kg 1 49,00 12
8. veprova kyta uzend bez kosti Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 132,00 12
9. veprova pecené uzend bez kosti | Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 132,00 12
10. veprovy bok uzeny bez kosti Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 114,00 12
11. uzena krkovice (veprova) Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 132,00 12
12. veprova jatra Veprové droby svétle hnédé barvy, volné loZené. kg 1 39,00 12
Vykosténa veprova krkovice, bez lopatkové chrupavky, bez povrchového
13. veprova krkovice bez kosti tuku, bez krevnich sraZzenin, zacisténa od tfasni, kuchyriska uprava.Volné kg 1 108,00
lozend/vakuové balena. 12

14
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Kuchyriska Gprava. Salovana zcela zbavend tukového kryti, zagi$téna od

14. veprova kyta bez kosti tfasni, bez hlubokych zarezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a kg 1 92,00
krevnich srazenin, kuchyriska Uprava. Volné loZzena/vakuové balena. 12
Veprova panenka bez palce, bez tukového kryti, svalovina je z vrchni ¢asti

15. veprova panenka kryta pouze blanou, bez hlubokych zarezl do svaloviny. Volné kg 1 155,00
loZzend/vakuové balena, mrazena. 12
Zbavena tukového kryti, zacisténa od tfdsni, kuchyrska Uprava. Svalovina

16. veprova kotleta bez kosti je kryta z vrchni ¢asti pouze blanou. Podélnd ¢ast boku a fetizek jsou kg 1 114,00
oddéleny.Volné loZzena/vakuové balena. 12
Zbavena tukového kryti, zacisténa od trdsni, kuchyrska Uprava. Svalovina

17. veprova pecené bez kosti je kryta z vrchni ¢asti pouze blanou. Podélna ¢ast boku a fetizek jsou kg 1 114,00
oddéleny.Volné lozena/vakuové balena. 12
Kuchyfiskd Gprava, Salovana, bez kiiZze, zaci$téna od tfdsni, bez hlubokych

18. veprova plec bez kosti zarez( do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a krevnich srazenin, kg 1 89,00
Volné lozend/vakuové balena. 12
Kuchyriska Uprava, Sélovana zcela zbavend tukového kryti, zacisténa od

19. svickova falesna trasni, bez hlubokych zarez(i do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a kg 1 229,00
krevnich srazenin, Volné loZzena/vakuové balena. 12

20. veprova Zebirka Veprova Zebirka syrova, vhodné k peceni, s vrstvou masa. kg 1 125,00 12

21. veprové koleno Kuchyriska Gprava, koleno zadni. Volné loZzené/ vakuové balené. kg 1 71,00 12

22. veprové srdce Bez krevnich srazenin, volné loZzené, vakuové balené. kg 1 36,00 12

23. veprova jatra Svétlé barvy, volné loZzené, vakuové balené. kg 1 38,00 12

24. ledvinky (veprové) Kuchyriska Uprava,volné lozené, vakuové balené. kg 1 59,00 12

25. veprovy bok bez kosti (btcek) Kuchyriska uprava, volné lozené, vakuoveé balené. kg 1 130,00 12

26. veprovy vyrez Veprové pdsky s kotlety, volné lozené, vakuové balené. kg 1 105,00 12

27. veprovy jazyk Volné loZzené, vakuové balené. kg 1 90,00 12

28. veprovy lalok Bez hlubokych zarez( do svaloviny a krevnich srazenin, volné lozeny. kg 1 55,00 12

29. veprové plice Bez krevnich sraZenin, volné loZené. kg 1 39,00 12

30, vepFové libové - ofez Veprovy ofez, tuénnovst cca 89/2(3 (89 % maso, 20 % tuk). Vyrobeno z kyty, ke 1 115,00
plece a boku bez kliZze. Volné loZeny. 12

31. krali¢i stehna MrazZené, zadni stehna kalibrované, kuchyriska dprava. kg 1 155,00 12

32. jeleni kyta sous-vide Tepelné upravena metodou sous-vide, vakuové baleno, vypek cca 25%. kg 1 310,00 12

15
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33. jeleni kyta bez kosti Mrazené, kuchyriska Uprava kg 1 255,00 12
34. jeleni maso kostky na gulas Mrazené, kuchynska uprava kg 1 170,00 12
35. jeleni maso plec Mrazené, kuchynska uprava kg 1 195,00 12
36. zvéfinové maso mleté MrazZené, kuchyriska Uprava kg 1 136,00 12
37. kan¢i maso plec MrazZené, kuchyriska Uprava kg 1 220,00 12
38. srn¢i maso kostky Mrazené, kuchynska uprava kg 1 260,00 12
39. danci maso plec Mrazené, kuchynska uprava kg 1 220,00 12
40. kanci maso na gulas Mrazené, kuchyriska Uprava kg 1 190,00 12
41. sadlo veprové Skvarené Vyskvarené jednodruhové sadlo kg 1 55,00 12
42. hovézi Zebra fezana Chlazené/vakuové balené kg 1 135,00 12
Celkova nabidkova cena v K¢ bez DPH za vSechny produkty 5 654,60
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PFiloha €. 3 Cenova nabidka a specifikace produkt( - POTRAVINY VYSOCINA s.r.o0.

Cislo Mérna Pocet Cena v K¢ bez Sazba
Produkt Popis produktu/ podrobna specifikace - poZadavky na kvalitu dodavky |. DPHv
produktu Pis p /p P P y ¥ jednotka | MJ DPH /M) %
0
hovézi drstky varené chlazené | Krajené, Cisténé kg 100,00 12
hovézi jatra Cerstvé kg 20,00 12
Jalovice, mlady byk,Kuchyriska Uprava. Salovana zcela zbavena tukového
kvt 7adigténa . hlubokvch zatez lovi .
3 hovézi maso pfedni bez kosti ryti, z?ustena od trasni, b’ez utv>o Yc zareziJ dc’> s’va oviny, zb?vena ke 1 238,00
kloubnich pouzder a krevnich sraZenin, kuchyrnska Uprava. Volné
lozena/vakuové balena. 12
Jalovice, mlady byk,Kuchyriska Uprava. Salovana zcela zbavena tukového
4 hovézi maso zadni ofech kryti, z?ustena od trasni, b’ez hlutv>okych zareziJ dc’> s,valovmy, zb?vena ke 1 273,00
kloubnich pouzder a krevnich sraZzenin, kuchyrnska uUprava. Volné
lozena/vakuové balena. 12
Salovana zcela zbavend tukového kryti, za¢isténa od tfasni, bez
5. hovézi maso zadni spodni 33l hlubokych zafezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a krevnich kg 1 267,00
srazenin, kuchyriska Gprava. Volné loZzena/vakuové balena. 12
Jalovice, mlady byk, Kuchyriska tprava. Salovana zcela zbavena
6. hovez! rodténa nizks tukover]o kryti, 'zaC|stena od trasni, lbez hlljbo!<ych zarevzu (EIO, svaloviny, ke 1 286,00
zbavena kloubnich pouzder a krevnich srazenin, kuchyriska dprava.
Volné loZzend/vakuové balena. 12
7. kosti hovézi chlazené Morkové, harfy kg 1 45,00 12
8. veprova kyta uzend bez kosti Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 170,00 12
9. veprova pecené uzend bez kosti | Minimdlné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 199,00 12
10. veprovy bok uzeny bez kosti Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 161,00 12
11. uzena krkovice (veprova) Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 181,00 12
12. veprova jatra Veprové droby svétle hnédé barvy, volné loZené. kg 1 36,00 12
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Vykosténa veprova krkovice, bez lopatkové chrupavky, bez povrchového

13. veprova krkovice bez kosti tuku, bez krevnich srazenin, zacisténa od tfasni, kuchynska Gprava.Volné kg 1 129,00
loZzena/vakuové balena. 12
Kuchyriskd Uprava. Salovana zcela zbavend tukového kryti, za¢isténa od
14. veprova kyta bez kosti tfasni, bez hlubokych zarezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a kg 1 86,00
krevnich srazenin, kuchynska Gprava. Volné loZzena/vakuové balena.
12
Veprova panenka bez palce, bez tukového kryti, svalovina je z vrchni
15. veprova panenka Casti kryta pouze blanou, bez hlubokych zarfezl do svaloviny. Volné kg 1 152,00
loZzena/vakuové balena, mrazena. 12
Zbavend tukového kryti, zacisténa od trasni, kuchyrska Uprava.
16. veprova kotleta bez kosti Svalovina je kryta z vrchni ¢asti pouze blanou. Podélna ¢ast boku a kg 1 119,00
retizek jsou oddéleny.Volné loZzend/vakuové balena. 12
Zbavend tukového kryti, zaisténa od tfasni, kuchynska uprava.
17. veprova pecené bez kosti Svalovina je kryta z vrchni ¢asti pouze blanou. Podélnd ¢ast boku a kg 1 119,00
fetizek jsou oddéleny.Volné lozend/vakuové balena. 12
Kuchyriskd Gprava, Salovana, bez kiiZze, za&i§téna od tfasni, bez
18. veprova plec bez kosti hlubokych zafezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a krevnich kg 1 82,00
srazenin, Volné lozenda/vakuové balena. 12
Kuchyfiska Gprava, Salovana zcela zbavena tukového kryti, zacisténa od
19. svickova faleSna trasni, bez hlubokych zarezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a kg 1 279,00
krevnich srazenin, Volné lozena/vakuové balena. 12
20. veprova Zebirka Veprova Zebirka syrova, vhodné k peceni, s vrstvou masa. kg 1 108,00 12
21. veprové koleno Kuchyniska uprava, koleno zadni. Volné lozené/ vakuové balené. kg 1 58,00 12
22. veprové srdce Bez krevnich srazenin, volné lozené, vakuové balené. kg 1 52,00 12
23. veprova jatra Svétlé barvy, volné loZené, vakuové balené. kg 1 36,00 12
24. ledvinky (veprové) Kuchynska Uprava,volné loZzené, vakuové balené. kg 1 25,00 12
25. veprovy bok bez kosti (blcek) Kuchyniska Uprava, volné loZené, vakuové balené. kg 1 92,00 12
26. veprovy vyrez Veprové pasky s kotlety, volné lozené, vakuové balené. kg 1 52,00 12
27. veprovy jazyk Volné loZené, vakuové balené. kg 1 64,00 12
28. veprovy lalok Bez hlubokych zarezl do svaloviny a krevnich srazenin, volné loZeny. kg 1 60,00 12
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29. veprové plice Bez krevnich sraZenin, volné loZené. kg 1 32,00
v .y Veprovy ofez, tu¢nost cca 80/20 (80 % maso, 20 % tuk). Vyrobeno z

30. vepfové libove - orez k\’/tF\)/, pl\éce a boku bez kize. \ioln(é lozeny. h ke ! 82,00

31. kralici stehna MrazZené, zadni stehna kalibrované, kuchyriska uprava. kg 1 163,00

32. jeleni kyta sous-vide Tepelné upravend metodou sous-vide, vakuové baleno, vypek cca 25%. kg 1 350,00 -

33. jeleni kyta bez kosti MrazZené, kuchyriskd Uprava kg 1 340,00 12

34. jeleni maso kostky na gulas Mrazené, kuchynska Uprava kg 1 208,00 12

35. jeleni maso plec MrazZené, kuchyriskd Uprava kg 1 235,00 12

36. zvéfinové maso mleté MraZené, kuchyriska Uprava kg 1 213,00 12

37. kanci maso MrazZené, kuchyriska Gprava kg 1 273,00 12

38. srn¢i maso kostky Mrazené, kuchyniska Uprava kg 1 251,00 12

39. dandi maso Mrazené, kuchyniska Uprava kg 1 217,00 12

40. kanci maso na gulas Mrazené, kuchyriska Uprava kg 1 195,00 12

41. sadlo veprové Skvarené Vyskvarené jednodruhové sadlo kg 1 74,00 12

42. hovézi Zebra fezana Chlazené/vakuové balené kg 1 45,00 12
Celkova nabidkova cena v K¢ bez DPH za vSechny produkty 6 167,00
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Ptiloha €. 4 Cenova nabidka a specifikace produktl - MASO - Francouz s.r.o.

Cislo . . - ‘ . . Mérna Pocet |Cenav K¢ bez | Sazba
produktu Produkt Popis produktu/ podrobna specifikace - poZzadavky na kvalitu dodavky jednotka | M DPH /M DPH v¥%
hovézi dritky varené chlazené |Kréajené, ¢isténé kg 91,00 12
hovézi jatra Cerstvé kg 49,00 12
Jalovice, mlady byk,Kuchyriska Uprava. Salovana zcela zbavena tukového
3 hovézi maso pfedni bez kosti kryti, z?ustena od trasni, b’ez hlutv>okych zareziJ dc’> s,valovmy, zb?vena ke 1 229,00
kloubnich pouzder a krevnich sraZzenin, kuchyrnska uUprava. Volné
lozena/vakuové balena. 12
Jalovice, mlady byk,Kuchyriska GUprava. Salovana zcela zbavena tukového
4 hovézi maso zadni ofech kryti, z?astena od trasni, b'ez hlutv)okYCh zarezij dc? sl,valovmy, zb?vena ke 1 259,00
kloubnich pouzder a krevnich srazenin, kuchyrska Uprava. Volné
lozena/vakuové balena. 12
Salovana zcela zbavend tukového kryti, za¢isténa od tfasni, bez
5. hovézi maso zadni spodni sal hlubokych zarez( do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a krevnich kg 1 259,00
srazenin, kuchynska Gprava. Volné lozena/vakuové balena. 12
Jalovice, mlady byk, Kuchyriska tprava. Salovana zcela zbavena
6. hovéz! rodténa nizks tukover]o kryti, 'zaC|stena od trasni, lbez hlljbo!<ych zarevzu (EIO, svaloviny, ke 1 359,00
zbavena kloubnich pouzder a krevnich srazenin, kuchyriska dprava.
Volné loZend/vakuové balena. 12
7. kosti hovézi chlazené Morkové, harfy kg 1 55,00 12
8. veprova kyta uzend bez kosti Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 119,00 12
9. veprova pecené uzend bez kosti | Minimdlné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 129,00 12
10. veprovy bok uzeny bez kosti Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 115,00 12
11. uzena krkovice (veprova) Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 135,00 12
12. veprova jatra Veprové droby svétle hnédé barvy, volné loZené. kg 1 69,00 12
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Vykosténa veprova krkovice, bez lopatkové chrupavky, bez povrchového

13. veprova krkovice bez kosti tuku, bez krevnich srazenin, zacisténa od tfasni, kuchynska Gprava.Volné kg 1 119,00
loZzena/vakuové balena. 12
Kuchyriskd Uprava. Salovana zcela zbavend tukového kryti, za¢isténa od
14. veprova kyta bez kosti tfasni, bez hlubokych zarezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a kg 1 109,00
krevnich srazenin, kuchynska Gprava. Volné loZzena/vakuové balena.
12
Veprova panenka bez palce, bez tukového kryti, svalovina je z vrchni
15. veprova panenka Casti kryta pouze blanou, bez hlubokych zarfezl do svaloviny. Volné kg 1 199,00
loZzend/vakuové balena, mrazena. 12
Zbavend tukového kryti, zacisténa od trasni, kuchyrska Uprava.
16. veprova kotleta bez kosti Svalovina je kryta z vrchni ¢asti pouze blanou. Podélna ¢ast boku a kg 1 129,00
retizek jsou oddéleny.Volné loZzend/vakuové balena. 12
Zbavend tukového kryti, zaisténa od tfasni, kuchynska uprava.
17. veprova pecené bez kosti Svalovina je kryta z vrchni ¢asti pouze blanou. Podélnd ¢ast boku a kg 1 129,00
fetizek jsou oddéleny.Volné lozend/vakuové balena. 12
Kuchyriskd Gprava, Salovana, bez kiiZze, za&i§téna od tfasni, bez
18. veprova plec bez kosti hlubokych zafezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a krevnich kg 1 108,00
srazenin, Volné lozenda/vakuové balena. 12
Kuchyfiska Gprava, Salovana zcela zbavena tukového kryti, zacisténa od
19. svickova faleSna trasni, bez hlubokych zarezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a kg 1 159,00
krevnich srazenin, Volné lozena/vakuové balena. 12
20. veprova Zebirka Veprova Zebirka syrova, vhodné k peceni, s vrstvou masa. kg 1 49,00 12
21. veprové koleno Kuchyniska uprava, koleno zadni. Volné lozené/ vakuové balené. kg 1 75,00 12
22. veprové srdce Bez krevnich srazenin, volné lozené, vakuové balené. kg 1 59,00 12
23. veprova jatra Svétlé barvy, volné loZené, vakuové balené. kg 1 69,00 12
24. ledvinky (veprové) Kuchynska Uprava,volné loZzené, vakuové balené. kg 1 59,00 12
25. veprovy bok bez kosti (blcek) Kuchyniska Uprava, volné loZené, vakuové balené. kg 1 129,00 12
26. veprovy vyrez Veprové pasky s kotlety, volné lozené, vakuové balené. kg 1 79,00 12
27. veprovy jazyk Volné loZené, vakuové balené. kg 1 59,00 12
28. veprovy lalok Bez hlubokych zarezl do svaloviny a krevnich srazenin, volné loZeny. kg 1 59,00 12
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29. veprové plice Bez krevnich sraZenin, volné loZené. kg 1 29,00
v .y Veprovy ofez, tu¢nost cca 80/20 (80 % maso, 20 % tuk). Vyrobeno z

30. vepfové libove - orez k\’/tF\)/, pIZce a boku bez kize. \ioln(é lozeny. h ke ! 82,00

31. kralici stehna MrazZené, zadni stehna kalibrované, kuchyriska uprava. kg 1 249,00

32. jeleni kyta sous-vide Tepelné upravend metodou sous-vide, vakuové baleno, vypek cca 25%. kg 1 699,00 -

33. jeleni kyta bez kosti MrazZené, kuchyriskd Uprava kg 1 299,00 12

34. jeleni maso kostky na gulas Mrazené, kuchynska Uprava kg 1 199,00 12

35. jeleni maso plec MrazZené, kuchyriskd Uprava kg 1 249,00 12

36. zvérinové maso mleté Mrazené, kuchyriska Uprava kg 1 149,00 12

37. kanci maso MrazZené, kuchyriska Gprava kg 1 240,00 12

38. srn¢i maso kostky Mrazené, kuchyniska Uprava kg 1 299,00 12

39. dandi maso Mrazené, kuchyniska Uprava kg 1 299,00 12

40. kanci maso na gulas Mrazené, kuchyriska Uprava kg 1 249,00 12

41. sadlo veprové Skvarené Vyskvarené jednodruhové sadlo kg 1 79,00 12

42. hovézi zebra fezand Chlazené/vakuové balené kg 1 169,00 12
Celkova nabidkova cena v K¢ bez DPH za vSechny produkty 6 747,00
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Priloha ¢. 5 Cenova nabidka a specifikace produktl - JIP vychodocesk3, a.s.

Cislo Mérna Pocet Cena v K¢ bez Sazba
Produkt Popis produktu/ podrobna specifikace - poZadavky na kvalitu dodavky |. DPHv
produktu Pis p /p P P y ¥ jednotka | MJ DPH /M) %
(1)
1. hovézi drstky varené chlazené |Krajené, Cisténé kg 128,00 12
hovézi jatra Cerstvé kg 92,00 12
Jalovice, mlady byk,Kuchyriska Uprava. Salovana zcela zbavena tukového
kvt 7adigténa . hlubokvch zatez lovi .
3 hovézi maso pfedni bez kosti ryti, z?ustena od trasni, b’ez utv>o Yc zareziJ dc’> s’va oviny, zb?vena ke 1 232,00
kloubnich pouzder a krevnich sraZenin, kuchyrnska Uprava. Volné
lozena/vakuové balena. 12
Jalovice, mlady byk,Kuchyriska Uprava. Salovana zcela zbavena tukového
4 hovézi maso zadni ofech kryti, z?ustena od trasni, b’ez hlutv>okych zareziJ dc’> s,valovmy, zb?vena ke 1 273,00
kloubnich pouzder a krevnich sraZzenin, kuchyrnska uUprava. Volné
lozena/vakuové balena. 12
Salovana zcela zbavend tukového kryti, za¢isténa od tfasni, bez
5. hovézi maso zadni spodni 33l hlubokych zafezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a krevnich kg 1 260,00
srazenin, kuchyriska Gprava. Volné loZzena/vakuové balena. 12
Jalovice, mlady byk, Kuchyriska tprava. Salovana zcela zbavena
6. hovez! rodténa nizks tukover]o kryti, 'zaC|stena od trasni, lbez hlljbo!<ych zarevzu (EIO, svaloviny, ke 1 349,00
zbavena kloubnich pouzder a krevnich srazenin, kuchyriska dprava.
Volné loZzend/vakuové balena. 12
7. kosti hovézi chlazené Morkové, harfy kg 1 37,00 12
8. veprova kyta uzend bez kosti Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 186,00 12
9. veprova pecené uzend bez kosti | Minimdlné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 185,00 12
10. veprovy bok uzeny bez kosti Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 199,00 12
11. uzena krkovice (veprova) Minimalné 105g masa na 100g hotového vyrobku kg 1 216,00 12
12. veprova jatra Veprové droby svétle hnédé barvy, volné loZené. kg 1 57,00 12
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Vykosténa veprova krkovice, bez lopatkové chrupavky, bez povrchového

13. veprova krkovice bez kosti tuku, bez krevnich srazenin, zacisténa od tfasni, kuchynska Gprava.Volné kg 1 122,00
loZzena/vakuové balena. 12
Kuchyriskd Uprava. Salovana zcela zbavend tukového kryti, za¢isténa od
14. veprova kyta bez kosti tfasni, bez hlubokych zarezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a kg 1 100,00
krevnich srazenin, kuchynska Gprava. Volné loZzena/vakuové balena.
12
Veprova panenka bez palce, bez tukového kryti, svalovina je z vrchni
15. veprova panenka Casti kryta pouze blanou, bez hlubokych zarfezl do svaloviny. Volné kg 1 189,00
loZzend/vakuové balena, mrazena. 12
Zbavend tukového kryti, zacisténa od trasni, kuchyrska Uprava.
16. veprova kotleta bez kosti Svalovina je kryta z vrchni ¢asti pouze blanou. Podélna ¢ast boku a kg 1 111,00
retizek jsou oddéleny.Volné loZzend/vakuové balena. 12
Zbavend tukového kryti, zaisténa od tfasni, kuchynska uprava.
17. veprova pecené bez kosti Svalovina je kryta z vrchni ¢asti pouze blanou. Podélnd ¢ast boku a kg 1 111,00
fetizek jsou oddéleny.Volné lozend/vakuové balena. 12
Kuchyriskd Gprava, Salovana, bez kiiZze, za&i§téna od tfasni, bez
18. veprova plec bez kosti hlubokych zafezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a krevnich kg 1 97,00
srazenin, Volné lozenda/vakuové balena. 12
Kuchyfiska Gprava, Salovana zcela zbavena tukového kryti, zacisténa od
19. svickova faleSna trasni, bez hlubokych zarezl do svaloviny, zbavena kloubnich pouzder a kg 1 292,00
krevnich srazenin, Volné lozena/vakuové balena. 12
20. veprova Zebirka Veprova Zebirka syrova, vhodné k peceni, s vrstvou masa. kg 1 134,00 12
21. veprové koleno Kuchyniska uprava, koleno zadni. Volné lozené/ vakuové balené. kg 1 83,00 12
22. veprové srdce Bez krevnich srazenin, volné lozené, vakuové balené. kg 1 76,00 12
23. veprova jatra Svétlé barvy, volné loZené, vakuové balené. kg 1 57,00 12
24. ledvinky (veprové) Kuchynska Uprava,volné loZzené, vakuové balené. kg 1 57,00 12
25. veprovy bok bez kosti (blcek) Kuchyniska Uprava, volné loZené, vakuové balené. kg 1 137,00 12
26. veprovy vyrez Veprové pasky s kotlety, volné lozené, vakuové balené. kg 1 81,00 12
27. veprovy jazyk Volné loZené, vakuové balené. kg 1 104,00 12
28. veprovy lalok Bez hlubokych zarezl do svaloviny a krevnich srazenin, volné loZeny. kg 1 84,00 12
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29. veprové plice Bez krevnich sraZenin, volné loZené. kg 1 79,00
30. vepiové libové - ofez Vt,apFov{/ ofez, tu¢nost ccoav 80/20 (v80 ‘jAJ mlaso, 20 % tuk). Vyrobeno z ke 1 78,00
kyty, plece a boku bez klze. Volné lozeny.

31. kralici stehna MrazZené, zadni stehna kalibrované, kuchyriska uprava. kg 1 222,00

32. jeleni kyta sous-vide Tepelné upravend metodou sous-vide, vakuové baleno, vypek cca 25%. kg 1 299,00 -

33. jeleni kyta bez kosti MrazZené, kuchyriskd Uprava kg 1 272,00 12

34. jeleni maso kostky na gulas Mrazené, kuchynska Uprava kg 1 187,00 12

35. jeleni maso plec MrazZené, kuchyriskd Uprava kg 1 213,00 12

36. zvéfinové maso mleté MraZené, kuchyriska Uprava kg 1 220,00 12

37. kanci maso MrazZené, kuchyriska Gprava kg 1 284,00 12

38. srn¢i maso kostky Mrazené, kuchyniska Uprava kg 1 203,00 12

39. dandi maso Mrazené, kuchyniska Uprava kg 1 205,00 12

40. kanci maso na gulas Mrazené, kuchyriska Uprava kg 1 242,00 12

41. sadlo veprové Skvarené Vyskvarené jednodruhové sadlo kg 1 89,00 12

42. hovézi Zebra fezana Chlazené/vakuové balené kg 1 255,00 12
Celkova nabidkova cena v K¢ bez DPH za vSechny produkty 6 897,00
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